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Lieber KaffeegenieRer, liebe KaffeegenieRerin,

mit der SYNCHRONIKA haben Sie eine sehr gute Wahl getroffen. Wir wiinschen lhnen viel Freude an lhrer Espresso-
Siebtrdgermaschine und vor allem an der Zubereitung von Espresso und Cappuccino.

Wir bitten Sie, diese Bedienungsanleitung vor Gebrauch der Maschine sorgfaltig durchzulesen und zu beachten. Sollte
der eine oder andere Punkt nicht klar und verstandlich sein, oder benétigen Sie weitere Informationen, so bitten wir Sie, vor
der Inbetriebnahme mit lhrem Fachhandler Kontakt aufzunehmen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren Platz griffbereit auf, um bei eventuellen Problemen auf diese
zuriickgreifen zu kénnen.

Dear coffee enthusiasts,

With the SYNCHRONIKA you have purchased an espresso coffee machine of the highest quality.

We thank you for your choice and wish you a lot of pleasure preparing perfect espresso and cappuccino with your
espresso coffee machine.

Please read the instruction manual carefully before using your new machine.

If you have any further questions or if you require any further information, please contact your local specialised dealer
before starting up the espresso coffee machine.

Please keep the instruction manual within reach for future reference.

Beste Koffiefanaat,

Met de SYNCHRONIKA hebt u een espressoapparaat aangeschaft van de hoogste kwaliteit. We bedanken u voor uw keuze
en wensen u heel erg veel plezier met het creéren van de perfecte espresso en cappuccino.

Lees de handleiding graag zorgvuldig door voordat u uw nieuwe apparaat gaat gebruiken. Mocht u desondanks toch nog
aanvullende informatie of begeleiding nodig hebben, neem dan graag contact op met uw locale dealer voordat u het
apparaat gaat gebruiken. Blijf de handleiding binnen handbereik houden in de toekomst, mocht er zich ooit een probleem
voor doen.

Jdoporue nodurenu kode,

C nokynkoit SYNCHRONIKA BrI ctanu obnagareneM KopeManIinHbl BEICOYAHIIIero Ka4ecTBa.

MBp1 Omarozapum Bac 3a Balll BBIOOP M )K€JIaeM BaM yJIOBOJILCTBHSI B IPUTOTOBIEHHUH COBEPIIEHHOTO ACIIPECCO U KaIlydHHO C
MIOMOIIBIO Ballleif HOBOW KO(eMaIlIiHBL

Ilepen ucnonp3oBaHuEM Ballell HOBOI MallIMHBL, OXKATYHCTa, BHUMATENBHO IPOYTUTE HHCTPYKIHUIO O TONb30BaHUIO.
Ecnu, mocne npoyteHus, y Bac BOSHUKIIN JJaTbHEHIIINE BOIIPOCH! MIIM BaM HEOOXOIMMa JIOTIOJTHUTEIbHAS HH(POPMAIHS,
noanyhcra, 00paTUTeCh K MECTHOMY JTUIIEPY, MPEXIe YeM MPUCTYNaTh K UCIIOIb30BaHUIO KO(eMaIInHbI.

Iloxxanyiicta, 1ep>KUTE UHCTPYKLUIO 110 [T0JIb30BAHUIO BCETA MO PYKOH.

ECM Espresso Coffee Machines
Manufacture GmbH
- Dilsberger Str. 60-68
P ) COFFEE o1 7 69151 Neckargemiind/Heidelberg
\\ Deutschland/Germany/Duitsland/

*/ & I'epmanus

Tel. : +49 (0) 6223 9255-0
Fax: +49 (0) 6223 9255-25
E-mail : info@ecm.de

Internet: www.ecm.de
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Verwendete Symbole

Vorsicht! Wichtiger Sicherheitshinweis fiir den Bediener. Berticksichtigen Sie diese Hinweise um
Verletzungen zu vermeiden.

© P

Achtung! Wichtiger Hinweis zur korrekten Bedienung der Maschine.

Used symbols

Caution! Important notices on safety for the user. Pay attention to these notices to avoid injuries.

Sle

Attention! Important notice for the correct use of the machine.

Gebruikte symbolen

Let op!
Belangrijke aanwijzingen omtrent de veiligheid van de gebruiker. Neem deze aanwijzingen
aandachtig op om blessures te voorkomen.

© P

Attentie!
Belangrijke aanwijzing rondom het correct gebruiken van het apparaat..

HUcnogb30BaHHE CHMBOJIOB

Ocropo:xno! BaxxHoe yBegomiieHHe 0 0€301MacHOCTH U oJIb30BaTes1. OOpariaiite BHUMaHHE Ha
9TH YBEIOMJICHHS BO N30€KaHUE MOBPEKICHU.

© P

Buumanue! Baxxnoe YBEAOMJICHUC [JIA MPAaBUJIBHOT'O UCIIOJIB30BaAHUA MAIlIUHBI.




DEUTSCH

1. LIEFERUMFANG

1 Filtertrager mit 1 Auslauf 1 Reinigungspinsel

1 Filtertrager mit 2 Ausldufen 1 Metallschlauch 1/8“ 3/8¢

1 Eintassensieb 1 Hohengitter fiir Espressotassen

1 Zweitassensieb 1 Ablaufwanne inkl. Montagematerial
1 Blindsieb 1 Bedienungsanleitung

1 Tamper Edelstahl

2. ALLGEMEINE HINWEISE

2.1 _Allgemeine Sicherheitshinweise

A
®

e Sicherstellen, dass die Gerdtespannung auf dem Typenschild mit der Netzspannung
ubereinstimmt.

¢ Anschluss der Maschine darf nur durch eine qualifizierte Fachkraft gemaR den in Kapitel 4
aufgefuihrten Hinweisen durchgefiihrt werden.

e Maschine nur an eine geerdete Steckdose anschlieRen und nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet
lassen.

e Netzkabel nicht rollen oder knicken.

e Kein Verlangerungskabel und keine Mehrfachsteckdose verwenden.

¢ Maschine auf eine stabile und waagrechte, gegen Wasser unempfindliche Oberflidche stellen.

e Maschine nicht auf heiBe Flichen stellen.

e Die Maschine nicht ins Wasser tauchen, unter flieBendes Wasser halten oder mit feuchten
Hinden bedienen.

¢ Maschine nur von handlungsfihigen Erwachsenen bedienen lassen.

e Maschine ist nicht daftir bestimmt, durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.

¢ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

e Nichtim Freien betreiben, dufseren Witterungseinfliissen oder Gefriertemperaturen aussetzen.

e Verpackung aullerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

e Nur Original-Ersatzteile verwenden.

e Wassertankmaschinen oder Maschinen im Wassertankbetrieb: Maschine nicht mit
kohlensaurehaltigem Wasser, sondern nur mit weichem Trinkwasser (bis 4° dH =Grad deutscher
Hérte) betreiben.

e Maschine nicht ohne Wasser betreiben.

Bestehen Unklarheiten oder sollten weitere Informationen erforderlich sein, bitten wir Sie, sich vor Inbetriebnahme
der Maschine mit [hrem autorisierten Fachhandler in Verbindung zu setzen.

Unsere Gerdte entsprechen den giiltigen Sicherheitsbestimmungen.

Reparaturen oder Austausch einzelner Komponenten diirfen nur von autorisierten Handlern durchgefiihrt werden.
Bei Nichtbeachtung Gibernehmen wir keinerlei Haftung und sind auch nicht regresspflichtig.

Autorisierte Service-Stellen aulBerhalb Europas kénnen Sie bei uns erfragen.

Ist das Stromkabel beschédigt, muss dieses umgehend von einer qualifizierten Fachkraft instandgesetzt werden, um
eine Gefihrdung auszuschlieBen bzw. zu vermeiden.

®

Wichtig

Zum Schutz der Maschine vor Kalkschaden sollte Wasser mit einer Harte von max. 4° dH verwendet
werden. Bitte beachten Sie, dass bei Maschinen mit Rotationspumpe keine Wasserfilter an den
Wassertankadapter angeschlossen werden diirfen. Bitte setzen Sie daher nur Wasserfilterpads ein,
die direkt in den Wassertank gelegt werden. Sie konnen auch Wasser verwenden, das vorher auf 4°
dH gefiltert wurde.

Eine Entkalkung der Maschine ist ausschlielich durch eine qualifizierte Fachkraft vorzunehmen, da
hierzu eine eventuelle Teildemontage der Kessel und der Verrohrung notwendig ist, um eine
Verstopfung des gesamten Systems durch Kalkriickstande zu verhindern.

Ein zu spates Entkalken kann zu erheblichen Schdden an der Maschine fiihren.




DEUTSCH

2.2 Bestimmungsgemie Verwendung

Die SYNCHRONIKA darf nur fir die Kaffeezubereitung, Heilwasser- und Dampfentnahme verwendet werden. Sie ist
nicht fiir den gewerblichen Einsatz bestimmt.

Jegliche Benutzung fur andere Zwecke ist seitens des Herstellers untersagt und zu unterlassen. Fiir Schaden, die auf
nicht sachgemaRen Gebrauch zuriickzufiihren sind, ibernehmen wir keinerlei Haftung und sind auch nicht
regresspflichtig.

Dieses Gerat ist fiir die Verwendung im Haushalt und in folgenden Bereichen vorgesehen:
e Kiichen in Geschaften, Biiros oder anderen Arbeitsumgebungen;

@ e Landwirtschaftliche Betriebe;

e Hotels, Motels oder anderen Unterkiinften;

e Unterkiinfte mit Frihstiicksangebot.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Geriiteteile

SYNCHRONIKA
1. Tassenablage mit
Wassertankklappe, darunter

Woassertank
1 2. Kesseldruckmanometer
9 3. Griff Dampfventil
4. Dampfrohr
3 5. Brihgruppe
6. PID-Display
4 7. Kontrolllampe griin Ein/Aus
8. Ein-/Ausschalter
5
9. Kontrolllampe orange

Dampfkessel

10. Pumpendruckmanometer
11. Griff HeiBwasserventil

12. HeiBwasserrohr

13. Bruhhebel

14. Filtertrager

15. Wasserauffangschale

16. Hohengitter

Schalter unter der Wasserauffangschale

Wassertank/Festwasseranschluss-Schalter:
Uber diesen Schalter kdnnen Sie die Art des Wasserbezugs auswéhlen.

Pos. 0: Wassertank
Pos. 1: Festwasseranschluss
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Dampfkessel-Schalter:
Uber diesen Schalter kénnen Sie den Dampfkessel wahlweise zu- oder abschalten.

Pos. 0: Dampfkessel ist deaktiviert.
Pos. 1: Dampfkessel ist aktiviert

Alternativ kann der Dampfkessel-Schalter auch ohne Entnahme der Auffangschale verstellt werden,

Bitte entnehmen Sie die Wasserauffangschale, um die Schalter zu betétigen.
@ indem Sie ihn von unterhalb des Chassis betétigen.

3.2 Technische Daten

Spannung / Volt: 230V (andere Spannungen auf Anfrage)
Leistung / Watt: 1.600 W

Wassertank: ca. 2,81

Abmessungen: BxTxH/335mmx490 mm x410 mm
Abmessungen mit Filtertriger: BxTxH/335mmx590 mmx410 mm
Gewicht: 33 kg

3.3 PID-Temperaturregelung

Die Aufgabe einer PID-Temperaturregelung ist die Steuerung der Temperatur beider Kessel, d.h. die Temperaturen
der Kessel sind unabhingig voneinander einstellbar und kontrollierbar. Es besteht die M&glichkeit den Kaffee mit
verschiedenen Temperaturen zu extrahieren. PID steht fiir ,proportional - integral - derivative“. Bei der
Kaffeezubereitung spielt die Temperatur eine wesentliche Rolle.

Auf dem Display zur PID-Temperaturregelung werden die Temperaturen des Kaffeekessels und des Dampfkessels
abwechselnd angezeigt. Die Position des Punktes zeigt lhnen an, welche Kesseltemperatur angezeigt wird.

—ll L

A 1

Termperaturanzeige Kaffeekessel (t1, hier 92°C) Temperaturanzeige Dampfkessel (t2, hier 124°C)
- Punkt an erster Stelle - Punkt an zweiter Stelle
Vorsicht!

Verletzungsgefahr: Folgende Gerdteteile sind heif3 oder konnen es werden:

A e Bereich der Ventile
A e Dampf- und HeiBwasserrohr
e Brihgruppe

o Filtertrager
e Gehiuse: Oberseite und Seitenteile
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4. INSTALLATION DER MASCHINE

Die Installation darf ausschliefSlich durch eine qualifizierte Fachkraft und gemald den im Folgenden

aufgefiithrten Anweisungen sowie in Einklang mit den giiltigen Gesetzen und 6rtlichen Vorschriften
erfolgen.

©

4.1 Vorbereitungen zur Installation

e Maschine auf eine stabile und waagerechte Flache stellen.
Maschine nicht auf heif3e Flachen stellen.

Maschine auf wasserunempfindlichen Untergrund stellen, da es eventuell zu einem
Wasseraustritt kommen kann.

=

4.2 Stromanschluss

Sicherstellen, dass die Gerdtespannung auf dem Typenschild mit der Netzspannung
Ubereinstimmt.

e Maschine nur an eine geerdete Steckdose anschlieRen und nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet
lassen.

e Netzkabel nicht rollen oder knicken.
e Kein Verlangerungskabel und keine Mehrfachsteckdose verwenden.

© B

4.3 Anschluss an die Wasserversorgung

Wichtig
Stellen Sie sicher, dass die Wasserzuleitung der Maschine an ein Trinkwassernetz mit Betriebsdruck
von max. 2 bar angeschlossen ist. Sollte der Druck 2 bar tiberschreiten, verwenden Sie einen

Druckminderer.

Beachten Sie, dass die Wasserversorgung haufig nicht mit gleichbleibendem Druck erfolgt. Sobald
eine zeitweise Uberschreitung von 2 bar méglich ist, verwenden Sie einen Druckminderer.
AuRerdem sollte ein Absperrventil verwendet werden. Dies sollte leicht zugédnglich sein, um dafir zu
sorgen, dass die Wasserzufuhr jederzeit unterbrochen werden kann.

Stellung ,,0“ Wassertank Stellung ,,1“ Festwasser

v

A

o |
g &

Gerit im Betrieb mit Festwasseranschluss

SchlieBen Sie den Wasseranschlussschlauch an den Wasseranschlussstutzen unter der Maschine an und
verschrauben Sie diesen (s. Abb. 1).

Beim Betrieb der Maschine mit Festwasseranschluss ist das Drehventil entgegen der Richtung des Wasseran-
schlussstutzen zu drehen (s. Abb. 1). Der Wasseranschlussstutzen befindet sich im hinteren linken Bereich der
Bodenplatte ('s. Abb. 1). Zusatzlich ist der Wassertank/Wasseranschluss-Schalter unter der Wasserauffangschale auf
Pos. 1 zu stellen (s. Abb. 2), damit die Elektronik der Espressomaschine auf Festwasserbetrieb umgestellt wird.

Bitte stellen Sie vor der Benutzung sicher, dass das Absperrventil an lhrem Wasseranschluss beim Festwasser-
anschluss-Betrieb geoffnet ist.
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Abb. 1 Abb. 2

Drehventil in Festwasserposition

Schalter in Festwasserposition ,,1¢

Wasseranschlussstutzen

Wichtig
Lassen Sie das Gerdt nie unnotig eingeschaltet und unbeaufsichtigt.
@ Achten Sie bitte darauf, das Absperrventil am Wasseranschluss nach Ende des Betriebs der
Maschine zu schlieSen und den elektrischen Hauptschalter auszuschalten bzw. den Netzstecker zu
ziehen.

Geritim Betrieb mit Wassertank

Beim Betrieb der Maschine mit Wassertank ist das Drehventil in die Richtung des Wasseranschlussstutzen zu drehen
(s. Abb. 3). Zusatzlich ist der Schalter hinter der Wasserauffangschale auf Pos. 0 zu stellen (s. Abb. 4).
Abb. 3 Abb. 4
PRST s
o
e

\ Drehventil in

Wassertankposition

Schalterin
Wassertankposition ,,0“

Wichtig

e Der Anschluss der Maschine an die Wasserversorgung und die Installation eines Druckminderes
und Absperrventils darf ausschlieBlich durch eine qualifizierte Fachkraft erfolgen.

e ZurVermeidung einer vorzeitigen Verkalkung der Maschine empfehlen wir die Verwendung eines

@ Wasserfilters.

¢ Eine Entkalkung der Maschine ist ausschlieBlich durch eine qualifizierte Fachkraft vorzunehmen,

da hierzu eine eventuelle Teildemontage der Kessel und der Verrohrung notwendig ist, um eine
Verstopfung des gesamten Systems durch Kalkriickstinde zu verhindern. Bitte beachten Sie, dass
bei einer zu spéten Entkalkung erhebliche Schaden an der Maschine entstehen kénnen.

StandardmaBig wird das Restwasser durch regelmafiges Entleeren der Wasserauffangschale durch den Benutzer
entsorgt.

Anschluss an den Abfluss:

Alternativ konnen Sie das Gerat auch direkt an den AbfluR anschlieRen. Bitte gehen Sie wie folgt vor: Entnehmen Sie
die Wasserauffangschale aus der Maschine. Entfernen Sie die dichtende Verschraubung in der Schale und befestigen
Sie die Ablaufwanne am Rahmen unter der Auffangschale. SchlieBen Sie einen entsprechenden Schlauch (nicht im
Lieferumfang enthalten) an die Ablaufwanne (Stutzen @ 14 mm) und an einen vorher angebrachten Siphonabfluss
an. Sorgen Sie fiir ein ausreichendes gleichméaRiges Gefille, so dass das Restwasser restlos abflieSen kann.

10
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Abb. 5 Unterseite Maschine

Ablaufwanne

Stellschraube Pumpendruck

4.4 Manuelle Einstellung des Briihdrucks

Uber eine Stellschraube (s. Abbildung 5 Kap. 4.3) auf der Unterseite der Maschine kann bei Bedarf der Pumpendruck
der Maschine manuell eingestellt bzw. verdndert werden, ohne dass die Maschine hierzu ge6ffnet werden muss.
Diese Einstellung darf ausschlieBlich durch qualifiziertes Fachpersonal erfolgen.

S. ERSTINBETRIEBNAHME

Lesen Sie vor Inbetriebnahme der Maschine die Bedienungsanleitung sorgfiltig und vollstindig durch.
Vor der Inbetriebnahme tiberpriifen, dass
e das Dampf- und HeilBwasserventil geschlossen ist.

® ¢ die Maschine ausgeschaltet ist. (Der Metallkippschalter steht in der unteren Position.)

e der Stecker nicht in die Steckdose eingesteckt ist.
e die Wasserauffangschale richtig eingesetzt ist.
e das Gerat auf einer wasserunempfindlichen Flache steht.

Beginnen Sie jetzt mit der Inbetriebnahme der Maschine:

5.1 Erstinbetriebnahme der Maschine im Wassertankbetrieb (Dampf-/HeiBwasserkessel aktiviert)

1. Uberpriifen Sie, ob das Umschaltventil und der Schalter in der korrekten Position stehen (siehe Punkt 4.3,
Abbildung 3 und 4).

2. Offnen Sie die Wassertankklappe und entnehmen Sie den Wassertank, reinigen Sie diesen griindlich.

3. Beflllen Sie den Wassertank mit kalkarmen Frischwasser, setzen Sie diesen wieder in die Maschine ein und
schlieBen Sie die Wassertankklappe

4. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und stellen Sie den Briithhebel nach oben.

5. Schalten Sie die Maschine mittels Kippschalter ein. Die griine Kontrolllampe und das PID-Display leuchten auf
und die Pumpe ist zu héren. Nun werden zeitgleich der Kaffeekessel und der Dampf-/HeiRwasserkessel mit
Wasser befullt.

Fill Modus
Auf dem PID-Display steht ,Fill“. Dies dient zum Beflillen des Kaffeekessels. Durch Anheben des Briihhebels
wird der Kaffeekessel befillt. Lassen Sie den Brithhebel mindestens 30 Sekunden am Stiick in der oberen
Stellung. Ist die Pumpe noch immer zu horen, wird der Dampf-/HeiBwasserkessel noch automatisch zu Ende
beftllt. Das Wort ,Fill“ auf dem PID-Display sollte nach 30 Sekunden erloschen sein.

6. Sollte wihrend der Befiillung die Pumpe stoppen und das PID-Display nicht mehr leuchten, so ist dies ein

Zeichen von Wassermangel im Wassertank. Der Wassertank muss erneut mit Frischwasser aufgefiillt werden.
Bei ausreichend vorhandenem Wasser im Tank nimmt die Pumpe den Betrieb wieder auf.

11
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7. st anschlieBend kein Pumpengerdusch mehr zu horen, sind beide Kessel befiillt, die orangefarbene
Kontrolllampe leuchtet auf. Die Maschine beginnt beide Kessel nacheinander (erst Kaffee, dann
Dampf/HeiBwasser) aufzuheizen.

8. Am PID-Display werden die aktuellen Temperaturen beider Kessel abwechselnd angezeigt (Punkt 3.3). Das
Gerdt ist zur Kaffeeentnahme bereit sobald das PID-Display die eingestellte Soll-Temperatur von 93°C
(Werkseinstellung) anzeigt. Das Gerat ist zur Dampf-/HeiBwasserentnahme bereit sobald das PID-Display die
eingestellte Soll-Temperatur von 123°C (Werkseinstellung) bzw. das Kesselmanometer einen Druck zwischen
1,0 barund 1,5 bar anzeigt.

9. Eine manuelle Dampf-/HeilBwasserkesselentliiftung ist nicht notwendig, da bei der SYNCHRONIKA ein
professionelles Anti-Vakuumventil eingebaut ist, das den Kessel wahrend der Aufheizphase selbststandig
entliftet. Das Entliiften geschieht Giber den Ablauf hinter der Brithgruppe direkt in die Wasserauffangschale.
Achtung, kurzzeitige Dampfbildung.

10. Bitte beachten Sie, dass die Reihenfolge der Schritte zur Inbetriebnahmen auch bei deaktiviertem Dampf-
/HeilBwasserkessel bestehen bleibt: der Dampf-/HeilBwasserkessel wird dennoch befiillt und die Temperatur im
Dampf-/HeilBwasserkessel wird dennoch angezeigt, lediglich die orange Kontrolllampe bleibt aus und die
Erhitzung des Dampf-/HeiRwasserkessels findet nicht statt.

11. Die Maschine ist jetzt betriebsbereit.

Spiilen Sie die Maschine vor der ersten Kaffeeentnahme mit 2-3 Wassertankfullungen. Lassen Sie
hierflir das Wasser aus der Briihgruppe und dem HeiBwasserventil laufen.

5.2 Erstinbetriebnahme der Maschine im Festwasserbetrieb (Dampf-/HeiRBwasserkessel aktiviert

1. Uberpriifen Sie, ob das Umschaltventil und der Schalter in der korrekten Position stehen (siehe Punkt 4.3,
Abbildung 1 und 2).

2. Uberpriifen Sie, ob ausreichend Leitungsdruck an der Maschine ansteht, ablesbar am Pumpendruckmanometer
(max. 2 bar).

3. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und stellen Sie den Briihhebel nach oben.

4. Schalten Sie die Maschine mittels Kippschalter ein. Die griine Kontrolllampe und das PID-Display leuchten auf
und die Pumpe ist zu horen. Nun werden zeitgleich der Kaffeekessel und der Dampf-/HeiBwasserkessel mit
Wasser befiillt. Sobald Wasser aus der Brihgruppe entweicht stellen Sie den Brithhebel wieder nach unten. Ist
die Pumpe noch immer zu héren, wird der Dampf-/HeiBwasserkessel noch zu Ende befiillt.

Fill Modus
Auf dem PID-Display steht ,Fill“. Dies dient zum Beflillen des Kaffeekessels. Durch Anheben des Briihhebels
wird der Kaffeekessel befiillt. Lassen Sie den Briihhebel mindestens 30 Sekunden am Stiick in der oberen
Stellung. Ist die Pumpe noch immer zu héren, wird der Dampf-/HeiBwasserkessel noch automatisch zu Ende
beflllt. Das Wort ,Fill“ auf dem PID-Display sollte nach 30 Sekunden erloschen sein.

5. IstanschlieBend kein Pumpengerdusch mehr zu horen, so sind beide Kessel befiillt, die orangefarbene
Kontrolllampe leuchtet auf. Die Maschine beginnt beide Kessel nacheinander (erst Kaffee, dann
Dampf/HeiBwasser) aufzuheizen.

6. Am PID-Display werden die aktuellen Temperaturen beider Kessel abwechselnd angezeigt (Punkt 3.3). Das Gerdt
ist zur Kaffeeentnahme bereit sobald das PID-Display die eingestellte Soll-Temperatur von 93°C
(Werkseinstellung) anzeigt. Das Gerdt ist zur Dampf-/HeiBwasserentnahme bereit sobald das PID-Display die
eingestellte Soll-Temperatur von 123°C (Werkseinstellung) bzw. das Kesselmanometer einen Druck zwischen 1,0
barund 1,5 bar anzeigt.

7. Eine manuelle Dampf-/HeilBwasserkesselentliiftung ist nicht notwendig, da bei der SYNCHRONIKA ein
professionelles Anti-Vakuumventil eingebaut ist, das den Kessel wahrend der Aufheizphase selbststandig
entliiftet. Das Entliiften geschieht Giber den Ablauf hinter der Brithgruppe direkt in die Wasserauffangschale.
Achtung, kurzzeitige Dampfbildung!

8. Bitte beachten Sie, dass der Ablauf auch bei deaktiviertem Dampf-/HeilSwasserkessel bestehen bleibt: der
Dampf-/HeilBwasserkessel wird dennoch befiillt und die Temperatur im Dampf-/HeiBwasserkessel wird dennoch
angezeigt, lediglich die orange Kontrolllampe bleibt aus und die Erhitzung des Dampf-/HeiBwasserkessels findet
nicht statt.

9. Die Maschine ist jetzt betriebsbereit.
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Die SYNCHRONIKA verftigt tiber eine Sicherung, die verhindert, dass das Gerat tiberfiillt.
Es kann vorkommen, dass die Maschine bei der Erstinbetriebnahme oder, wenn eine grole Menge
Wasser tiber das HeiBwasserventil entnommen wurde, nicht aufheizt. Bitte schalten Sie die

Maschine in diesem Fall iiber den Ein- und Ausschalter kurz aus und wieder ein.

Bitte beachten Sie, dass die Filtertriger, Auffangschale, Hohengitter und der Wassertank nichtfiir die
Spiilmaschine geeignet sind.

6. BETRIEB DER MASCHINE

6.1 Vorbereitung der Maschine

Die ausgeschaltete Maschine wird wie folgt in Betrieb genommen:

Vorbereitung einer Maschine mit Wassertankbetrieb

1. Wassertank befiillen falls notwendig.

2. Schalten Sie jetzt die Maschine ein (Metallkippschalter nach oben und den linken Schalter hinter der
Wasserauffangschale auf ,,0“ stellen).

3. Mochten Sie die Dampffunktion nutzen, schalten Sie den rechten Schalter hinter der Wasserauffang-
schale auf 1«

4. Das Gerat ist zur Kaffeeentnahme bereit sobald das PID-Display die eingestellte Soll-Temperatur von 93°C
(Werkseinstellung) anzeigt. Das Gerdt ist zur Dampf-/HeiBwasserentnahme bereit sobald das PID-Display die
eingestellte Soll-Temperatur von 123°C (Werkseinstellung) bzw. das Kesselmanometer einen Druck zwischen 1,0
barund 1,5 bar anzeigt. Im Allgemeinen ist die Maschine, abhingig von der Umgebungstemperatur, nach 15
Minuten aufgeheizt.

5. Jetztist die Maschine betriebsbereit.

Vorbereitung einer Maschine im Festwasseranschlussbetrieb

1. Achten Sie darauf, dass bei Benutzung immer Leitungsdruck an der Maschine ansteht. Diesen lesen Sie am
Pumpendruckmanometer ab.

2. Schalten Sie jetzt die Maschine ein (Metallkippschalter nach oben und den rechten Schalter hinter der
Wasserauffangschale auf ,,|“ stellen).

3. Mochten Sie die Dampffunktion nutzen, schalten Sie den rechten Schalter hinter der Wasserauffangschale auf
I

4. Das Gerat ist zur Kaffeeentnahme bereit sobald das PID-Display die eingestellte Soll-Temperatur von 93°C
(Werkseinstellung) anzeigt. Das Gerat ist zur Dampf-/Heilwasserentnahme bereit sobald das PID-Display die
eingestellte Soll-Temperatur von 123°C (Werkseinstellung) bzw. das Kesselmanometer einen Druck zwischen 1,0
bar und 1,5 bar anzeigt. Im Allgemeinen ist die Maschine, abhangig von der Umgebungstemperatur, nach 15
Minuten aufgeheizt.

5. Jetztist die Maschine betriebsbereit.

Der Filtertrdger sollte am besten in der Briihgruppe eingespannt bleiben, damit er immer warm
bleibt.

f:} Méchten Sie lhre Maschine iiber den Festwasseranschluss betreiben, so ist diese ausschlieBlich

durch eine qualifizierte Fachkraft anzuschlieRen.
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6.2 Programmierung iiber das PID-Display

6.2.1 Programmierung der Temperatureinstellung

Wihrend des reguldren Betriebs werden abwechselnd die Temperatur des Kaffeekessels (t1, linker Punkt auf Display)
und des Dampfkessels (t2, rechter Punkt auf Display) angezeigt.

Die Steuerung ist werkseitig so programmiert, dass beide Kessel nacheinander erhitzt werden, wobei der Kaffeekessel
(t1) bevorzugt behandelt wird. Somit wird die Heizung im Dampfkessel (t2) erst aktiviert, wenn die eingestellte
Temperatur im Kaffeekessel erreicht ist.

Zur Abstimmung der Temperatur beider Kessel gehen Sie bitte wie folgt vor:

1. Schalten Sie das Gerdt ein, so dass beide Kessel aktiviert sind. Die Temperatur
beider Kessel spielt zur Programmierung keine Rolle. Beide Heizungen bleiben
wihrend des Programmiervorgangs auf3er Betrieb.

2. Driicken Sie T und — gleichzeitig so lange bis ,,t1“ (Kaffeekessel) auf dem
Display erscheint.

3. Driicken Sie T um in das Untermenti von ,t1¢ zur Abstimmung des

Temperaturwertes zu gelangen.
Der momentan eingestellte Temperaturwert erscheint.

4. Driicken Sie ziigig

— zur Verringerung oder

+ zur Erhéhung [ I

des Soll-Temperaturwertes.

5. Warten Sie nach der Abstimmung des Soll-Temperaturwertes kurz, es erscheint
LE14.

6. Driicken Sie — so dass“t2“ (Dampfkessel) angezeigt wird.

Méochten Sie lediglich ,,t2“ abandern und ,,t1“ unverdndert lassen, driicken Sie

nach Punkt 2 = um ,,t1% zu Uberspringen und direkt zu ,,t2“ zu gelangen. Fahren

Sie anschlieRend mit Punkt 7 fort.

7. Driicken Sie T um in das Untermenii von ,£2“ zur Abstimmung des

Temperaturwertes zu gelangen.
Der momentan eingestellte Temperaturwert erscheint.

8. Driicken Sie ziigig | :

zZur Verringerung — oder

zur Erhéhung +

des Soll-Temperaturwertes. ! |

9. Warten Sie nach Abstimmung des Soll-Temperaturwertes kurz. Es erscheint
t2°,
»
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10. Driicken Sie 2x — um den Programmiermodus zu verlassen. Die neu

eingestellten Soll-Temperaturen sind nun gespeichert. Beide Heizungen nehmen L
den Betrieb (nacheinander) wieder auf. '

6.2.2 Programmierung des Gruppenreinigungsmodus CLn
Bei der Synchronika haben Sie die Méglichkeit, tiber das PID Display eine Erinnerung fiir die ndchste
Brihgruppenreinigung zu programmieren. Zum Zeitpunkt der Auslieferung der Maschine ist diese auf O gesetzt, es ist

also noch keine Erinnerung programmiert.

Um die Reinigungserinnerung zu programmieren gehen Sie bitte wie folgt vor:

Driicken Sie + und — gleichzeitig, es erscheint ,,t1“ auf dem Display.

Driicken Sie solange die —Taste, bis ,,CLn“ angezeigt wird. Driicken Sie + um ins
CLn-Menii zu gelangen.

Nun kénnen Sie die Programmierung in 10er Schritten, zwischen 0 und 200,

durch das Driicken von + und — vornehmen. i
Um den Programmiermodus zu verlassen, warten Sie bis ,,CLn“ erscheint und = (N ﬂ | =
+-4 P U | el
driicken Sie dann die —Taste. v v
~\

Wenn Sie z.B. 90 programmiert haben, werden Sie nach 90 Beziigen tiber das
Display mit einem ,,CLn“ an die Reinigung der Brithgruppe erinnert. Fiihren Sie
diese nun durch (siehe Punkt 7.2 Reinigung einer Brihgruppe). Nach 10-maligem
Betdtigen des Brithhebels erlischt das ,,CLn“ auf dem Display und die
Temperaturwerte werden wieder angezeigt.

® Wir empfehlen eine Reinigung der Brithgruppe nach ca. 90 - 140 Kaffeebeziigen durchzufiihren. Als

Bezug einer Portion Kaffee/Espresso wird nur eine Briihung tiber 15 Sekunden gezihlt.

6.2.3 Programmierung des ECO Modus

Der ECO-Modus bietet die Moglichkeit, ein automatisches Abschalten nach langerer Nichtbenutzung der Maschine
einzustellen. Dadurch wird nach dem letzten Brithvorgang ein Countdown aktiviert, der nach Ablauf die Maschine
ausschaltet. Dieser Countdown lduft im Hintergrund automatisch ab und ist nicht sichtbar. Die Aktivierung nach
abgeschalteter Maschine durch den Countdown erfolgt durch erneutes Betitigen des Briihhebels oder durch kurzes
Aus- und Einschalten der Maschine.

1. Schalten Sie das Gerdt ein damit das PID-Display an ist.

2. Driicken Sie + und - gleichzeitig so lange bis ,,t1% (Kaffeekessel) auf dem
Display erscheint.
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3. Driicken sie - solange hintereinander bis ,ECo“ auf dem Display erscheint und s
dricken Sie + um in das Eco-Menii zu gelangen.

4. Nun konnen Sie die Programmierung in 30-min Schritten durch das Driicken
von + und - vornehmen. Die einstellbare Zeit ist von 0 bis 600 min méglich. Nach
dem letzten Bezug fangt die Maschine mit dem Countdown der eingestellten Zeit
an und schaltet sich dann automatisch ab.

5. Nach kurzem Warten, wird der Programmiermodus automatisch verlassen. Die
neu eingestellten Werte fiir den ECO Modus sind gespeichert.
Der ECO Modus wird mit ECo angezeigt, sobald die Maschine abschaltet.

6.3 PID Display ausschalten

Es besteht die Moglichkeit, das PID Display auszuschalten: Dies geschieht, indem Sie die + Taste gedriickt halten, bis
sich das Display ausschaltet. Es erscheint ein Punkt auf dem Display, welcher lhnen zeigt, dass die Maschine

eingeschaltet ist. Durch erneutes Driicken der + Taste wird das Display wieder eingeschaltet.

6.4 Zubereitung von Kaffee

Verwenden Sie bitte den Filtertrager mit 1 Auslauf und das entsprechende kleinere Sieb (Eintassensieb) fir die
Zubereitung einer Tasse und den Filtertrager mit 2 Auslaufen und dem grofRen Sieb (Zweitassensieb) fir die
Zubereitung von zwei Tassen. Es ist wichtig, dass das jeweilige Sieb fest in den Filtertrager eingesetzt ist.

Befuillen Sie das Sieb mit Kaffeemehl mit der richtigen Mahlung ftir Espresso. Verwenden Sie etwa 7g - 9g pro Tasse.

Jetzt pressen Sie das Kaffeemehl mit dem Tamper gleichmaRig fest. Man spricht von einem Anpressdruck von ca. 20
kg. So wird das Kaffeemehl gleichm&Rig verdichtet. Setzen Sie den Siebtrager fest in die Gruppe ein.

Stellen Sie die Tasse unter den Kaffeeauslauf (bei Zubereitung von 2 Tassen jeweils eine Tasse unter jeden
Kaffeeauslauf).

Jetzt stellen Sie den Brithgruppenbedienhebel nach oben und die Espressozubereitung beginnt. Der Timer auf dem
PID-Display zeigt Thnen nun die Dauer des Espressobezuges in Sekunden an. In der Regel dauert ein Bezug

ca. 23 - 25 Sekunden. Die Fillmenge eines Espresso liegt bei 25 - 30 ml. Ist die gewiinschte Menge in der Tasse
erreicht, stellen Sie den Briithhebel wieder auf die Ausgangstellung.

Aus der unteren Offnung des Brithgruppenzylinders entladen sich Restdruck/Restwasser in die Wasserauffangschale.

. Vorsicht!
Wird der Brithgruppenbedienhebel nach der Kaffeezubereitung nicht ganz nach unten gestellt, spritzen
beim Herausnehmen des Filtertragers aus der Kaffeebrithgruppe HeiBwasser und Kaffeesud. Dies

kann zu Verletzungen fiihren.

¢ Ein optimales Kaffee-Ergebnis ist nur mit frisch gemahlenen Bohnen méglich.
e Zum Anpressen des Kaffeemehls empfehlen wir unsere Edelstahl-Tamper mit 58 mm
Durchmesser.

6.5 HeiBwasserentnahme

1. Sollte der Dampfkessel noch nicht aktiviert sein, schalten Sie diesen bitte ein, indem Sie den rechten Schalter
hinter der Wasserauffangschale auf ,,|“ stellen. Warten Sie bis die programmierte Dampftemperatur erreicht ist.
2. Geeignetes Gefall (mit warmeisoliertem Haltegriff) unter das HeiBwasserrohr halten.
Jetzt konnen Sie HeiBwasser (z. B. fir Tee) entnehmen, indem Sie das HeiRwasserventil 6ffnen.
Wenn Sie eine groBere Menge entnehmen mochten, empfiehlt es sich, die Maschine auszuschalten, da so kein
kaltes Wasser nachgepumpt wird.
3. Nach der Entnahme schlieBen Sie das HeiBwasserventil und schalten die Maschine wieder ein. Der Kessel wird
wieder automatisch mit Frischwasser befllt.
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Bei ausgeschalteter Maschine kann mehr HeiBwasser entnommen werden.
Die Maschine muss jedoch zur HeiBwasserentnahme nicht zwingend ausgeschaltet werden.

Die HeilBwasserdiise am Ende des Auslassrohres in das Gefal3 halten, damit Verletzungen durch
HeilBwasserspritzer vermieden werden.

f Vorsicht!

6.6 Dampfentnahme

Die SYNCHRONIKA ermoglicht die Erzeugung von Dampfzum Erhitzen oder Aufschaumen von Fliissigkeiten, wie
z.B. Milch oder Glihwein. Sie ist eine professionelle Espressomaschine und hat ein enormes Dampfvolumen. Dies
bedeutet, dass Sie innerhalb weniger Sekunden Milchschaum zubereiten kdnnen. Beachten Sie deshalb die
untenstehenden Punkte, damit die Milch nicht durch zu lange Dampfentnahme zum Kochen gebracht wird, da der
Milchschaum sonst zerfillt.

1. Sollte der Dampfkessel noch nicht aktiviert sein, schalten Sie diesen bitte ein, indem Sie den rechten Schalter

hinter der Wasserauffangschale auf ,|“ stellen. Warten Sie bis die programmierte Dampftemperatur erreicht ist.

2. Wichtig: Dampfventil fiir ca. 5 Sekunden 6ffnen, damit das Kondenswasser entfernt wird und Sie einen
trockenen Dampf erhalten. Aullerdem beugen Sie hiermit vor, dass Milch in den Kessel gezogen wird.

3. Dampfduse (sie befindet sich am Endstiick des Dampfrohres) in die Flussigkeit eintauchen.

4. Dampfhahn wieder &ffnen.

5. Flussigkeit erwdarmen und/ oder aufschdaumen.

6. Nach dem Aufschaumen oder Erhitzen kurz Dampf ablassen, um ein Verkleben der Offnungen in der Dampfdiise

zu vermeiden.

Verletzungsgefahr

é Duse immer unter der Oberflache der Flussigkeit halten, damit es nicht zu Spritzern kommt.

Bei der Reinigung ist Hautkontakt mit dem Dampfrohr unbedingt zu vermeiden.

Wichtig

Dampfdise und Dampfrohr nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Tuch reinigen, damit
eventuelle Flussigkeitsreste sofort beseitigt werden und nicht verharten.

7. REINIGUNG UND WARTUNG

Eine regelmdRige und sorgfaltige Pflege ist flir die Leistung, Lebensdauer und Betriebssicherheit Ihrer Maschine sehr
wichtig.

Vorsicht!
Vor der Reinigung die Maschine immer ausschalten (Metallkippschalter steht in unterer Position.),
den Stecker aus der Steckdose ziehen und das Gerdt auf Raumtemperatur abkiihlen lassen.

7.1 Allgemeine Reinigung

Tégliche Reinigung:
Reinigen Sie Filtertrdger, Siebe, Wasserbehilter, Wasserauffangschale und Tropfblech der Wasserauffangschale
taglich mit warmem Wasser und/oder einem lebensmittelechten Spilmittel.

@ Bitte beachten Sie, dass die Filtertrager, Auffangschale, Hohengitter und der Wassertank nicht fur die

Spulmaschine geeignet sind.

Saubern Sie das Duschensieb und die Gruppendichtung im unteren Bereich der Kaffeebriihgruppe von sichtbarer
Verschmutzung ohne diese Teile zu entnehmen.
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Reinigung je nach Erfordernis:

Reinigen Sie Dampf- und HeifBwasserventil nach jedem Gebrauch.

Saubern Sie das AuBengehduse bei abgeschalteter und abgekiihlter Maschine.

Erneuern Sie das Dampfkesselwasser, je nach Gebrauch, alle 1-2 Wochen. Hierzu entnehmen Sie das Wasser tber
das HeiBwasserrohr.

® Zur Reinigung ein weiches angefeuchtetes Tuch verwenden.

Auf keinen Fall Scheuermittel oder chlorhaltiges Reinigungsmittel einsetzen!

7.2 Reinigung der Briihgruppe

Gruppenreiniger in Tabletten- und Pulverform zur bequemen Reinigung und Entfettung der Briihgruppe erhalten Sie

bei lhrem Fachhandler. Eine Gruppenreinigung sollte nach ca. 90 - 140 Kaffeebeziigen durchgefiihrt werden. Dies ist

abhingig vom tatsichlichen Gebrauch der Maschine. Die Reinigung erfolgt mittels dem im Lieferumfang enthaltenen

Blindsieb wie folgt:

Heizen Sie die Maschine bzw. den Kaffeekessel auf. Der Dampfkessel muss hierzu nicht aktiviert sein.

Setzen Sie das Blindsieb in den Filtertrager.

Befiillen Sie das Blindsieb mit einer Reinigungstablette oder mit Reinigungspulver.

Setzen Sie den Filtertrdger in die Brihgruppe ein.

Betatigen Sie den Brihgruppenbedienhebel fiir ca. 20 Sekunden, damit sich das Blindsieb mit Wasser fiillt.

Lassen Sie den Reiniger einwirken, indem Sie den Briihgruppenbedienhebel nicht ganz nach unten legen, sondern

nur bis zur Hilfte, ca. 45°.

7. Nach ca. einer halben Minute den Hebel ganz nach unten driicken, so werden aus dem Zylinder unter der
Briihgruppe das gel6ste Fett bzw. die geldsten Ole abgelassen.

8. Wiederholen Sie die Punkte 5-7 mehrmals bzw. so lange bis aus dem Zylinder der Brithgruppe wieder klares
Wasser auslauft.

9. Filtertrager mit Blindsieb entnehmen, mit frischem Wasser ausspiilen, anschlieRend wieder einsetzen.

10. Betdtigen Sie den Brithgruppenbedienhebel flir ca. 20-30 Sekunden, dann wieder ganz nach unten driicken.

11. Spilen Sie den Filtertrdger erneut ab und wiederholen Sie Punkt 10. Danach ist die Brihgruppe wieder
einsatzbereit.

12. Tauschen Sie das Blindsieb wieder gegen das Kaffeesieb aus.

A

Sollten Sie den Reinigungsmodus eingestellt haben, erlischt nach 10-maligem Betdtigen des
Brithhebels das ,,CLn“ auf dem Display. Der Counter beginnt bis zum nachsten Hinweis zur
Brithgruppenreingung zu zdhlen.

Bei zu hdufigem Riickspiilen mit einem fettlédsenden Mittel kommt es auch zur Entfettung der Achse

und der Dichtung des Briithhebels entfettet. Die Folge ist ein Quitschen der Brithgruppe und ein
@ erhohter Verschlei3. Das Quitschen wird nach langerer Benutzung durch das Kaffeefett gelost. Es

wird aber empfohlen hin und wieder mit dem Blindsieb ohne fettlosendes Mittel riick zu spiilen,
somit werden Kaffeereste gelost und setzten sich nicht in der Brithgruppe fest.

Unter Punkt 6.2.2 erfahren Sie wie Sie den Gruppenreinigungsmodus programmieren.

Vorsicht!
Wihrend der Reinigung mit dem Blindsieb kann es zu heilBen Wasserspritzern kommen.

Entleeren Sie die Wasserauffangschale rechtzeitig, falls kein Abfluss montiert ist. Warten Sie nicht bis diese randvoll
ist.
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7.3 Kleine technische Servicearbeiten

Austausch der Gruppendichtung und/oder Duschensieb
Maschine abschalten, abkiihlen lassen und den Netzstecker ziehen.

DEUTSCH

Im Folgenden wird die weitere Vorgehensweise dargestellt (siehe Abbildungen):

1.
Brithgruppe zu Beginn, von unten

2.

Flachschraubenzieher wird am
Duschensieb angesetzt, um dieses
samt Dichtung auszuhebeln

3.
Duschensieb und Dichtung sind jetzt
fast herausgehebelt

Duschensieb und Dichtung aus der
Brithgruppe entnehmen

Jetzt die neuen Teile vorbereiten
(die abgefaste Seite der
Gruppendichtung nach oben zur

Brithgruppe)

Gruppe mit Birste reinigen.
Duschensieb fest in die Dichtung
einpassen

7.
Mit der Hand das Duschensieb
inklusive Dichtung einsetzen

9.
Die Einhebelung zur richtigen
Befestigung beginnt

10.
Solange hebeln bis Duschensieb mit
der Dichtung richtig sitzt

11.
Jetzt kann der Filtertrager mit Sieb
problemlos fest eingesetzt werden

12.
Die Brithgruppe ist wieder
einsatzbereit

Die Maschine wieder, wie in Kapitel 6 dieser Bedienungsanleitung beschrieben, in Betrieb nehmen.

Die Dampfauslaufdiise ist verstopft

Die Locher der Dampfdiise vorsichtig mit einer Nadel oder Biiroklammer saubern.
Das Endstiick des Dampfrohres kann hierzu auch abgeschraubt werden.
Die Duse anschlieend wieder anschrauben.
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8. TRANSPORT UND LAGERUNG

8.1 Verpackung

Die SYNCHRONIKA wird in einem Karton durch eine Kunststofthiille und Schaumstoffplatten geschiitzt geliefert.

Wichtig
Verpackungsmaterial fiir eventuellen Transport unbedingt aufbewahren.

Vorsicht!
Verpackungsmaterial auferhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

8.2 Transport

o Gerat ausschlieBlich aufrecht, wenn moglich auf Palette, transportieren.
® e Gerat in Verpackung nicht kippen oder auf den Kopf stellen.

e Maximal drei Verpackungseinheiten Gibereinander stapeln.

e Keine anderweitigen schweren Gegenstdnde auf die Verpackung stapeln.

8.3 Lagerung

Maschine ordnungsgemafs verpackt in trockener Umgebung lagern.
Hochstens drei Verpackungseinheiten tibereinander lagern.

©

Keine anderweitigen schweren Gegenstdande auf die Verpackung stapeln.

9. ENTSORGUNG

g/ WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

Dieses Produkt entspricht der EU-Richtlinie 2012/19/EU und ist laut Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG)
registriert.

10. CE-KONFORMITAT

(E Konformitit

Dieses Produkt entspricht folgenden Richtlinien fur

Maschine: 2006/42/EC
Niederspannung:  2014/35/EU
EMC: 2014/30/EU
PED: 2014/68/EU
EN-Normen: EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 oder

EN 60335-2-75, EN 55014, EN 61000-3, EN 61000-4,
ENV 50141, EN 55104
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11. RATSCHLAGE UND PROBLEMLOSUNGEN

DEUTSCH

Problem

Mégliche Ursache

Behebungsvorschlige

Wenig oder keine Crema auf dem
Kaffee

Mahlung zu grob

Den Kaffee feiner mahlen,
Kaffeemehl fester anpressen,
Brithdruck reduzieren

Kaffeemischung zu alt

Frischen Kaffee verwenden

Zu wenig Kaffeemehl

Die richtige Kaffeemenge
verwenden:
Ca. 7g - 9g pro Tasse

Duschsieb verschmutzt

Gruppenreinigung durchftihren

Kaffee “tropfelt” nur

Mahlung zu fein

Mahlung grober stellen,
Kaffeemehl nur leicht anpressen,
Brithdruck erhdhen

Zuviel Kaffeemehl

Ca. 7g - 9g pro Tasse verwenden

Wenig “Korper”

Grobe Mahlung

Mahlung feiner stellen

Alter Kaffee

Frischen Kaffee verwenden

Zu wenig Kaffeemehl

Ca. 7g - 9g pro Tasse verwenden

Duschsieb verschmutzt

Duschsieb reinigen

Schaum statt Crema

Ungeeigneter Kaffee

Andere Mischung einsetzen

Mahlgrad der Miihle nicht passend
fur die verwendete Kaffeemischung

Miihle neu einstellen (Beim
Wechseln der Kaffeemischung
Mahlgrad verandern notwendig)

Maschine ist eingeschaltet, aber
nimmt den Betrieb nicht auf

Wasser wurde nachgefllt, PID-
Display ist aus

Gerit aus- und einschalten
Kontrollieren, ob der Schwimmer im
Wassertank in der richtigen Position
sitzt. Die Seite des Schwimmers mit
dem Magnetpunkt muss zur
Innenseite der Maschine zeigen. Der
Schwimmer selbst muss mit dem
Magnetpunkt nach oben eingesetzt
sein.

o

'l;'

Maschine ist eingeschaltet, aber
nimmt den Betrieb nicht auf

PID-Display ist aus: Es ist nicht
genug Wasser im
Frischwasserbehilter.

Wasser nachfiillen

Wassertank nicht richtig eingesetzt

Den Wassertank richtig einsetzen

Maschine stoppt den Betrieb nicht
und zieht Luft.

Wassertankbetrieb, aber
Kippschalter steht auf ,,1¢
(=Festwasserstellung)

Stellen Sie den Kippschalter auf ,,0¢
(= Wassertankstellung)

Dieser Schalter befindet sich hinter
der Wasserauffangschale

Siebtrager/ Brihgruppe tropft

Siebtrdger nicht richtig eingesetzt

Siebtrédger richtig einsetzen

Gruppendichtung
defekt/verschlissen

Gruppendichtung und Duschensieb
tauschen

Auf dem Display wird ,,CLn“
angezeigt

Der Gruppenreinigungsmodus
wurde programmiert

Fihren Sie eine
Brithgruppenreinigung durch.
Nach 10-maligem Betdtigen des
Briihhebels erlischt das ,,CLn“ auf
dem Display.

Auf dem Display wird nur ein
kleiner Punkt angezeigt

Das Display ist ausgeschaltet

Driicken Sie + um das Display zu
aktivieren
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11.1 Das Gerit wird iiber einen lingeren Zeitraum nicht benutzt. Wir empfehlen..

.. eine Gruppenreinigung durchzufiihren (genaue Anleitung siehe 7.2 ). Den Filtertrager danach nicht mehr in die
Gruppe einspannen.

.. den Dampfkessel zu entleeren. Stellen Sie bei der betriebsbereiten Maschine, der Dampfkessel muss aktiviert sein,
den Ein-/Ausschalter nach unten, um das Gerit auszuschalten. Offnen Sie das HeiRwasserventil, das Kesselwasser wird
nun durch den Druck tiber das HeiBwasserrohr entleert. Das Heilwasserventil nach der Entleerung des Kessels wieder
schlieRen.

Den Kaffeekessel entleeren Sie teilweise tiber die Brithgruppe. Stellen Sie den Briihgruppenhebel nach oben und
lassen Sie das Wasser in die Wasserauffangschale laufen. Bitte beachten Sie, dass immer noch ein GroRteil des
Wassers im Kaffeekessel verbleibt.

Die Wiederinbetriebnahme entspricht der Erstinbetriebnahme (Punkt 5).

11.2 Ratschlige zur richtigen Milchaufschiumung

e Verwenden Sie, wenn moglich, kalte Milch, somit haben Sie langer Zeit die Milch aufzuschaumen. Der Fettgehalt
der Milch ist nicht relevant, wichtig ist der Eiweilgehalt.

e Verwenden Sie einen Krug (am besten aus Metall) mit einem Volumen von mindestens 0,5 |. Dieser Behilter
sollte nicht zu breit sein, sondern eher etwas schmaler und hoher.

o Offnen Sie den Dampfhahn fiir ca. 5 Sekunden, damit das Kondenswasser entfernt wird und Sie einen trockenen
Dampf erhalten.

e Halten Sie den mit ca. 1/3 Milch gefiillten Krug unter das Dampfrohr und tauchen Sie dieses in der Mitte des
Kruges bis unter die Oberflache der Milch ein.

e Jetzt langsam den Dampfhahn aufdrehen bzw. Hebelventil in die obere Position bringen. Der Dampf stromt in
die Milch.

e Den Krug stillhalten.

e Nach kurzer Zeit bemerkt man einen Sog im Krug. Die eigentliche Schaumung setzt ein. Den Krug mit Ansteigen
der Milch nach unten ziehen. Die Dampfdiise muss immer unter der Oberfliche der schaumenden Milch bleiben.

e Sobald die gewiinschte Menge erreicht ist, die Dampfduse kurz ganz in den Krug eintauchen und den
Dampfhahn wieder zudrehen bzw. den Dampfventilhebel wieder zurtickkippen

e Nach dem Aufschdaumen kurz Dampfin die Wasserauffangschale ablassen, um eine Verklebung der Offnungen in
der Dampfdiise zu vermeiden.

e  Ein kleiner Ratschlag: Wenn die Milchaufschaumung beendet ist, den Krug ein klein wenig schiitteln, und auf
den Tisch klopfen, damit die eventuell im Schaum vorhandenen groRen Milchblasen an die Oberfliche kommen
und der Schaum kompakter wird.

e Sollten Sie nicht alle Milch verbraucht haben, kénnen Sie die Restmilch im Krug im Nachhinein noch einmal
aufschiumen.

Milchproteine ,schdaumen® bis ca. 77°C.

Ist dieser Temperaturpunkt tiberschritten, schaumt die Milch nicht mehr.

Neben der standardmaRig verbauten 2-Loch-Dampfdiise sind von ECM weitere Dampfdiisen
(3-Loch-, 4-Loch- und 5-Loch-Diisen) im Handel erhaltlich.
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1 INCLUDED WITH DELIVERY

1 portafilter 1 spout
1 portafilter 2 spouts
1 filter 1 cup

1 filter 2 cups

1 blind filter

1 tamper

2 GENERAL ADVICE

2.1 General safety notes

1 metal hose 1/8” 3/8”
1 cleaning brush

1 drip grid

1 drainage container

1 user manual

ENGLISH

surface.

safety.

e Do notroll or bend the power cord.

o Never place the machine on hot surfaces.

e Make sure that the local main supply voltage corresponds to the information given on the type
plate on the front panel of the espresso machine.

e The installation of the machine should be carried out by authorised specialists according to the
instructions in chapter 4.

e Plug the machine into a grounded socket only and do not leave it unattended.

e Do not use an extension cord/ do not use a multiple socket.
¢ Place the machine on an even and stable surface. Only use the machine on a water resistant

e Never immerse the machine in water; do not operate the machine with wet hands.

e The machine should only be used by experienced adult persons.

e The machine is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

¢ Do not expose the machine to inclement weather (frost, snow, rain) and do not use it outdoors.

e Keep the packing out of reach of children.

e Only use original spare parts.

e Water tank machines or machines in water tank use: Do not operate the machine with
carbonated water, but with soft, potable water.

e Do not operate the machine without water.

If you have any further questions or if you require any further information, please contact your specialised dealer

before starting up the espresso coffee machine.

Our machines comply with the relevant safety regulations.

Any repairs or changes of single components must be carried out by an authorised specialty dealer.
In case of non-observance the manufacturer does not assume liability and is not liable for recourse.

Ask for authorised service points outside of Europe. See page 1 for your specialised dealer’s contact details. If the
supply cord is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons, in order to avoid a

hazard.

Important

hardness level.

You should use water with a hardness of max. 4° dH in order to protect your machine from lime
scale damage. When necessary, make use of a water softener in order to reach an adequate

Please note that no water filter may be attached to the water tank adapter in machines with a rotary
pump. Only water filter pads, which are placed directly into the water tank, may be used. You may
also use water which has previously been filtered.
A calcified machine may only be descaled by your specialised dealer because a partial disassembly of
the boiler and the tubing may be necessary to prevent the system from being blocked by lime residues.
A late descaling can cause substantial damage to the machine.
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2.2 Properuse

ENGLISH

The SYNCHRONIKA has to be used for the preparation of coffee, hot water and steam only. The machine is not

intended for commercial use.

Use of the machine other than for the above mentioned purpose is prohibited. The manufacturer cannot be held
responsible for damages due to unsuitable use of the machine and is not liable for recourse.

e farm houses

bed and breakfast type environments

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:

@ o staff kitchen areas in shops, offices and other working environments

e by clients in hotels, motels and other residential type environments

3 __MACHINE DESCRIPTION

3.1 Machine parts

SYNCHRONIKA

1 2.
3.
2 4.
3 5.
6.
4 7.
8.
S 9.
6 10.
1
7 12.
g 13.
14,
9 15.
16.

Switches under the drip tray

Water tank/Direct water supply switch:
connection).

Pos. 0: water tank

Pos. 1: direct water connection

Steam boiler switch:

Pos. 0: Steam boiler is deactivated.
Pos. 1: Steam boiler is activated.

Cup warming tray with water tank
lid; water tank underneath
Boiler pressure gauge

Steam valve

Steam wand

Brew group

PID-Display

Control lamp on/off (green)
On/off switch

Control lamp steam (orange)
Pump pressure gauge

. Hot water valve

Hot water wand
Brew lever
Portafilter

Drip tray

Drip grid

This switch allows you to select the kind of water supply (water tank or direct water

This switch allows you to activate or deactivate the steam boiler
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Please remove the drip try to reach the switches.
@ Alternatively, the steam boiler switch can also be reached from underneath the chassis without

moving the machine.

3.2 Technical data

Voltages: EU: 230V
UK: 230 V
New Zealand: 240 V
Australia: 240V

us: 115V

Japan: 100V
Power: 1600 W
Water tank: ca.2.81
Measurements: BxTxH/335mmx490 mm x410 mm
Measurements with portafilter: BxTxH/335mmx590 mmx410 mm
Weight: 33 kg

3.3 PID-Temperature Control

The function of a PID-Temperature Control is to regulate the temperature of both boilers. The temperature of the
boilers are programmable and controlable independently from each other. You have the possibility to extract coffee
at varying temperatures and steaming with different pressure. PID stands for “proportional-integral-derivative” The
temperature plays an integral role in coffee preparation.

The PID-control shows the temperature of the coffee boiler and the steam boiler alternately. The position of the
period indicates which boiler s temperature is currently being displayed.

o , 3

Temperature coffee boiler (t1, here 92°C) Temperature steam boiler (t2, here 124°C)
- period in the st position -period in the 3rd position
Caution!

Danger of injury: The following parts are hot or may become hot:

A e  Area of the valves
A e Steam wand and hot water wand
e  Brewgroup

e Portafilter
e Body (upper part and side frames)
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4 MACHINE INSTALLATION

@ The installation is to be carried out exclusively by qualified specialists, according to the following

instructions and in compliance with valid laws and local regulations.

4.1 Preparation for installation

e Place the machine on an even and stable surface.
@ o Never place the machine on hot surfaces.

e Place the machine on a water-proof surface, as the machine may at some point leak water.

4.2 Electrical connection

A e Make sure that the local main voltage supply corresponds to the information given on the type
plate on the front panel of the espresso machine.

e Plug the machine into a grounded socket only and do not leave it unattended.
e Do notroll or bend the power cord.
e Do not use an extension cord/ do not use a multiple socket.

4.3 Water supply connection

Important

Make sure that the water connection line of the machine is connected to a potable water supply
with an operating pressure of max. 2 bars. In case of an operating pressure of more than 2 bars, use
a pressure regulator.

Please note that often times the pressure of the water supply may vary. If the water supply pressure
temporarily exceeds 2 bars, use a pressure regulator. Furthermore, a shut-off valve should be used.
This valve should be located where it is easily reached, so that the water supply can be interrupted
at any time.

Position “0”: water tank Position “1”: direct water connection

o |
g &

Machine in use with a direct water connection

The water connecting hose is to be connected to the water supply adapter (image 1) at the bottom panel of the
machine.

When using the machine with direct water supply, the valve has to be turned towards the opposite side of the water
supply adapter opening (image 1). The water supply adapter is located in the rear part of the bottom panel (image
1). Additionally, place the switch behind the drip tray into position “1” (image 2). Before use, please make sure that
your water tap is always open during water-connection usage so that the machine never runs out of water!

26



ENGLISH

Image 2

«1 »

Valve in position for operating
machine with direct water
connection

zc-l ”

Place switch into position for

direct water connection

Water supply adapter

Important

Do not leave the machine switched on or unattended when not in use.

Make sure to close the shut off valve of the water connection and to switch off the electric main
switch or to disconnect the power plug when the machine is not in use.

Machine in use with a water tank

When using the machine with a water tank, please turn the valve towards the water supply adapter (image 3).
Additionally, place the switch behind the drip tray into position “0” (image 4).

Image 4

Valve in position for operating
machine with water tank

Place switch into position “0“ when
operating machine with water tank

Important

e Please make sure that only a service agent or similarly qualified person connects the machine to
the water supply and installs the pressure regulator and shut off valve.

e To avoid calcification of the machine a water-softener is recommended.

e The machine may only be descaled by your service agent or similarly qualified person because a
partial disassembly of the boiler and the tubing may be necessary to prevent the system from
being blocked by lime residues. A late descaling can cause substantial damage to the machine.

The residual water is disposed off periodically by emptying out the water drip tray.

Connection to the drain:

Alternatively, you can hook the machine directly up to a water drainage. Please proceed as follows: Remove the
sealing screw in the drip tray and fasten the drainage container to the rim below the drip tray. Connect a suitable
hose (not included with delivery) to the drainage container (connection @ 14 mm) and to an already installed
drainage syphon. Slightly incline the hose so that the residual water can drain completely.
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Image5: Machine bottom

Drainage container

Adjustment screw brewing pressure

4.4 Manual adjustment of the brewing pressure

The brewing pressure of the machine can be adjusted manually, without opening the machine, through an adjusting
screw (see image 5 chapter 4.3) at the bottom of the machine. This adjustment must be carried out by expert
specialists.

S __FIRST USE

Read the instruction manual carefully prior to operating the machine.
Prior to starting the machine, check if:

e the steam and hot water valves are closed.

e the machine is switched off. (Power switch in the vertical position.)
e the power cord is disconnected.

e thedrip tray is inserted accurately.

e the machine is placed on a water resistant surface.

Now you can start up your machine:

5.1 Machine in use with water tank (steam/ hot water boiler activated)

1. Please make sure that the valve at the bottom panel of the machine and the switch behind the drip tray are in
the correct position (see images 3 and 4 chapter 4.3).

2. Open the cup warming tray. Take out the water tank and rinse it thoroughly.

3. Fill the water tank with fresh water deficient in lime, place it back into the water tank guides and close the cup
warming tray.

4. Plug the machine into an electrical outlet.

5. Turn the machine on by placing the metal switch in the upper position. The green control lamp and the PID
display will come on and a pump noise will be heard. The coffee boiler and the steam/hot water boiler is now
filled with water simultaneously.

Fill mode

On the PID-display will be signed “Fill”. This is for filling the coffee boiler. To fill the coffee boiler, position the brew
lever upwards for at least 30 seconds at a time. The coffee boiler and the steam / hotwater boiler are now filled. The
sign “Fill” must be expire after filling 30 seconds. If there is still a pump noise, the filling of the steam/ hot water
boiler is still being completed.

6. Ifthe pump stops and the PID display turns off while the boilers are filled, you have to refill fresh water in the
water tank. If there is enough water in the water tank again, the pump starts to operate again.

7. Assoon as both boilers are filled with water, the pump will become quiet. Both boilers are now being heated in
succession whereby the coffee boiler has priority.
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The PID display will show the current temperatures of both boilers alternately (see chapter 3.3). The machine is
ready for coffee preparation as soon as the PID display indicates the pre-set nominal temperature of 93°C
(199,4 °F factory setting). The machine is ready for steam/ hot water dispension as soon as the PID display
indicates the pre-set nominal temperature of 129°C (264,2 °F factory setting) or the boiler pressure gauge
indicates a value of about 1.0-1.5 bars.

Manual boiler venting is not necessary because the SYNCHRONIKA contains a professional anti-vacuum valve,
which automatically vents the boiler during the heat-up phase. This venting process is done by way of the brew
group, directly into the drip tray. Coution, steam forms!

Please consider that the procedure described in the steps above is the same if the steam/ hot water boiler is
deactivated: also in this case the steam/ hot water boiler will be filled and the PID display indicates the
temperature in the steam/ hot water boiler.

The machine is now ready for use.

Before preparing the first coffee, please clean the machine by extracting about 2-3 water tank
fillings from the brew group and the hot water wand.

5.2 Machine in use with a direct water connection (steam/ hot water boiler activated)

»

Please make sure that the valve at the bottom panel of the machine and the switch behind the drip tray are in
the correct position (see images 1 and 2 chapter 4.3).

Make certain that the pump pressure gauge indicates enough pressure (max. 2 bars).

Plug the machine into an electrical outlet. Place the brew lever into the upper position.

Turn the machine on by placing the metal switch in the upper position. The green control lamp and the PID
display will come on and a pump noise will be heard. The coffee boiler and the steam/ hot water boiler are now
filled with water simultaneously. As soon as water is released through the brew group, position the brew lever
back downward. If there is still a pump noise, the filling of the steam/ hot water boiler is still being completed.

Fill Mode

On the PID-display will be signed “Fill”. This is for filling the coffee boiler. To fill the coffee boiler, position the
brew lever upwards for at least 30 seconds at a time. The coffee boiler and the steam / hotwater boiler are now
filled. The sign “Fill” must be expire after filling 30 seconds. If there is still a pump noise, the filling of the steam/
hot water boiler is still being completed.

As soon as both boilers are filled with water, the pump will become quiet. The PID display and the orange
control lamp will illuminate. Both boilers are now being heated in succession whereby the coffee boiler has
priority.

The PID display will show the current temperatures of both boilers alternately (see chapter 3.3).

The machine is ready for coffee preparation as soon as the PID display indicates the pre-set nominal
temperature of 93°C (factory setting). The machine is ready for steam/ hot water dispension as soon as the PID
display indicates the pre-set nominal temperature of 123°C (factory setting) or the boiler pressure gauge
indicates a value of about 1.0-1.5 bars.

Manual boiler venting is not necessary because the Synchronika contains a professional anti-vacuum valve,
which automatically vents the boiler during the heat-up phase. This venting process is done by way of the brew
group, directly into the drip tray. Caution, steam forms!

Please consider that the procedure described in the steps above is the same if the steam/ hot water boiler is
deactivated: also in this case the steam/ hot water boiler will be filled and the PID display indicates the
temperature in the steam/ hot water boiler. However, the orange control lamp remains off and the steam/ hot
water boiler will not be heated.

The machine is now ready for use.

The SYNCHRONIKA has a fuse to prevent the machine from overfilling.
Itis possible that the machine does not heat up when using it for the first time or when dispensing
@ large quantities of water through the hot water valve. In this case, please switch the machine off and
on again.

Portafilter, drip tray, drip grid and water tank are not suitable for the dish washer.
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USE OF THE MACHINE

6.1 Preparation of the machine

The switched off machine is to be placed into operation as follows:

Machine in use with water tank

Fill the water tank, if necessary.

Now turn the machine on (the metal switch in the upper position and the left switch behind the drip tray in
position ‘0’).

To use the steam function, press the right switch behind the drip tray in position ‘I".

Please wait until the desired coffee-, i.e. steam temperature, has been reached (value indicated on the PID-
display). The machine is ready for steam/ hot water dispension as soon as the PID display indicates the pre-set
nominal temperature of 123°C (factory setting) or the boiler pressure gauge indicates a value of about 1.0-1.5
bars. In general, the machine will be heated up in about 15 minutes, depending on the ambient

temperature.

The machine is now ready for use.

Machine in use with direct water connection

»

Please make sure that there is always water pressure in the water connection line (indicated on the pump
pressure gauge).

Now turn the machine on (the metal switch in the upper position and the left switch behind the drip tray in
position ‘I’).

To use the steam function, press the right switch behind the drip tray in position ‘I’.

Please wait until the desired coffee-, i.e. steam temperature, has been reached (value indicated on the PID-
display). The machine is ready for steam/ hot water dispension as soon as the PID display indicates the pre-set
nominal temperature of 129°C (factory setting) or the boiler pressure gauge indicates a value of about 1.0-1.5
bars. In general, the machine will be heated up in about 15 minutes, depending on the ambient temperature.
The machine is now ready to use.

Itis recommended to leave the portafilter in the brew group, keeping it warm for optimum
temperature for coffee dispension.

A If you would like to plumb your machine, installation through a qualified service technician is

required.

6.2. PID-display funcitons

6.2.1 Programming the temperature of both boilers

During normal operations, the temperatures of the coffee boiler (t1, period in the 1st position) and the steam boiler
(t2, period in the 2st position) are indicated alternately.

The controls are factory pre-set so that both boilers are heated consecutively, whereby the coffee boiler (t1) has
priority. This means that the steam boiler (t2) is activated only after the programmed temperature of the coffee
boiler has been reached.

Please take the following steps to program the temperature of both boilers:

1. Switch the machine on in order to activate both boilers (switch in position
“27). The temperature of either boiler is of no importance in programming. Both
heaters are inactive during programming.
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2. Press T and — at the same time until t1’ (coffee boiler) appears on the

display,

6. Press — in order to display ‘t2’ (steam boiler). If you would like to change just

‘t2” and leave ‘t1’ unchanged, press — after step 2 in order to progress directly to
‘t2” and skip ‘t1’. Continue with step 7.

l AT e,
3. Press T in order to progress to the submenu of ‘t1” and to change the :
temperature value. The nominal temperature value is displayed. Fs Vel
4. Quickly press Eomle || H
— to decrease :
* o increase | '
the nominal temperature value. '
5. Please wait a short while after having set the nominal temperature value;
‘t1’ will be displayed.
BUTe u

7. Press + in order to progress to the submenu of ‘t2’ and to change the

temperature value. The nominal temperature value is displayed.

8. Quickly press

— to decrease

+ to increase

the nominal temperature value.

9. Please wait a short while after having set the nominal temperature value;
‘t1” will be displayed.

10. Press 2 x — in order to leave the programming mode. The newly programmed

nominal temperatures are now saved. Both heaters are now activated
successively.

6.2.2 Programming the CLn group cleaning mode

With the Synchronika you have the option to program a reminder for next the group cleaning at the PID display. The

machine is set to 0 at the time of delivery, so no reminder is programmed yet.
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Please take the following steps to program the cleaning reminder:
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Press + and — at the same time and “t1” will appear on the display. Press the —
button until you reach “CLn”. Press + to enter the CLn menu.

Now you can carry out the programming in steps of 10 (0-200) by pressing + and
-. In order to leave the programming mode, wait until “CLn” appears and then
press the — button.

For example, if you have programmed 90, then you will be prompted with a
“CLn” on the display to clean the brew group after 90 brewing cycles. Clean the
brew group in such a manner that the brew group is flushed with at least 10
brewing cycles until the temperature indication re-appears on the display (see 7.2
Brew group cleaning).
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¥
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l | ‘
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only a brew over 15 seconds is counted.

®

We recommend a cleaning of the brew group after about 90 to 140 brewing cycles. As a brew cycle

6.2.3 Programming the ECO mode

The ECO mode gives you the opportunity to set an automatic switch off after a preset time. After the last brewing
process, the machine will start a Countdown of the preset time. The countdown will be running in the background.
When the countdown is finished the Machine will automatically turn off. To reactivate the Machine, move the brew
lever into the upper position and the Machine will heat-up again. You can also switch the mainswitch Off and On

again.

1. Switch on the machine.

2. Press + and - at the same time and “t1” will appear on the display.

3. Press the - button until you reach “Eco”. Press + to enter the Eco menu.

3

SN

4. Now you can carry out the programming in steps of 30 min by pressing + and
—. In order to leave the programming mode, wait a short time and the menu will
be left automatically.

5. After a short period the setting will be adapted and saved.

6.3 Turn off PID display feature

There is the option to turn the PID display off: Press the + button until the display turns off. A dot will appear on the
display, which indicates that the machine is still turned on. The display will be turned on again by pressing the +

button once more.
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6.4 Preparing coffee

Use the portafilter with 1 spout and the corresponding filter (1 cup) for the preparation of 1 cup. Use the portafilter
with 2 spouts and the big filter (2 cups) for the preparation of 2 cups. Make sure that the filter is firmly locked into
the portafilter. Fill the finely ground coffee into the filter.

Fill the ground coffee with the respective grind for espresso into the filter (approx. 7 g - 9 g).

Compress the ground coffee with the tamper. A tamping pressure of approx. 20 kg is recommended. Thus the
ground coffee is evenly compacted. Clamp the portafilter firmly into the brew group.

Place the cup under the spout of the portafilter (for the preparation of 2 cups, put 1 cup under each spout).

Now move the brew lever into the upper position to start the brewing process. The timer on the PID-display indicates
the brewing time in seconds. In general, the brewing time should be around 20 to 25 seconds. The volume for a

single espresso is circa 20 to 30 ml. Place the brew lever back into the original position once the desired volume is
reached.

The remaining pressure/water will be discharged into the drip tray by the lower part of the brew groupe cylinder.

¢ Only freshly ground coffee allows for an optimal coffee result. Therefore, use a professional
coffee grinder. In our assortment you will find several professional and compact coffee grinders.

Caution!
If the group lever is not moved into the lower position properly, hot water and grounds will squirt out
of the brew group while taking out the portafilter. This may cause injuries.

e We recommend to use a stainless steel tamper with a diameter of 58 mm for optimum tamping.

6.5 Dispensing of hot water

1. To dispense hot water the steam boiler has to be switched on. Press the right switch behind the drip tray in
position ‘I’.

2. Place a suitable vessel (with heat-insulated grip) underneath the hot water wand. Now you can dispense hot
water (e.g. for tea). When dispensing large amounts of water, it is advisable to turn the machine off so that no
cold water is pumped anymore.

3. After having dispensed hot water, turn the machine back on. The boiler is automatically refilled with fresh water.

When the machine is switched off, more hot water can be dispensed.
However, one does not necessarily have to switch off the machine for dispensing hot water.

Always keep the hot water nozzle underneath the surface of the water while heating in order to
avoid splashing.

f Risk of injury

6.6 Dispensing of steam

The SYNCHRONIKA makes it possible to generate large amounts of steam in order to heat or froth beverages, e. g.
milk or punch. Itis a professional and compact espresso coffee machine with an enormous steam volume. Therefore,
within a few seconds, you can prepare milk froth. Please pay attention to the instructions below. Do not bring the
milk to a boil, otherwise frothing milk will not be possible.

1. To dispense steam the steam boiler has to be switched on. Press the right switch behind the drip tray in position
‘I’. Please wait until the desired steam temperature has been reached.

2. Important: In order to get the best results when frothing milk, open the steam lever for approx. 5. seconds to
release the condensation water in the pipe. This also prevents milk from being sucked into the boiler.

3. Immerse the steam nozzle (at the end of the steam dispenser) into the liquid.

4. Re-open the steam handle / steam lever.

5. Heat and/or froth the liquid.

6. After frothing or heating, release some steam to keep the holes of the steam nozzle clean.
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Risk of injury

A Always keep the steam nozzle underneath the surface of the liquid while heating or frothing in order
A to avoid splashing.

Avoid skin contact with the steam dispenser while cleaning!

Important
After every application, clean the steam nozzle and the steam dispenser with a non-abrasive, damp
cloth; This removes possible liquid residues.

7 CLEANING AND MAINTENANCE

A regular and accurate care is very important for the performance, the longevity and the safety of your machine.

Caution!
Always switch off the machine (power switch in lower position), disconnect the power cord and let
the machine cool down to room temperature (for at least 40 minutes) before cleaning.

7.1 General cleaning

Daily cleaning:
Portafilter, filters, water tank, drip tray, drip plate of the drip tray require daily cleaning. Clean with warm water
and/or with a food safe detergent.

® Portafilter, drip tray, drip grid and water tank are not suitable for the dish washer.

Clean the shower screen and the group gasket in the lower part of the group and remove visible dirt without
dissasembling the parts.

Cleaning as necessary:
Clean the steam and hot water valve after every use.

Clean the body when the machine is switched off and cold.
Depending on usage, please refresh the boiler water every 1-2 weeks by hot water dispense.

Use a soft, damp cloth for cleaning.
Never use abrasive or chloric detergents!

7.2 Brew group cleaning

A brew group cleaner (in powder or tablet form) is available at your specialised dealer. A cleaning should be done
after about 90 - 140 times. It depends on the actual use of the machine.The cleaning is carried out by using the blind
filter included with delivery. Follow the instructions as noted below:

Heat up the machine. It is not necessary to switch on the steam boiler.

Place the blind filter into the portafilter.

Put a cleaner (in powder or tablet form) into the portafilter.

Clamp the portafilter into the brew group.

Operate the group lever for approx. 20 seconds. The blind filter will fill with water.

Let the detergent react, moving the group lever into the middle position, approx. 45°. (Do not move it into the

lower position.)

7. Move the lever into the lower position after approx. half a minute. This way, the fats and oils can be discharged
by the infusion cylinder.

8. Repeat points 5-7 until only clear water is discharged by the infusion cylinder.

9. Rinse the porta filter and the blind filter with fresh water. Then replace the blind filter with the filter for coffee.

10. Operate the group lever for approx. 20-30 seconds. Then move it back into the lower position.

SO N b LN =
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11. Rinse the portafilter again and repeat point 10. After this, the brew group is ready for use.
12. Exchange the blind filter for the coffeefilter

In case you programmed the cleaning mode, the“CLn” will disappear on the display after having
operated the brew group lever 10 times. The counter will then restart until the next cleaning advice.

©©

If you clean the brew group to often with cleaner, it may start squeaking. Don "t clean it to often
with cleaner, you will degrease all the moving parts and they will wear out quickly. It”s better if you
clean the brew group from time to time without cleaner.

Please find more information about how to program the group cleaning mode in chapter 6.2.2

Caution!

A

Beware of hot water splashing while cleaning the group.

Empty the water drip tray regularly and do not wait until it is full in case the machine is not directly hooked up to a

water drainage.

7.3 Maintenance

Replacing the group gasket and the shower screen
Switch off the machine, disconnect the power cord and let the machine cool down.

Follow the steps as indicated below:

1
Brew group in the beginning, lower
view.

2
Use a flat screwdriver to pry out the
shower screen and the group gasket.

3
The shower screen and the gasket
are now nearly removed.

Remove the shower screen and the
gasket completely.

5

Keep the new spare parts ready at
hand (the rounded side of the group
gasket with ECM print faced
upwards to the brewing group).

=
@)
@Cﬂ/{ /5

Clean the group with a brush.
Lock the shower screen firmly into
the gasket.
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7
Insert the shower screen into the
brew group.

8

Take the portafilter without filter.

9
Clamp the portafilter into the brew
group.

10

Then, move the portafilter until the
shower screen is locked firmly into
the gasket.

11
Now you can easily lock the
portafilter into place.

12
The group is ready for use.

The machine can be used again, as described in chapter 6 of the instruction manual.

The steam nozzle is blocked

Clean the holes of the steam nozzle carefully with a needle or with a paper clip.

For this purpose, the steam nozzle may be unscrewed as well.

Afterwards replace the steam nozzle.
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8 TRANSPORT AND WAREHOUSING

8.1 Packing

The SYNCHRONIKA is delivered in a special carton and protected by a plastic cover and foam.

Caution!
Keep packing out of the reach of children!

Important
Keep packing and packing material for possibile transport! Do not throw it away!

© P

8.2 Transport

e Transport the machine only upright, if possible on a pallet.
Do not tilt or turn the machine over.

©

Do not stack more than three units on top of each other.

e Do not place other heavy items on the packing.

8.3 Warehousing

e Keep the machine packed in a dry place.
¢ Do not stack more than three units on top of each other.

©

e Do not place other heavy items on the packing.

9 DISPOSAL

5 WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

This product complies with EU Directive 2012/19/EU and is registered according to WEEE (Waste Electrical and
Electronic Equipment).

10 CE CONFORMITY

ce Conformity

The product complies with the following EU Directives:

Machine: 2006/42/EC
Low Voltage: 2014/35/EU
EMC: 2014/30/EU
PED: 2014/68/EU
EN-Directives: EN 292-1, EN 292-2  EN 60335-1, EN 60335-2-15

EN 60335-2-75, EN 55014, EN 61000-3, EN 61000-4,
ENV 50141, EN 55104
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Problem

Possible Cause

Troubleshooting

Little or no crema on the top of the
coffee

The grind is not fine enough

Use a finer grind.

Tamp the ground coffee more
firmly.

Reduce the brewing pressure.

The coffee is too old.

Use fresh coffee

Little or no crema on top of the
coffee

The amount of ground coffee is not
enough.

Use the right coffee amount:
Approx. 7 g - 9 g of coffee for each
cup.

The shower screen is dirty.

Clean the brew group.

Sparse coffee dispensing, only drop
by drop

The grind is too fine.

Set a coarser grind.
Tamp ground coffee only slightly.
Increase the brewing-pressure.

There is too much ground coffee.

Use approx. 7 g - 9 g of coffee for
every cup.

Weak “body”

The grind is not fine enough.

Set a finer grind..

The coffee is old.

Use fresh coffee.

The amount of ground coffee is not
enough.

Use approx. 7 g - 9 g of coffee for
each cup.

The shower screen is dirty.

Clean the shower screen.

Foam instead of crema

The beans are improper.

Use another type of coffee bean.

The setting of the coffee grinder is
not suited for the coffee beans in
use.

Adjust the coffee grinder (When
changing the coffee beans, changing
the grind may also be necessary.)

The machine is switched on, but the
machine does not work.

Water has been refilled, PID-display
is off

Switch the machine off and on.
Make sure that the floater in the
water tank is in the correct position.
The side of the floater with the
magnet point must face towards
the inside of the machine. The
floater itself must be inserted with
the magnet point on the upper part
of the floater side.

/ ‘

Al

The machine is switched on, but the
machine does not work.

PID-display is turned off: There is
not enough water in the fresh water
tank

Refill water.

The water tank is not fixed properly.

Fix the water tank properly.

The machine does not stop working
and takes in air.

Machine in use with water tank, but
switch in position “1” (= position
direct water connection).

Place switch into position “0” for
direct water connection.

The switch is located behind the
drip tray.

Portafilter/ brew group is dripping.

Portafilter is not fixed properly.

Fix the portafilter properly

Group gasket is broken.

Change group gasket and shower
screen.

Portafilter/ brew group is dripping.
“CLn” is shown on the display.

The cleaning mode is programmed

Clean the brew group. After having
operated the brew lever 10 times,
the “CLn” will disappear.

There is a dot on the display.

The display is switched off.

Press + to turn it on.
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11.1 If the machine will not be used for a long period of time, it is recommended to

.. clean the brew group (see instructions in chapter 7.2). Afterwards, please do not clamp the portafilter back into
the group.

..to empty the boilers. Turn the switch of the operational machine to position off. Open the hot water valve and the
boiler water is now discharged by the remaining pressure through the hot water release. Close the hot water valve
after the water has been released. The coffee boiler is emptied out via the brew group. Activate the brew group lever
and release the water into the drip tray. Please make sure some water remains in the coffee boiler. Start-up of the
machine is the same as initial startup (item 5.).

11.2 How to froth

e |If possible, use cold, fresh milk with a fat content of approx. 1.5 % or 3 %. Even homogenized milk is
suitable - if you prefer.

e Use a pitcher (made of metal) with a minimum volume of 0.5 litres. The diameter of the pitcher should not be
too wide. A narrow and high container is perfect.

e Open the steam valve for approx. 5 seconds to release the condensation water and to create dry steam.

e  Fill 1/3 of the frothing container with milk and place it under the steam nozzle. The nozzle should be immersed
in the middle of the frothing container, just below the surface.

e  Slowly open the steam handle or the steam valve. Steam pervades the milk.

e  Keep the pitcher still.

e  After a few seconds you will notice a light suction in the milk jug. Proper frothing begins. Move the milk jug
downwards while the milk level increases. The steam nozzle must be kept under the surface of the frothed milk.

e After frothing the milk, release the steam into the drip tray to avoid blockage of the steam nozzle.

e Attention: When the desired amount of milk froth is reached, immerse the entire steam nozzle in the frothing
container for a short time and close the steam lever or the steam valve.

e Advice: When milk frothing is finished, just shake the frothing container a little bit in order to make the milk
bubbles ascend to the surface and to get a compact milk froth.

e Ifyou haven ‘t used up all the milk, you can froth the remaining milk in the pitcher afterwards.

Milk proteins “froth” with a temperature up to 77°C.

Once this temperature is exceeded, the milk does not froth any further.

In addition to the standard built-in 2-hole steam nozzle, there are additional steam nozzles (3-hole,
4-hole and 5-hole nozzles) in the ECM product range which are available at your specialised dealer.
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Bedienungsanleitung / User Manual/ Handleiding/ PykoBoactBo mo skcruryatanun SYNCHRONIKA

1 INCLUSIEF LEVERING

1 filter houder 1 uitloop 1 metaal slang 1/8” 3/8”
1 filter houder 2 uitlopen 1 reiniging borstel

1 filter 1 kops
1 filter 2 kops
1 blind filter
1 tamper

1 koppenrooster
1 wateropvangbak

1 handleiding

2 ALGEMEEN ADVIES

2.1 Algemene veiligheidsvoorschriften

NEDERLANDS

Controleer of de lokale stroomtoevoer hetzelfde voltage heeft als dat aangegeven is op het type
plaatje aan de voorzijde van het apparaat.

De installatie van de machine dient uitgevoerd te worden door een geautoriseerde specialist,
volgens de instructies in hoofdstuk 4.

Sluit de machine aan in een geaard stopcontact, en laat het apparaat niet onbeheerd.

Rol of buig de snoer niet.

Gebruik geen verloopstekker / gebruik geen verlengkabel of verdeeldoos.

Plaats de machine op een waterbestendige , vlakke en stabiele ondergrond.

Plaats de machine nooit op een heet oppervlak.

Dompel het apparaat nooit onder water, bedien het apparaat ook niet met natte handen.

De machine dient alleen gebruikt te worden door ervaren volwassen personen.

De machine kan niet gebruikt worden door personen (inclusief kinderen) met een gereduceerd
fysieke, zintuiglijke of mentale gesteldheid, of een gebrek aan ervaring en kennis tenzij deze
toezegging is gedaan door een toezichthouder of iemand verantwoordelijk voor de veiligheid van
hen.

Kinderen moeten onder toezicht zijn in omgeving van dit apparaat om de veiligheid van hen te
kunnen garanderen.

Stel het apparaat niet bloot aan gure weersomstandigheden (vorst, sneeuw & regen) en gebruik
het apparaat niet buiten.

Houd de verpakking buiten bereik van kinderen.

Gebruik alleen de originele reserve onderdelen.

Indien u de water-tank gebruikt: Bedien de machine niet met koolzuurhoudend water, maar
enkel met plat, vers en drinkbaar water.

Gebruik het apparaat niet zonder water.

Indien u nog andere vragen hebt, of hulp en informatie nodig hebt, neem dan graag contact op met uw lokale
gespecialiseerde dealer voordat u het apparaat gaat gebruiken.

Onze machines voldoen aan de reguliere en relevantie veiligheidseisen. Elke reparatie of verandering aan
componenten van het apparaat dienen uitgevoerd te worden door een geautoriseerde onderhoudspecialist.

In het geval dit niet nageleefd wordt, is de fabrikant niet verantwoordelijk voor de gevolgen.

Zodra de snoer beschadigd is, zal dit vervangen moeten worden door een reparateur of vergelijkbaar gekwalificeerd
person om een eventueel risico te voorkomen.

Belangrijk

U dient water te gebruiken met een hardheid van maximaal 4° dH om het apparaat te bescherming
tegen kalkvorming. Wanneer nodig kunt u gebruik maken van een ontharder om het juiste hardheid
niveau te behalen. Wees op de hoogte dat het niet mogelijk is om een waterfilter tussen de
watertank en de adapter te plaatsen. Alleen waterfilter pads, welke direct in de watertank worden
geplaatst, kunnen gebruikt worden. U kunt ook water gebruiken wat recent gefilterd is.

Een verkalkt apparaat dient alleen ontkalkt te worden door een gespecialiseerde dealer omdat
mogelijk de boiler en een aantal slangen ontkoppeld dienen te worden om dit juist uit te kunnen
voeren. Indien verkalking niet behandeld wordt kan dit ernstige schade aan het apparaat
aanrichten.
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2.2 Juist gebruik

De SYNCHRONIKA kan alleen gebruikt worden voor de bereiding van koffie, heet water en stoom. Het apparaat is
niet geschikt voor commercieel gebruik.

Gebruik van de machine, anders de bovengemelde doelstelling, is verboden. De fabrikant kan niet verantwoordelijk
gehouden worden voor beschadigingen door oneigenlijk gebruik van het apparaat. Er kan dan ook niets verhaald
worden op hen.

Dit apparaat is ontwikkeld voor huishoudelijk gebruik, of vergelijkbaar gebruik zoals;

¢ Kantines van werkomgevingen.
@ e Boerderijen.
¢ Hotels, motels en andere verblijfsomgevingen.

e Bed & Breakfast, vergelijkbare omgevingen.

3. MACHINE BESCHRIJVING

3.1 Machine onderdelen

1. Koppenwarmer met deksel,
watertank onderliggend

2. Boiler druk meter
3. Stoom hendel
2 10 4. Stoom pijp
5. Zetgroep
3 1 6. PID Display
4 7. Controle lamp aan/uit (groen)
8. Aan/uit switch
s 12 9. Controle lamp stoom (oranje)
6 10. Pomp druk meter
13 11. Heet water hendel
7 12. Heet water pijp
13. Zet groep hendel
8 14 14. Filter houder
9 15. Drup blad
15 16. Drup rooster
16

Let op!
Gevaar voor letsel: De volgende onderdelen zijn heet of kunnen erg heet worden.

e Omgeving van de stoom en heet water hendels & pijpjes.
e Filter houder

e Zet groep

e Behuizing (Bovenste gedeelte en de zij-panelen)

Scahkelaars onder de opvangbak

Water tank/directe water aansluiting schakelaar
Dit geeft u de mogelijkheid om te kiezen tussen de wijze van water toevoer (water tank of
directe water aansluiting)

Positie 0: water tank
Positie 1: directe water aansluiting
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Stoom boiler schakelaar
Hiermee kunt de stoomboiler in of uitschakelen

Positie 0: Stoom boiler is gedeactiveerd.
Positie 1: Stoom boiler is geactiveerd.

NEDERLANDS

Alternatief kan de stoom boiler schakelaar ook bereikt worden vanuit de onderzijde van het

® Verwijder de opvangbak om de schakelaars te kunnen bedienen.
chassis, zonder het apparaat te verplaatsen.

3.2 Technische informatie

Voltages:

Vermogen:

Water tank:

Afmetingen:

Afmetingen met filterhouder:
Gewicht:

3.3 PID-Temperatuur Controle

EU: 230V

1600 W

ca. 2,81

BxTxH/335mmx490 mm x410 mm
BxTxH/335mmx590 mm x410 mm
33 kg

De functie van de PID-Temperatuur controle is het reguleren van de temperatuur in beide boilers. De temperatuur
van beide boilers zijn onafhankelijk van elkaar in te stellen. Hierdoor krijg je de mogelijkheid om koffie op
verschillende temperaturen te zetten. PID staat voor “proportional-integral-derivative” De temperatuur heeft een
leidende rol in het zetten van koffie. Het PID-Display laat de temperatuur van zowel de koffie boiler als de steam
boiler afwisselend zien. De plaats waar de komma is geplaatst laat zien welke boiler en dus welke temperatuur op dat

moment wordt weergegeven.

?

15 g

T

-Komma in de Te positie.

Temperatuur koffie boiler (t1, hier 92°C) Temperatuur stoomm boiler (t2, hier 124°C)

-Komma in de 3e positie.

Let op!

Gevaar voor letsel: De volgende onderdelen zijn heet of kunnen erg heet worden.

A e Omgeving van de stoom en heet water hendels & pijpjes
A e Stoompijp en heet waterpijp

Zetgroep
Filterhouder
Behuizing (bovenste gedeelte en de zij-panelen)
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4. MACHINE INSTALLATIE

©

De installatie dient exclusief uitgevoerd te worden door een gekwalificeerde specialist, gedaan
volgens de volgende instructies en rekening houdend met de huidige wetgeving en lokale regels en
aanwijzingen.

4.1 Installatie voorbereiden

©

e Plaats het apparaat op een even, vlakke en stabiele ondergrond.
e Plaats het apparaat nooit op een heet oppervlak.

e Plaats het apparaat op een waterproef oppervlak, waar het apparaat mogelijk water kan lekker.

4

.2 Elektrische verbindingen

Sl

e Controleer of de lokale stroomtoevoer hetzelfde voltage heeft als dat aangegeven is op het type
plaatje aan de voorzijde van het apparaat.

e Sluit de machine aan in een geaard stopcontact, en laat het apparaat niet onbeheerd.

e Rol of buig de snoer niet.

e Gebruik geen verloopstekker / gebruik geen verlengkabel of verdeeldoos.

4

.3 Water toevoer verbindin

®

Belangrijk

Controleer goed of de waterslang verbonden is met een watertoevoer welke beschikt over drinkbaar
water, en een werkbare waterdruk die op max. 2 bar is. Eventueel kun je gebruik maken van een
drukregulator om dit juist af te stemmen. Houd er rekening mee dat de waterdruk vaak kan
variéren. Als de waterdruk met regelmaat boven de 2 bar uit komt, gebruik dan een druk regulator.
Daarnaast is het nodig dat er een afsluitklep gebruikt wordt. Deze klep kan het best geplaatst
worden, daar waar je er gemakkelijk bij kunt en de watertoevoer op elk moment onderbroken kan
worden.

Positie “0”’: water tank

Positie “1”: direct water verbinding

A

o |
> B 3

Machine in gebruik met een directe water aansluiting

De waterslang dient verbonden te worden met de watertoevoeradapter (afbeelding 1) aan de onderzijde van het
apparaat. Wanneer je het apparaat gebruikt op een directe wateraansluiting, zorg er dan voor dat de klep gedraaid is
richting de tegenovergestelde zijde van de watertoevoer adapter opening (afbeelding 1) (wijst de opening naar rechts,

dan draai de klep ook naar rechts) De watertoevoer adapter is geplaatst aan de achterkant van de onderzijde.
Vervolgens, zet de schakelaar (achter het drup rooster) op positie “1” (afbeelding 2). Voor_gebruik, zorg er voor dat

uw kraan altijd op geopend staat, zodat uw apparaat nooit lucht aan zal pompen.

Afbeelding 1

Afbeelding 2

lep in positie “1” wanneer de directe
water aansluiting gebruikt wordt.

Zet de schakelaar in positie ,,1“ voor
de directe water aansluiting te
activeren.

Watertoevoer ad apter
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Belangrijk
Laat het apparaat niet aan staan wanneer het niet beheerd of gebruikt wordt.
@ Controleer of de afsluitklep van de directe wateraansluiting gesloten is, en de elektrische
hoofdschakelaar gedeactiveerd is. Indien nodig kan ook de stekker uit het stopcontact getrokken
worden.

Machine in gebruik met een watertank

Wanneer het apparaat gebruikt wordt met een watertank, controleer of de klep richting de directe wateraansluiting
gedraaid is (afbeelding 3). Vervolgens schakelt u de schakelaar om (achter het drup rooster) naar positie “0”

(afbeelding 4).

Afbeelding 3 Afbeelding 4

ST
el .
. e

Positie van de klep zodra de
watertank gebruikt wordt.

Zet de schakelaar op positie
,,0¢ zodra de watertank
gebruikt wordt.

Belangrijk
Zorg er voor dat de geautoriseerde ECM-dealer de machine op de waterleiding
aansluit, en daarnaast ook de drukregulator en afsluit klep installeert.
Om kalkafzetting te voorkomen is het aangeraden om een waterfilter op het apparaat aan te sluiten.
Uw apparaat dient alleen ontkalkt worden door uw gespecialiseerde dealer, vanwege het feit dat
mogelijk een deel van de boiler en enkele slangen ontkoppelt zullen moeten worden om te
voorkomen dat ontkalker achter blijft in het apparaat. Het niet laten ontkalken van het apparaat
kan blijvende schade aanrichten aan uw apparaat.

Het overbodige water kunt u periodiek verwijderen door de water opvang bak te legen. Ook kunt u uw water
opvangbak direct aansluiten op een drainage system. Indien u dit wil doen, volg dan de volgende stappen;

1. Verwijder de sluitschroef midden in de water opvangbak.

2. Sluit de koppeling aan op de rand die je onder op de water opvangbak kunt terugvinden.

3. Sluit een bruikbare slang (niet meegeleverd) aan op de afwatering bak (aansluiting @ 14 mm doorsnede)

en sluit het andere uiteinde aan op een bestaand afwatersysteem als bijvoorbeeld een goot. Plaats de slang in een
hoek naar beneden, zodat het water complete kan weg lopen.

Afbeelding 5: Onderzijde van de machine

Afwatering bak

Modificatieshroef t.b.v. de zetgroep
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4.4 Handmatig aanpassen van de druk

De zet druk van het apparaat kan handmatig aangepast worden, zonder de machine te openen.
Aan de onderzijde van het apparaat is een schroef terug te vinden wat door middel van draaien de druk aan past (zie
afbeelding 5, hoofdstuk 4.3). Dit dient alleen ingesteld te worden door een specialist.

5. EERSTE GEBRUIK

Lees de handleiding aandachtig door voordat u dit apparaat voor het eerst gaat gebruiken.
De volgende punten graag checken voordat het apparaat gebruikt wordt;

e De stoom en heet waterkraan zijn gesloten.

¢ De machine is uitgeschakeld.

e De snoer zit nog niet in het stopcontact.

e De water opvangbak is juist bevestigd.

e De machine op een waterbestendig oppervlak is geplaatst

Nu kunt u het apparaat inschakelen:

Voordat u uw eerste kop koffie zet, reinig het apparaat grondig door 2 tot 3 volledig gevulde watertanks
door de zetgroep en de heet water kraan leeg te laten lopen.

5.1 Wanneer het apparaat met watertank gebruikt wordt (stoom/ heet water boiler geactiveerd

1. Zorgervoor dat de klep aan de onderzijde van de machine in de correcte stand is geplaatst

2. Open het deksel van de watertank aan de bovenzijde van de machine, neem de watertank eruit en reinig deze
met water.

3. Vul de watertank met vers water en plaats deze vervolgens terug. Sluit vervolgens het deksel.

4.  Plug de snoer in het stopcontact en schakel de zet groep hendel omhoog (naar boven wijzend).

5. Activeer het apparaat door de metale schakelaar naar boven te schakelen. Het groene controle lampje en het
PID display zullen vervolgens gaan branden, waarbij u ook de pomp hoort inschakelen. Beide boilers worden op
dit moment gevuld met water.

Vulmodus
Op het PID-display zal "Fill" te lezen zijn. De watertank moet worden bijgevuld. Om de watertank te vullen, zet
u de zethendel voor ten minste 30 seconden per keer omhoog. De watertank en de stoom / heetwaterboiler
worden nu gevuld. Het teken "Fill" moet na 30 seconden verdwijnen. Als er nog steeds een pompgeluid te
horen is, wordt het vullen van de stoom / warmwaterboiler nog steeds voltooid.

6. Zodra het water door de zetgroep begint te lopen, zet u de zet groep schakelaar terug naar beneden. Indien er
nog steeds geluid te horen is van de pomp, is het vullen van de boilers nog niet voltooid.

7. Indien het pompen stop, en het PID display uitgeschakeld wordet, is het noodzakelijk dat de watertank opnieuw
gevuld wordt.

8.  Zodra ervoldoende water in de watertank zit, zal de pomp opnieuw beginnen met vullen.

9. Wanneer beide boilers gevuld zijn met water, zal de pomp zichzelf uitschakelen. Het PID display en de oranje
controle lamp zullen oplichten.

10. Het PID display zal de huidige temperatuur van beide boilers afwisselend van elkaar weergeven.

11. De machine is klaar voor koffiebereiding, zodra het PID display een temperatuur weergeeft van 93 graden
(fabrieksinstelling). Het gebruiken van de stoom en heetwater kraan is mogelijk vanaf 123 graden
(fabrieksinstelling) of zodra de drukmeter een waarde geeft tussen 1.0 en 1.5 bar.

12. Handmatige boiler ontluchting is niet nodig, aangezien de Synchronika beschikt over een professioneel anti-
vaculim systeem. Dit schakelt automatisch de ontluchtingsklep in tijdens de opwarmperiode. Deze druk wordt
direct in de water opvangbak vrij gelaten, door de zet groep. Let op, hier kan stoomvorming bij voorkomen.

13. De machine is nu klaar voor gebruik.

De bovengenoemde stappen zijn identiek wanneer de stoom / heet water boiler gedeactiveerd is. In dit geval zal de

stoom / heet wel gevuld worden, en het PID display zal ook de temperatuur laten zien. Echter, is het oranje controle
lampje in dit geval uit, en zal de boiler ook niet verwarmt worden.
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Voordat je voor de Te keer koffie gaat zetten, spoel het apparaat goed door. Doe dit door +/- 2 L water
door de zet groep en de heet water kraan te spoelen.

5.2 Wanneer het apparaat gebruikt wordt met de directe water aansluiting (stoom / heet water boiler geactiveerd)

Zorg er voor dat de klep aan de onderzijde van de machine in de correcte stand is geplaatst.

Controleer goed of de pompdruk meter genoeg druk genereert (max. 2bar).

Plug de snoer in het stopcontact en schakel de zet groep hendel naar boven.

Activeer het apparaat door de metale schakelaar naar boven te schakelen. Het groene controle lampje en het
PID display zullen vervolgens gaan branden, waarbij u ook de pomp hoort inschakelen. Beide boilers worden
om dit moment gevuld met water.

Hon =

Vulmodus
Op het PID-display zal "Fill" te lezen zijn. De watertank moet worden bijgevuld. Om de watertank te vullen, zet
u de zethendel voor ten minste 30 seconden per keer omhoog. De watertank en de stoom / heetwaterboiler
worden nu gevuld. Het teken "Fill" moet na 30 seconden verdwijnen. Als er nog steeds een pompgeluid te
horen is, wordt het vullen van de stoom / warmwaterboiler nog steeds voltooid.

5. Wanneer beide boilers gevuld zijn met water, zal de pomp zichzelf uitschakelen. Het PID display en de oranje
controle lamp zullen oplichten.

6. Het PID display laat de huidige temperatuur zien van beide boilers, dit wisseld elkaar af van weergave (zie
hoofdstuk 3.3)

De machine is klaar voor koffiebereiding, zodra het PID display een temperatuur weergeeft van 93 graden
(fabrieksinstelling). Het gebruiken van de stoom en heetwater kraan is mogelijk vanaf 123 graden
(fabrieksinstelling) of zodra de drukmeter een waarde geeft tussen 1.0 en 1.5 bar.

7. Het manueel ontluchten van de boiler is niet noodzakelijk, aangezien de Synchronika een professioneel anti-
vaculim systeem bevat, wat automatisch ontlucht tijdens het opwarmen van de boiler. Het ontluchten gaat
direct in de water opvangbak. Pas op! Er kan stoom gevormd worden.

8. Hetapparaatis nu klaar voor gebruik.

De bovengenoemde stappen zijn identiek wanneer de stoom / heet water boiler gedeactiveerd is. In dit geval zal de
stoom / heet water boiler wel gevuld worden, en het PID display zal ook de temperatuur laten zien. Echter, is het
oranje controle lampje in dit geval uit, en zal de boiler ook niet verwarmt worden.

De Synchronika heeft een sensor om te voorkomen dat de machine overloopt met water. Het is mogelijk
dat de machine niet opwarmt, wanneer je het voor de eerste keer gebruikt of wanneer er grote hoeveelheden
water door de heet water kraan loopt. In dit geval, schakel de machine opnieuw aan en uit.

Filter houder, water opvangbak, druprek en de watertank kunnen niet in de vaatwasser gereinigd worden.

6. Gebruik van de machine

6.1 Voorbereiden van de machine

Het uitgeschakelde apparaat dient als volgt geinstalleerd te worden:

Machine met water tank, of waarvan de watertank is ingeschakeld.

1 Vul de watertank indien nodig.

2 Zet nu de machine aan (de metalen schakelaar naar boven wijzend, en de linker schakelaar achter de water
opvangbak op positie “O” Om de stoomfunctie te gebruiken, schakel de rechter schakelaar achter de water
opvangbak op positie “1”.

3 Wachta.u.b. totdat de gewenste koffie en/of stoomtemperatuur bereikt is (waarde wordt weergegeven op het
PID display). De machine is klaar om stoom of heet water uit te geven zodra het PID display de ingestelde
temperatuur van 123°C weergeeft (stoom) of wanneer de boiler druk meter een waarde van 1.0-1.5 bar weer
geeft.
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4  Gemiddeld genomen zal de machine binnen 15 minuten opgewarmd zijn, afthankelijk van de plaatselijke lucht en
water temperatuur.
5 De machine is nu gereed voor gebruik.

Machine in gebruik d.m.v. de directe wateraansluiting.

1 Zorg ervoor dat er altijd water druk op de slang staat. (zichtbaar op de pompdruk meter).

2 Zet nu de machine aan (de metalen schakelaar naar boven wijzend, en de linker schakelaar achter de water
opvangbak op positie “O” Om de stoomfunctie te gebruiken, schakel de rechter schakelaar achter de water
opvangbak op positie “I” (Foto 3, pagina 43).

3 Wachta.u.b. totdat de gewenste koffie en/of stoomtemperatuur bereikt is (waarde wordt weergegeven op het
PID display). De machine is klaar om stoom of heet water uit te geven zodra het PID display de ingestelde
temperatuur van 123°C weergeeft (stoom) of wanneer de boiler druk meter een waarde van 1.0-1.5 bar weer
geeft.

4 Gemiddeld genomen zal de machine binnen 15 minuten opgewarmd zijn, afhankelijk van de plaatselijke lucht en
water temperatuut.

5 De machine is nu gereed voor gebruik.

We adviseren om de filterhouder in de zet groep te behouden (na deze schoon gemaakt te hebben),
om deze daarmee warm te houden voor een optimale Koffie temperatuur.

é Indien u onderhoud wilt plegen aan uw machine, dient dit uitgevoerd te worden door een

gekwalificeerde technicus.

6.2 Instellen met het PID systeem

6.2.1 Temperatuur van beide boilers instellen

Tijdens normaal gebruik zal de temperatuur van de Koffie boiler (T1, linker knop op het display) en de stoom boiler
(T2, rechter knop op het display) afwisselen van weergave. De machine is vanuit de fabriek zo ingesteld dat beide
boilers opeenvolgend opwarmen, waarbij de Koffie boiler prioriteit heeft. Dat betekend dat de stoom boiler pas
geactiveerd wordt zodra de koffieboiler de ingestelde temperatuur heeft bereikt. De machine kan ook ingesteld
worden door uw gespecialiseerde dealer, zodat beide boilers tegelijk kunnen opwarmen. Het is in dit geval mogelijk
dat uw apparaat meer energie verbruikt dan opgegeven.

1. Zet het apparaat aan om beide boilers te activeren (schakel naar positie “2”
Beide verwarmingselementen zijn uitgeschakeld tijdens het programmeren.

2. Druk op toen— tegelijk in totdat “T1” (Koffie boiler) zichtbaar wordt op het

scherm. Indien u alleen de stoomboiler wilt wijzigen, ga door naar stap 7.

) m,
3. Druk op + om verder te gaan in het submenu van “T1” en om de [
temperatuurinstelling te veranderen. De huidige ingestelde temperatuur wordt op sy
dit moment weergegeven. '
4. Druk snel op; ) M " Mherei

— Om temperatuur af te nemen

+ om temperatuur toe te nemen J i g |
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5. Na een korte periode wachten zal de temperatuurweergave weer overschakelen
naar “T1”

6. Druk op — om “T2” weer te geven.

Indien u alleen ,,t2“ wilt veranderen, en ,,t1“ ongewijzigd wilt laten, druk dan op -
na stap 2 om direct door te gaan naar ,,t2

W

7. Druk op * om verder te gaan in het submenu van “T2” en om de temperatuur

te wijzigen. De huidige ingestelde temperatuur wordt op dit moment
weergegeven.

CIRNJEE |
He™

¢

8.
Druk snel op;

— Om temperatuur af te nemen

+ Om temperatuur toe te nemen

9. Na een korte periode wachten zal de temperatuurweergave weer overschakelen
naar “T1”

10. Druk op 2x — om de instellingen te verlaten. De zojuist ingestelde

temperaturen zijn zojuist opgeslagen, en beide boilers worden nu verwarmd.

6.2.2 Instellen van het groepenreinigings programma

Met de Synchronika is het mogelijk op een herinnering in stellen om een volgende groepreiniging uit te voeren. Vanuit

de fabriek is dit niet standaard ingeschakeld.

Neem de volgende stappen goed door om het reinigingsprogramma in te schakelen:

Druk + en - op het zelfde moment en “T1” wordt weergegeven op het display.
Druk op de - knop totdat “CLn” zichtbaar is. Druk op + om het CLn menu te
openen.

U kunt nu in stappen van 10 de herinneringsfrequentie instellen door middle van
+en - in the drukken. Om de programmeringsmodus te verlaten drukt u niets in,
en wacht u totdat “CLn” weergegeven wordt, en druk vervolgens op de - knop.
Ter voorbeeld, wanneer u “90” hebt ingesteld, zal het PID display na 90 beurten
“CLn” (clean) weergeven. U kunt nu de zet groep schoonmaken door middel van
een borstel en daarnaast met een groepenreiniger. Zorg er voor dat de groep
minimaal 10x goed doorgespoeld is totdat het PID display de boiler temperatuur
weer aangeeft. (Zie 7.2 Zet groep reiniging).

Wij adviseren 90 tot 140 koppen Koffie als gemiddelde om uw zetgroep vervolgens te reinigen.

6.2.3 De ECO modus programmeren

De ECO-modus biedt u de mogelijkheid om een automatische uitschakeling in te stellen na een vooraf ingestelde tijd.
Na het laatste brouwproces start de machine een aftelling van de vooraf ingestelde tijd. Het aftellen zal op de
achtergrond worden uitgevoerd. Wanneer het aftellen is voltooid, wordt de machine automatisch uitgeschakeld. Om
de machine opnieuw te activeren, zet u de brew-hendel in de bovenste stand en de machine zal opnieuw opwarmen.

U kunt de hoofdschakelaar ook weer Uit en Aan schakelen.
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1. Zet de machine aan.

2. Druk de + en - tegelijkertijd in en ‘t1’ verschijnt op het display.

iy ~
3. Druk op de - knop totdat het "Eco" teken verschijnt. Druk op + om het menu R £ R
Eco te openen. — ek E, =
s/

4. Nu kunt u de programmering stap voor stap uitvoeren (ongeveer 30 min.) door
op + en - te drukken. Om de programmeermodus te verlaten, wacht even en het
menu sluit automatisch af.

5. Na korte tijd wordt de instelling aangepast en opgeslagen.

6.3 PID Display uitschakelen

Er is de mogelijkheid om het PID display uit te schakelen: Druk op de + knop, en hou deze ingedrukt tot het display
uitgeschakeld is. Een enkele punt zal zichtbaar zijn op het display , wat aangeeft dat het apparaat nog steeds
ingeschakeld is. Het display zal weer ingeschakeld worden wanneer u nog een keer op de + knop drukt.

6.4 Voorbereiden van koffie

Gebruik de 1-kops filterhouder en de bijhorende filter (1 kop) voor het maken van een enkele kop koffie. Zorg er voor
dat de filter goed ingeklemd in de filterhouder zit. Vul deze vervolgens met de fijngemalen koffie. De ideale
hoeveenheid espressomaling ligt tussen de 7 en 9 gram.Druk de koffie vervolgens fijn met de tamper. Een stamp druk
van ongeveer 20 kg wordt aangeraden, daarnaast dient de gemalen koffie gelijkmatig samengedrukt te worden.

Klem de filterhouder goed vast in de zet groep, en plaats een kopje recht onder de uitloop.

Schakel de zetgroep hendel naar boven om het proces in gang te zetten. De timer op het PID display geeft de zet-tijd
in seconden weer. Over het algemeen is een zet-tijd tussen de 23 en 25 seconden perfect.

Het volume voor een enkele espresso is +/- 25 tot 30 ml. Schakel de zetgroep hendel terug in zijn originele positie
zodra de gewenste hoeveelheid behaald is. De resterende water en druk zal via een uitloop in de wateropvang bak
terecht komen.

De pompdruk kan afgelezen worden op de pompdruk meter. Indien de gemalen koffie te grof'is, zal de druk niet
hoger worden dan 9 bar.

LET OP!
A Wanneer de zet groep hendel niet volledig naar beneden is geplaatst, zal er heet water en koffie residu
rond spuiten wanneer de filterhouder verwijderd wordt. Dit kan hevige blessures veroorzaken.
¢ Alleen verse koffiebonen zullen een optimaal koffieresultaat geven. Gebruik daarom ook een
professionele bonenmolen. In ons assortiment zul je meerdere professionele en compacte
@ bonenmolens terugvinden.
e We raden u aan om een RVS tamper te gebruiken, met een diameter van 58mm, voor optimaal
tamping resultaat.
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6.5 Afgifte van heet water

Om de heet water kraan te kunnen gebruiken, is het noodzakelijk dat de stoom boiler geactiveerd is. Druk de
rechter schakelaar in positie “I”. Wacht a.u.b. totdat de gewenste stoom temperatuur bereikt is.

Zet uw kop of het artikel waar u het water in wilt gieten onder de heet water kraan. Wanneer u
grote hoeveelheden heet water wilt gebruiken, raden wij aan om de machine uit te schakelen.
Zo voorkomt u dat er geen koud water uit de watertank gebruikt wordt.

Zodra u klaar bent met het aftappen van heet water, kunt u het apparaat weer inschakelen en zal de boiler
wederom gevuld worden.

Wanneer de machine is uitgeschakeld, is het mogelijk om heet water af te geven.
Het is echter niet noodzakelijk dat het apparaat uitgeschakeld moet zijn om heet water te af te
geven.

Risico op blessures!
Houd altijd de uitloop van de heet water kraan onder het oppervlak van het water tijdens het
opwarmen, om zo spatten te voorkomen.

6.6 Afgifte van stoom

De Synchronika maakt het mogelijk om grote hoeveelheden stoom te genereren, om hier mee melk op te schuimen.
Het is een professioneel en compact espressoapparaat met een gigantisch stoom volume. Daardoor is het mogelijk
om binnen enkele seconden melk op te schuimen. Lees de volgende instructies graag goed door. Breng melk niet aan
de kook, anders is het opschuimen niet mogelijk.

1.

o n kW

Om de stoomkraan te kunnen gebruiken, zal de stoomboiler ingeschakeld moeten zijn. Druk de
rechterschakelaar naar positie “I”.Wacht a.u.b totdat de gewenste stoom temperatuur bereikt is.

Belangrijk: Om het beste melkschuim resultaat te creéeren kunt u de stoomkraan voor ongeveer 5 seconden
open zetten, om zo opgehoopt water te verwijderen uit de kraan. Dit voorkomt ook dat er melk in de boiler
gezogen wordt.

Doop het mondstuk in de melk of de vloeistof.

Plaats de stoomhendel naar boven of beneden om de kraan te openen.

Verwarm en/of schuim de melk of vloeistof op.

Schakel na het schuimen of verwarmen de kraan nog een keer open, om zo het mondstuk schoon te houden.

Blessuregevaar
Zorg ervoor dat het mondstuk niet boven de oppervlakte van de vloeistof uit komt. Dit om het
spetteren en rond spuiten van hete vloeistof te voorkomen.

Belangrijk
Maak het mondstuk goed schoon na gebruik. Doe dit door middel van een glad, niet schurend,
doek. Indien nodig kun je dit nat maken.

Blessuregevaar
Voorkom direct contact met de stoomkraan tijdens het schoonmaken.

> P>

7.

REINIGING EN ONDERHOUD

Regelmatig en grondig onderhoud is noodzakelijk en zeer belangrijk voor de prestaties, duurzaamheid en veiligheid
van uw apparaat.

LET OP!
Schakel altijd het apparaat uit zodra u dit gaat onderhouden. Ontkoppel de elektriciteitskabel en
laat het apparaat afkoelen tot kamertemperatuur (minstens 40 minuten)

[>_
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7.1 Algemene reiniging.

Dagelijks onderhoud:
Filterhouder, filters, watertank, water opvangbak en het druk rek dienen dagelijks schoongemaakt te worden. Doe dit
met warm water en/of een voedselveilig ontsmettingsmiddel.

@ Filter houder, water opvangbak, druprek en de watertank kunnen niet in de vaatwasser gereinigd worden.

Maak de zetgroep schoon met een borstel en zorg er voor dat de pistonring (rubber ring in de zetgroep) vrij is van
vuil. Doe dit zonder onderdelen uit elkaar te halen.

Onderhoud wanneer noodzakelijk:

Maak de stoom en waterkraan schoon na elk gebruik.

De behuizing van het apparaat kan schoon gemaakt worden wanneer het apparaat uitgeschakeld en afgekoeld is.
Afhankelijk van de gebruiksfrequentie, ververs het water om de 1-2 weken door de heetwater boiler volledig leeg te
laten lopen.

Gebruik een zachte en gladde doek voor reiniging.
Gebruik nooit chloorhoudend of agressieve schoonmaakmiddelen.

7.2 Zet groep schoonmaken en ontvetten.

Schoonmaakmiddel voor de zetgroep (in poeder of tabletvorm) is verkrijgbaar bij uw gespecialiseerde dealer. Met
deze schoonmaakmidden kunt u de groep heel gemakkelijk ontvetten en schoonmaken. Dit doet u door de
bijgeleverde blindfilter te vullen met dit schoonmaakmidden en vervolgens de zetgroep te activeren. Volg de
onderstaande instructies:

Activeer het apparaat en verwarm de boilers. Het is niet noodzakelijk dat de stoom boiler opgewarmd wordt.

Plaats de blindfilter in de filterhouder.

Voeg hier vervolgens het schoonmaakmidden (poeder of tablet) aan toe.

Klem de filterhouder in de zet groep.

Activeer de zet groep hendel (voor ongeveer 20 seconden), de blindfilter zal zich vulen met water.

Laat het schoonmaakmiddel even inwerken, en plaats de hendel in de middelste positie (ongeveer 45°).

Plaats de hendel na ongeveer T minuut naar beneden. Hierdoor worden vetten en olién afgevoerd door middel
van de cylinder, in de water opvangbak.

Herhaal stap 5 tot 7 ongeveer 10 keer, totdat er alleen nog helder water in de water opvangbak terecht komt.

Reinig de blindfilter met helder water. Vervang deze vervolgens voor het reguliere koffiefilter.

10.  Laat het apparaat vervolgens ongeveer 1 minuut doorspoelen. Het apparaat is nu weer klaar voor gebruik.

N hown =

0 ®

In het geval u het schoonmaakprogramma geinstalleerd hebt, zal “CLn” weergegeven worden op het
scherm na 10x gebruik. De teller zal opnieuw beginnen tot het volgende schoonmaak advies.

Meer informatie omtrent het groepreinigingsprogramma is te vinden in hoofdstuk 6.2.

LET OP!
Kijk uit voor heet water wat kan spatten tijdens het schoonmaken van de groep.

Leeg de water opvangbak regelmatig, en wacht niet tot dat deze volledig gevuld is indien u deze niet hebt aangesloten
op een afwatering leiding.
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7.3 Onderhoud

(Voor al uw vragen kunt u terecht bij uw gespecialiseerde dealer)

Het vervangen van de pistionring en de douchezeef
Schakel het apparaat uit, ontkoppel de stekker en laat het apparaat eerst goed afkoelen (ongeveer 40 minuten)

Volg de onderstaande stappen:

NEDERLANDS

1.
Zet groep vanaf start

2.

Gebruik een vlakke schroevendraaier
om de douchezeef en pistonring te
verwijderen.

/4 B ok
,‘_.«"Au !
il

3.
De douchezeef en pistonring zijn nu
bijna verwijderd.

4.
Verwijder de douche zeef en
pistonring volledig.

5.

Zorg er voor dat de nieuwe
onderdelen binnen handbereik zijn.
(Pistonring met ECM logo naar
bovenzijde)

e
lQ\'; :‘I/I I L

6.

Reinig de zetgroep goed met een
borstel, en plaats de douchezeef
vervolgens zoals afgebeeld.

7.
Plaats vervolgens de pistonring.

8.
Gebruik de filterdrager, zonder
filterbakje.

10.

Blijf de filterhouder heen en weer
bewegen tot de douchezeef stevig in
de pistonring gesloten zit.

11.
Nu kun de filterhouder gemakkelijk
plaatsen.

12.
De zetgroep is klaar voor gebruik.

De machine kan nu weer gebruikt worden.

Het stoom-mondstuk is verstopt.

Reinig de gaatjes in het mondstuk zorgvuldig met een naald of paper-clip. Hiervoor kun je het mondstuk ook los
schroeven eventueel. Plaats vervolgens het stoom mondstuk terug in positie.
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8. TRANSPORT EN OPSLAG

8.1 Verpakken

De SYNCHRONIKA wordt geleverd in een speciaal aangemeten karton doos, en wordt beschermd door een plastic
folie en piepschuim.

Belangrijk
Bewaar de verakking en materialen voor mogelijk transport. Gooi dit niet weg!

LET OP!
Geef kinderen geen toegang tot de verpakking!

8.2 Transport

e Verplaats de machine alleen in een rechte positie, met voorkeur op een pallet.
e Kantel de machine niet.
e Stapel niet meer dan 3 modellen op elkaar.

e Plaats geen andere zware voorwerpen op de verpakking.

8.3 Opslag

Bewaar de machine op een droge plek.
Stapen niet meer dan 3 modellen op elkaar.
Plaats geen andere zware voorwerpen op de verpakking.

©

9. VERWIIDEREN VAN DE MACHINE

g WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

Dit product voldoet aan de EU richtlijnen 2012/19/EU en is geregistreerd volgens WEEE (Waste Electrical and
Electronic Equipment)

10. CE-CONFORMITEIT

CE Conformiteit

Dit apparaat voldoet aan de volgende EU richtlijnen:

Maschine: 2006/42/EC
Low Voltage: 2014/35/EU
EMC: 2014/30/EU
PED: 2014/68/EU
EN-Directives: EN 292-1, EN 292-2  EN 60335-1, EN 60335-2-15 or

EN 60335-2-75, EN 55014, EN 61000-3, EN 61000-4,
ENV 50141, EN 55104

53



11. TIPS EN OPLOSSINGEN

NEDERLANDS

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Weinig of geen crema laag op de
koffie.

De maling is niet fijn genoeg.

Gebruik een fijnere maling of tamp
de koffie steviger aan.

De koffie is te oud.

Gebruik verse koffiebonen

De hoeveelheid koffie is niet genoeg.

Pas de juiste hoeveelheid koffie toe.
Ongeveer 7 tot 9 gram per kop
koffie.

De douche zeef is vies.

Maak de zetgroep schoon

Er komt heel weinig koffie uit de
uitloop van de filterdrager

De maling is te fijn

Stel een grovere maling in. Tamp de
koffie minder heftig aan, of stel en
hogere zet druk in.

Er wordt teveel koffie gebruikt

Gebruik ongeveer 7 tot 9 gram
koffie per kop koffie.

Zwakke “Body” van de koffie

De maling is niet fijn genoeg.

Gebruik een fijnere maling

De koffie is te oud.

Gebruik verse koffie.

De hoeveelheid koffie is niet genoeg.

Gebruik ongeveer 7 g - 9 g koffie per
kop.

De douche zeef is vies.

Maak de douchezeef schoon.

Er ontstaat schuim in plaats van
een crema laag

De bonen zijn niet geschikt.

Gebruik een ander type bonen

De instelling van de bonenmolen is
niet geschikt voor de bonen die
gebruikt worden.

Pas de bonenmolen aan op de
gebruikte bonen.

De machine is ingeschakeld, maar
werkt vervolgens niet.

PID display is uitgeschakeld: Er zit
niet genoeg water in het reservoir.

Vul het water bij.

Water is bijgevuld, maar het PID
display is nog steeds uitgeschakeld.

Schakel het apparaat uit en in. Zorg
er voor dat de vlotter in de water
tank juist geplaatst is. De zijkant
van de vlotter, met de magneet,
moet richting het apparaat wijzen.
De vlotter zelf zal met het water mee
omhoog moeten drijven.

De water tank is niet goed
bevestigd.

Bevestig de watertank in de juiste
positie.

De machine is ingeschakeld op de
directe water aansluiting, maar de
schakelaar nog op watertank.
(Positie “O”)

Plaats de positie van de schakelaar
op “I” (DWA)

De machine stopt niet met werken
en zuigt lucht naar binnen.

Machine wordt gebruikt met de
watertank, maar de schakelaar staat
nog op DWA (Positie “I”)

Plaats de positie van de schakelaar
op “O” (watertank)

Filterhouder drupt en lekt koffie

De filterhouder is niet juist geplaatst

Bevestig de filterhouder juist.

De pistonring is gebroken of
beschadigd.

Vernieuw de pistonring en de
douchezeef.

“CLn” wordt weergegeven op het
display.

Het schoonmaakprogramma is
geprogrammeerd.

Maakt de zetgroep schoon.
Standaard gebeurd dit na 10x koffie
zetten.
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Er wordt een punt weergegeven op

het display Het display is uitgeschakeld Druk op + op het in te schakelen.

Wanneer de machine een langere periode niet gebruikt wordt, raden wij aan om;

.. De zet groep schoon te maken. Indien dit gedaan is, raden we u aan om de filterhouder niet terug te plaatsen in de
machine.

..De boilers te legen. Schakel het apparaat volledig uit. Zet vervolgens de heet water schakelaar open. Door de
resterende druk wordt het water verwijderd uit de boiler. Zodra de boiler leeg is, kunt u de schakelaar weer terug
zetten op de originele positie. De koffie boiler wordt leeg gemaakt door de zet groep. Schakel de hendel om naast de
zet groep. Zodra de boiler leeg is, kunt u deze weer in de originele positie terug plaatsen.

Hoe u melk opschuimt als een echte “Barista”

e Gebruik, indien mogelijk, koude en verse melk met een vetpercentage van ongeveer 1,5 tot 3%. Zelfs
gehomogeniseerde melk is mogelijk.

e De melkkan die u gebruikt (metaal) dient een minimum van 0,5L te hebben. De diameter van de melkkan
hoort niet te wijd te zijn. Een smalle en hoge melkkan is perfect.

e  Open de stoomkraan voor ongeveer 5 seconden om opgehoopt water en droge stoom vrij te laten.

e Vul de melkkan tot 1/3e en plaats deze onder het mondstuk. Dompel het mondstuk net onder het
oppervlak, in het midden van de melkkan.

e Open de stoomkraan geleidelijk.

e  Blijf de melk opschuimen.

e Naeen aantal seconden zul je opmerken dat er een lichte zuiging in de melkkan ontstaat. Het opschuimen
begint nu daadwerkelijk. Beweeg de melkkan geleidelijk naar onder wanneer het de melk begint te rijzen. Het
mondstuk moet onder de oppervlakte blijven.

e Let op: Wanneer het gewenste resultaat is bereikt, dompel het mondstuk volledig onder en sluit vervolgens
de stoomkraan.

Melk proteine “schuimt” op een temperatuur van 77 graden. Zodra deze temperatuur bereikt is, zal
er niet meer schuim ontstaan.

e Advies: Wanneer je klaar bent met het opschuimen, tik een aantal keer op het keukenblad met de melkkan.
Zo zullen belletjes naar de oppervlakte drijven om een glad resultaat te krijgen.

Naast de standaard geinstalleerde 2-gats stoom uitloop zijn er verschillende uitlopen beschikbaar
(3-gats, 4-gats en 5-gats) in de ECM collectie. Neem hierover contact op met uw ECM dealer.
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1__4YTO BXOJHUT B HAGOP

1 xomnep c 11 neiikoit 1 meramnmnueckas Tpyoka 1/8” 3/8”
1 xommep ¢ 2ms neiikamu 1 yncTAmas meTka

1 xop3uHa Ha 1 yamky 1 moscTaBKa IS ACTIPECCO YaIieK
1 xop3uHa Ha 2 JalKku 1 cnuBHOM MoanOH

1 cnenoit pubTP 1 MHCTPYKUUS MOJIb30BATENS

1 Temmnep

2 OBIIHWE PEKOMEHJAIIMHU

2.1 Be3zomacHocTh

e YI0CTOBEPHTECH, YTO MECTHOE HAIPSDKEHHE 3J1.CETH COOTBETCTBYET MH(POPMAINH, YKa3aHHON Ha
nepenHel maHean KoQeMaInHel.

e YcTaHOBKA MalllMHBI JOJKHA IPOU3BOJUTHCS aBTOPU3HPOBAHHBIM CIIELUATUCTOM B COOTBETCTBUH
C TJ1aBOU 4 TaHHOM MHCTPYKLIMH.

o JloaxmoyaiiTe MallMHY TOJBKO B 3a3eMJIEHHYI0 PO3ETKY U HE OCTaBIIINTE MaIIHHY 0e3
HOPUCMOTPA.

e He nepekpyunBaiiTe u He meperudaiite mpoBo.

e He ucnone3yiiTe yIIMHUTEIh/IEPEXOTHUK.

e JlocTaBbTe MAIIMHY HA POBHYIO CTa0MJIBbHYIO NOBEPXHOCTh. Mcnonb3yiiTe MalIMHY TOJIBKO
Ha BOJOCTOMKOM IIOBEPXHOCTH.

e Hukorna He CTaBbTE MAILIMHY Ha TOPAYYIO IOBEPXHOCTb.

e Huxkorna He norpysxaite MalivHy B BoLy. He npoussoaute HUKakux ACUCTBUN ¢ MalIMHON
MOKPBIMH PyKaMH.

e MamuHOH TOIDKHBI TTOJIb30BATHCS TOJIBKO B3POCIBIC, 00YIEHHbIC JTIOIH.

e MammuHa He peHa3HaYeHa JUI UCIIOIb30BaHUs JIIOABME (BKIIIOYAs IeTeH) CO CHIDKCHHBIMHU
(pM3MUECKUMH U YMCTBEHHBIMH CIIOCOOHOCTSIMU JTH COBEPIIEHHO HEOOYUYEHHBIMU JIFOIbMH, €CIH
OHH HE MOJYYHIIH CIIEIHaIbHON MOATOTOBKH O UCTIONB30BaHHIO MAIIMHBI OT YEJIOBEKA,
OTBEYAIOIETO 32 UX 0€30IacCHOCTb.

e YI0CTOBEPHTECH, YTO AETH HE UTPAIOT C 000PYI0OBAHUEM.

e He noxsepraiite MaluHy BO3JIEHCTBUIO MOPO3a, CHETA, TOK/ U HE UCIIOJIb3YITE €€ BHE
MOMEIIIEHUS.

e XpaHUTE YNIAKOBKY BJIAJIIH OT JETEH.

e Hcrnonp3yHTe TONBKO OPUTMHAJIBHBIE 3AI1.YACTH.

e Jly MaIIMHbI C BOAHBIM 0AaKOM: HE MCIIOJIb3YiTe ra3upoBaHHYIO BOy. Mcnonb3yiiTe MATKYIO
HMUTHEBYIO BOJY.

o He nucnonp3yiiTe MammHy 0€3 BOZBIL.

Ecnu, mocne npouTeHus, y Bac BOSHUKIIN JJaJIbHEHIIIE BOIPOCH! MM BaM HEOOXO0IMMa JOTIOJTHUTENIbHAST HH(DOPMAITHS,

HoXxaiyiicra, 00paTUTECh K MECTHOMY AWJIEPY MPEXK/E YeM NPHUCTYIATh K UCIIOJIb30BAHUIO KO(EMaIIHBL.

Hamm mMamuHbl COOTBETCTBYIOT BCEM IpaBUIaM 0€3011acHOCTH.

JIroboe BMeIIaTeIbcTBO O PEMOHTY MIIM 3aMEHa KaKOH-JIMOO0 JeTaIi JOJKHBI ObITh BBHITIOJHEHBI aBTOPU3UPOBAHHBIM

crenuanucToM. B ciydae He coOIrOIEHUS JaHHOTO MTOJIOKEHUSI TPOU3BOIUTEIh HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 32

MTOBPEXICHHUS.

CrpammBaiite 00 aBTOPU3UPOBAHHBIX CEPBUCHBIX IIEHTPAX 3a MpenenaMu EBporsl.

CM. cTtpanuny | a1 KOHTaKTOB JTUJIEPOB.

Ecau 3/1.11Hyp NOBpexkIeH, OH A0JI5KeH ObITh 3aMeHeH CePBUCHOM ciIy:k00¥ WM APYrUM KBAJIU(GUIHMPOBAHHBIM

4eJIOBEKOM BO M30exkaHue ONACHOCTH.

Baxno

Heo6xoanmo 1cnonb30BaTh BOAY ¢ MAKCUMAaJIbHBIM 3HaUeHHeM sxecTkocTd 4° dH i Toro, 4To0b

3aIIMTUTh MAIIUHY OT HakuIy. [Ipyn HEOOXOANMOCTH MCIIOIB3YITE YMITYUTEIb BOJIBI JUIS CHUKEHHS

ypoBH:I xecTkocTH. OOpaTHTe, NOXKaIyHCTa BHUIMaHHE, YTO HUKaKKe (QUIBTPHI HE MOTYT OBITH

MIPUKPEIUICHBI K a/IaliTepy BOJHOT0 0aka y MalllH ¢ POTOpHOH rmoMmnoi. Mcrnons30BaTh MOKHO

TOJIBKO (PMIIBTPYIONIME POKJIAIKH, yCTaHABINBAEMbIC HEMIOCPEICTBEHHO B BOJHBIN Oak. Tak sxe

MOJKHO HCTIONIB30BaTh YK€ OT(MIBTPOBAHHYIO BOJY.

MarmnHa, HOBPEXACHHASI HAKUIIBIO, IOJDKHA OBITh OYMIIIEHA TOJBKO B CIICHUATN3UPOBAHHOM

CEPBHCHOM IIEHTpPE, TOCKOJIBKY BENMKA BEPOSTHOCTD, YTO OyJeT HEOOXO MM YaCTHIHBIN pazoop
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MalllhHbI, CbEM 6017[.]161)3 u T‘py60K JUIA KQUCCTBECHHOI'O YCTPAHCHU A HAKUIIN. 3&H03,Haﬂa${ " HECyMEeJias
YHCTKA MOXKCT MPUBCECTHU K CEPHE3HOMY TMOBPCIKACHHUTIO KO(I)GMaHII/IHLI.

2.2 UcnoJb30BaHuE

Kogemammmaa SYNCHRONIKA npexgHazHavueHa TONBKO IS IPUTOTOBIICHHUA KOde, MOMYUSHHS Iapa u TOpIIei BOJBL.
JlaHHas ManIMHA He NpeIHa3HauYeHa Ul KOMMEPUYECKOTO HCIIOIb30BaHHS.

Hcnonb3oBaHue MaIIMHBI JUIsl KAKMX-TO WHBIX LIeJIeH, KpoMe OITMCaHHbIX BBIIIE, 3anpenieHo. [Ipon3Boaurens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTH 32 ITOBPEKACHHS, BOSHUKIIUE B pe3y/IbTaTe HEHA JIE)KAIIEro NCIIO0JIb30BaHMSI MAIIMHBI, M KX
TIOCIIE/ICTBHS.

JlanHast TEXHUKA MTPeHA3HAYCHA JUTS JOMAIIIHETO UCTIOIB30BaHMS U B TAKUX MECTaX Kak:
® KyXHH O(pHCOB, MAra3uHOB U JAPYTUX pabOYUX MECT.

® OTEId, MOTENIH

o B&B

3 OIIMCAHUE MANIWHBI

3.1 Yacru MaIIMHbI

1. TlomnoH Ay momorpeBa vaiiek ¢

KPBIIIKOW BOIHOTO 0aKa, BOTHBIN
pe3epByap
2 2. Manometp naBieHus Ooitnepa
3 3. TIlapoBoii kpan
4. Tlaposas TpyOka
4 5. Bapounas rpynmna
6. PID-gucruieit
5 7. Jlammnouka wHAMKaTOpa on/off
(3eIICHBIN)
6 8.  On/off BEIKITIOUYATETH
~ 9. Jlammnouyka WHAMKATOpA Tapa
(opamXeBbIii)
8 10. MaHoMeTp aBJaeHHsSI TIOMIIBI
9 11. Kpan ropsdeit Boast

12. TTapoBas TpyOxa

13. PpI4askoK MpUTOTOBIICHHUS KO(e
14. Xonpnep

15. CinuBHOM moAo0H

16. CnuBHas pemreTka

Ilepekar0YaTe I M0A CAMBHBIM IOII0HOM

Hepexaouyarens Boanslii pesepsyap/Iloakiaoyenne k BOIONPOBOAY:
DTOT NepeKIIoYaTelib MO3BOISIET BaM BEIOPATh XKelaeMoe BOJOCHAOKeHHe
Ko(eManiHbI (BOIHBIN pe3epByap WM IPsSMOe HOIKITIOUCHHE K BOJOIIPOBOLY).

Pos. 0: BoaHsiit pezepByap
Pos. 1: noaxiroueHne K BOAOMPOBOAY

57



Ooiinep.

PYCCKUI

Ilepekaoyaresib NapoBoro doiinepa:
DTOT MepeKIIoYaTelb MO3BOJISIET BaM aKTHBUPOBATH WJIH JICAKTHBUPOBATH MAPOBOit

Pos. 0: [TapoBoii Ooiinep AeaKTHBUPOBAH.

6 - Pos. 1: [TapoBoii 6oiisep akTHBHPOBaH.

Jist Toro, 9T00BI BOCTIONIB30BATHCA IEPEKITIOUATENEM, OXKATyICTa, CHUMHUTE CITMBHOH ITOJIIOH.
[MomyynTh OCTYN K MEPEKIII0YATENIO MapOBOTO OOMIepa Tak K€ MOYKHO ITOJT CAMOM MaIllMHOW Ha
Kopmyce, 0e3 He0OXOJUMOCTH MePEIBUTAaTh MallIHHY.

3.2 Texumuyeckue JaHHbIE

Dil.nUTaHHEe: EC:230V
MoIiHOCTE: 1600 W
O0BeM BOAHOIO 0aKa: okomo. 2.8 1
HN3mepenus:

HN3mepenus ¢ xoiaepom:

Bec: 33 kg

3.3 PID-TemnepaTypHLIi KOHTPOJbL

I xT'xB /335 mmx 490 mm x 410 mm
M xT'xB /335 mmx 590 mm x 410 mm

Oynknus PID-TeMmepaTypHOTO KOHTPOIIS COCTOUT B PETYJIIAIMA TEMIIEpaTypsl 00oux Ooiinepos. TemmepaTypa
00MIIEpPOB JIETKO MPOTPAMMHUPYETCSI U KOHTPOIUPYETCSI HE3aBUCUMO JIPYT OT Apyra. ¥ Bac €cTh BO3MOXKHOCTD
9KCTparupoBarh Kode npu pazandHbIX Temrneparypax. PID o3HauaeT «mponopnruoHaaIbHO-HHTErpaabHas-
npou3BoiHas». TeMneparypa urpaeT KIroueByIO pojb B IPUTOTOBICHHH Kode.

Hucmneii PID-koHTpoJIs OTpakaeT TeMIepaTypy OTACIBHO 000uX 00iliepoB — KodeiHoro u maposoro. [lo3uius Touku

«.» OTpaKaeT TeMIlepaTypa Kakoro Ooiisiepa oka3aHa B JAHHBIH MOMEHT.

]

Temneparypa koderiHoro Goitnepa (t1, 3xecs 92°C)
-Touka «.» B IepBOI1 O3ULUU

“T

Temneparypa naposoro 6oitnepa (t2, 3aech 124°C)
- Touka «.» B TpeTbeil NO3ULUHU

Ocropo:kHo!

TropsYnMHU:

e Xongep
e Bapounas rpynmna
[ ]

OmnacHOCTh HOBPCIKACHUS: CICAYIOINUC YaCTU MalllMHbl CUJIBHO HAI'PEBAKOTCA U MOT'YT OBITH OYCHB

e  OO0acTb BOKpPYT IApOBOT0 KpaHa M KpaHa ropsiuei BOJbI, a Tak jke TPYOKH Iapa 1 ropsiaeil BojIbl

Kopnyc (BepxHsist 4acTh U OOKOBBIE MMAHEIH)

4 YCTAHOBKA MAIIWHBI

VcTaHoBKa MallIMHBI JOJIKHA MPOU3BOJAUTCA TOJBKO KBaJ'II/I(l)I/IIII/IpOBaHHI)IM CIICUaJInuCTOM, B
COOTBETCTBUM C HAJICI)KAIIUMHU MHCTPYKIHUAMU, ,Z[GﬁCTByIOHIHM 3aKOHOJATCJIbCTBOM U ITPABUJIAMHU.

4.1 IToaroroBKa K YCTAHOBKE

e JlocTaBpTe MaIIMHY HA POBHYIO CTa0MIBHYIO TOBEPXHOCTE.
e Hukorna He CTaBbTE MAIIMHY HA TOPAIYIO TIOBEPXHOCTD.
e JlomecTuTe MaIIMHY Ha BOJOHETPOHHUIIAEMYIO TIOBEPXHOCTb.
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e YcTaHOBUTE MalrHy Ha HEIIPOMOKAEMYIO TOBEPXHOCTD T.K. U3 MAllIMHbI UHOT'JIa MOXKCT KallaTb
BOJa.

4.2 DJjeKTpHYecKoe MOAKII0UYeHHe

e VYI0CTOBEPHTECH, YTO MECTHOE HAMPSDKEHHE 3J1.CETH COOTBETCTBYET MH(GOPMAIINH, YKa3aHHOH Ha
nepetHeH TaHeu Ko(peMalInHb.

e [loaxmovaiiTe MalIMHY TOJBKO B 3a3¢MJICHHYIO PO3ETKY W HE OCTaBJISITe MaITNHY 0e3
MIPUCMOTDA.

e He nepekpyuuBaiite U He neperndaiiTe NPoBoOI.

e He ucnosns3yiite yUIMHUTEI/IEPEXOIHUK.

4.3 Ioakao4yeHne BOAbI

Baxno

YnocroBepbTech, YTO HaIeXKallas TPyOKa IOAa4X BOABI B MAIIMHE MTOJICOCIUHEHA K HCTOUHHUKY
MUTHEBOH BOJIBI C pab0YNM JaBlIeHHEM OT MakcuMyM 2 OGapa. B cimydae, ecin pabouee naBnenne
Oosplie 2x 0ap, UCTIONB3YHTE PETYIISITOP AaBICHHUS.

IIpumuTe nmoxkanyiicta BO BHUMaHHUE, YTO YacTO JaBJIEHHE B BOJONPOBOIE MOXKET MeHAThCA. Ecnu
JIaBJICHUE BOJIOIIPOBOJHON CHCTEMBI BPEMEHHO MPEBBICKIIO 2 Oapa, UCHONb3YHTE PeryisaTop
napneHus. Jlanee, Hy>)KHO MCIIOJIb30BaTh CTONOPHBIH BEHTUIIb. DTOT KpaH A0JIKEH OBITh PACHOJIOKEH
Tam, TJe ero Jierdye BCero HalTH M MePEeKPHITh BOAY B JII000H HEOOXOAUMBIl MOMEHT.

Mo3unus “0”: coenuHeHue ¢ Mo3unust “1”: BOAONPOBOJ BOAHBLIM
0akom I

Lo <
Y 3 «

MamuHa ¢ MCIoJi1b30BAHMEM MOJIKJIIYEHHsI BOAONPOBOIA

[InaHr Hy>XHO MOJICOEANHNUTH K aanTepy Mnojayu Bojsl (puc.1) Ha JHe Ha HIKHEH MaHeN MalluHbI.

[Tpu “CTIONB30BaHUK MALIMHBI C MIPSIMBIM MOJIKIIOYEHUEM K BOAOIPOBOY, KPaH JI0JDKEH ObITh IIOBEPHYT B
MIPOTUBOTIONOKEHHYIO CTOPOHY OT BXOJHOTO OTBEPCTHSI afanTepa nojgaqn Bosl (puc.1l). Anantep pacnoiokeH B
3aHel yacTu HbkHed naHenu (puc.1). Jlanee nmepeBeauTe nepekitoyaTellb 3a CIMBHBIM MOAI0OHOM B TTO3UIHIO « 1
(puc.2). Ilepen ucrnonp3oBaHUEM, TOXKATYHCTa yIOCTOBEPHTECH, UTO BaIll KPaH MOJa4vd BOJBI BCET/Ia OTKPHIT BO BpeMs
HCTIOJIB30BaHUS MAaIIMHBI IS TOTO, YTOOBI MaIIFHA HUKOTIa He padoTana 0e3 mogadn Boas!!

Puc. 1 Puc. 2

Kpan B nozuuuu «1» mmst
HCTIOJB30BaHUS MAIIMHBI C TIPSMBIM
MTOIKITFOYEHUEM K BOJIOTIPOBOTY

BxurounTe nepekitouaresns B
TO3UITHIO «1» IJISl IOJKIOUEHUS K
BOJIOIIPOBOTY

Aganrtep nojadu BOJbI

Ba:kno

He OCTaBHﬂﬁTe MalluHy BKJ'IIO‘-IGHHOf/i 1501050 663 OpUCMOTpa, KOrJila OHa HC UCIIOJIb3YETCs
YIIOCTOBepBTeCL, qTo CTOHOpHHﬁ BCHTWJIb BOAOIIPOBOAA 3aKPbIT U TJIaBHBII CeTeBOﬁ BKJIKHOYATCIIb
BBIKJIIOUEH (JIM00 M3 PO3ETKH BBIJIEPHYT CETEBOH IIHYP, KOT1a MAllIMHOW HE TIOJIb3YIOTCS]).

HMcnoan30BaHne MAIIMHLI ¢ BOJHBIM 0aKOM

HpI/I HCIIOJIb30BAHWH MAIlIMHbI C BOJHBIM 6aKOM, l'IO)Ka.]'IyI\/’ICTa IMOBEPHUTE KPaH 110 HAIIPABJICHUIO K aJallTEPy MoJa4u
BobI (prc.3). JlonmoIHUTENbHO, TEPEKITIOYUTE BEIKITIOYATETh 33 CIIMBHBIM HOI0HOM B ro3unuio «0» (puc.4).

Puc. 3 Puc. 4
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KpaH B INO3HMIIUHU OJIA UCIIOJIb30BaHUA
MalIuHbl ¢ BOAHBIM 0akoM

Bxrounte TNIEPEKIIIO4YaTe/Ib B
TIO3HIITHUIO «0» JJIs1 UCITOJIB30BaHU
MalluHbI C BOOAHBIM OakoM

Ba:xno

IToxxanyiicta, yioCcTOBEpbTECH, UYTO TOJIBKO aBTOpU3UpoBaHHbIM ECM nunep moakirouaer Bamry
MallHy K BOJOCHA0KEHHUIO, yCTAHABINBACT PETYJISITOP JaBJICHUS M CTOTIOPHBIA BEHTWIIb. Bo
n30exaHue MOSBICHHS HAKUIIHN B MallIMHE, PEKOMEHTYyeTCsl UCIIOIb30BaTh YMSITYHUTENIh BOJIBL.
OuuIieHne MalIHbl OT HAKUIIH JOJDKHO MPOU3BOIUTHCSA TOJIBKO aBTOPU3HUPOBAHHBIM CIELUAIUCTOM,
MIOCKOJIbKY BEJIMKa BEPOSTHOCTD, YTO Oy/IeT HEOOXOIMM YaCTHYHBIN pa300p MallMHBI, CheM Oolisiepa u
TpyOOK [UISl KAUECTBEHHOTO YCTPAHEHHSI HAKUIH. 3aro3/1aas 1 HeyMelast YUCTKa MOXKET IIPUBECTH K
CEpPbE3HOMY MOBPEKACHHUIO KO(EMAIINHBL.

[Ipu ucmonb30BaHIH MAIIWHBI, OCTATKA BOIBI HEOOXOIUMO TIEPHOIMYCSCKH BEUIMBATH U3 CIMBHOTO MOA0HA. JIHOO BBI
MOJKEeTe MOJKIIOYUTh MAIIMHY HEMOCPEICTBEHHO K CIIMBHOU cucteMe. [loakimroueHre mpouCcXoJuT TaKUM 00pa3oM:
JIOCTaHbTE MPOOKY-YINIOTHUTENb U3 CIIMBHOTO MOIOHA U MPUKPEIUTE CIMBHYIO €eMKOCTh K Kparo 000Ka IO CITMBHBIM
monnoHoM. [logcoequENTE MTOAXOISAIIN IUIAHT (HEe UAET B KOMIUIEKTE) K CIIMBHOMY MOAOHY (coenuHeHne @ 14 mm)
U K YCTaHOBJICHHOMY IPEBAPUTEIIHLHO APCHAKHOMY CH(POHY. Clierka HaKJIOHUTE IUTAHT TaK, YTOOBI OCTATOYHAS BOJA
MOJIHOCTBIO CIIMJIACH.

PucyHok 5: JIHO MalIMHBI

CJIMBHOM MOI0H

BHUHT HaCTpoﬁKl/l BapoOYHOI'o 1aBJICHUSA

44 PydHasi HAcTpoiiKa BApOYHOI0 JaBJEHUS

Bapoqﬂoe JAaBJICHHUEC MalllMHbI MOXKCT OBITH HACTPOCHU BPYYHYIO, 0e3 BCKPBITHUA KOPITyCa MAallIMHbI, TOCPEACTBOM
HAaCTpanBaromero BMHTAa Ha IHC MAIlIIMHbI. I[aHHaH HaCTpOﬁKa JAOJIZKHA IMPOU3BOAUTCA CIICHUAIIUCTOM.

S TIEPBOE MCHOJIb3OBAHUWE

Ilepen ncnoJib30BaHNEM MANINHBI, BHUMATEIBHO MPOYTHTE JAHHOE PYKOBOACTBO 0JIb30BaTeIsl.
Iepen ncnonb30BaHUEM MAIIMHBI IPOBEPHTE, ECIIU:
ITapoBoii kpaH U KpaH ropstueil BOABI 3aKPbITHI.
MarvHa BEIKITIOUEHA (CETEBOH BBIKIIIOYATENb B BEPTUKAIBHOM MTO3HINHN).
CeTteBoii IHYP BBIACPHYT U3 PO3ETKH.
CnuBHOH TOJ/IOH aKKYPaTHO BCTAaBJICH HAa CBOE MECTO.

Ceiiyac M0OKHO NPUCTYNHUTH K padoTe ¢ MALIMHOM:
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5.1 MamwHa ¢ HCN0JIb30BAHNEM BOTHOTO 0aka (0oiiiep mapa/ropsyeii Boibl AKTHBU3HMPOBAH)

1 IloxamyicTa, yoOCTOBEPBTECH YTO KPaH Ha HW)KHEH MaHENIN MAallUHbBI M NEPEKIII0YaTeNb 3a CIIMBHBIM ITOJJOHOM B
MIPaBUIBHOM IOJIOKEHHH (CM. Ti1aBy 4.3, puc. 3 u 4).

OTKpoiiTe TOAIOH I TOAOTpeBa yamek. JloctaHbTe BOJHBIN OaK M XOPOIIIO IIPOMOMTE €0 BOJIOM.

HamnonnuTe 6ak MUTHEBOM MATKOM BOJIOW, TOMECTUTE €r0 B MAIIMHY M 3aKPOWTE MOJIOH I MOAOTPEBa Yallek.
BoTkHHTE ceTeBOM MIHYp MAIIMHBI B PO3ETKY U BKIIOUUTE BBEPX PHIUYaXKOK BApOUHON IPYIIIHL.

Bxutrounrte MaliHy, NOJHAB BBEPX METAJUIMYECKUH BKIIIOUATENb. 3aropsATCs 3€JI€HbII KOHTPOIbHBIN HHAUKATOP U
nucruieit PID, 3apaboraer nomna. [Tponsoiiner ogHOBpeMEHHOE HAMOJIHEHHE 000MX KOPEHHOTO 1
apoBOTro/Topsiied Bo/bI 00IEepOB.

[S BE NN S )

Pexum HanosiHeHUs

Ha nucmnee PID mosutces 3nak "Fill". OT0 1t HanonaeHus kogeitHoTro Ooitnepa. s Toro, 4ToObI HAIOJTHUTH

Ko eiHbIN Ooinep, MOTHIMHATE PRIYAKOK IMoaun Kode BBepX kak MUHIMYM Ha 30 cexyHn. Teneps kodeliHsrii Ooiinep
U ropstaet Boasl/mapa 3anoiaHeHsl. 3Hak "Fill" momken ncuesnyTs uepe3 30 cekyH[ mocie 3amnonHeHus 6oiinepos. Ecim
3BYK pabOTBI Hacoca BCE €€ COXPaHIETCs, 3HAYNT 3all0JHEHNE Ooiiepa ropsiaei Boapl/mapa BeE emeé He 3aBEpIICHO.

6  Kak Tonpko BoJa moTedeT U3 BapOUHON TPYIIIBI, OIYCTHTE PhIUakOK BapOUHON TpYIIBI CHOBa BHU3. Eciu mocie
3TOTO BCe ellle OYAET CIbIIICH 3ByK padOThI MOMITBI, TO 03HAYaeT, YTO MPOLIECC 3a0JIHEHU 000UX 00iiIepoB Bce
ellle 3aBeplIaeTCs.

7  Ecnu momna octaHoBuiack u guciuiei PID morac Bo Bpems TOro, Kak MpOUCXOUT HaIMOJIHEHHEe O0MIepoB, 3TO

3HAYMUT, 4TO HEOOXOIMMO CHOBA HAIOJIHHUTh IUTHEBOH BOJOM Oak B MallHHE.

Ecnm Bozp! B 6ake 10ocTaToOuHO, ITOMIIa CHOBA HAYHET paboTaTh.

9  Kak Tonpko 00a Goiiniepa HAIOHATCS BOIOH, IIOMITa BEIKIIFOUNTCA. 3aroputcs auciuieii PID n opamxkesas
KOHTpOJIbHas amriouka. O0a Goitiepa OyayT IOCIeR0BaTEIFHO HarpeBaThes, KOQEHHBIN Ooep HarpeBaeTcs
HEPBBIM.

10 Ha mucmee PID Oyner oTpakeHa TeKymias Temmeparypa oboux Ooitnepos (cm. ['maa 3.3).

11 Kaxk Tonpko Ha gucioiee PID mosButcs mpea-ycTaHOBICHHAs HOMUHAIbHASA Temriepatypa 93°C (3aBoackas
HACTpOIiKa), 3HaYMT MAalIMHA FOTOBa K NpUroToBieHuto koge. Kak Tonbko Ha qucruiee PID nosiButcs npea-
yCTaHOBJICHHas HOMUHaJIbHas Temmneparypa 123°C (3aBojickas HaCTpOMKa) MIIM MOHOMETP JaBJICHUS MTOKaXKET
3Ha4yeHus ot 1.0-1.5 Gap, 3HAUUT MaIIMHA FOTOBA K [OJayue Iapa U ropsdeil BOJIBI.

12 Heo0xoauMOCTH B py4HOM IPOBETPUBAHUH OOiiiepa HET MOCKOJIBKY Yy KodeMaiuubl Synchronika ects aHTH-
BaKyyMHBIH KJIallaH, KOTOPBIIl aBTOMaTHYECKHU IIPOBETpHUBaeT Ooityiep Bo Bpems (a3bl Harpesa. [Iponecc
MIPOBETPUBAHMS IPOUCXOINT YePe3 BAPOUHYIO TPYIILY HETIOCPEACTBEHHO B CIIMBHOM MoanoH. OCTOpOXKHO, map!

13 Ceituac MalIMHa rOTOBA K HCIOIb30BAHUIO.

oo

[Moxanyiicra, npUMHTE BO BHUMAaHHE, YTO MIPOLIEAYpa, ONMCAHHAs B [IIarax BbIIIE, Ta K€ caMast P! YCIOBHH, €CIN
Ooiinep mapa/ropsiueil BOJbI ICaKTHBUPOBAH: TakK K€ B 3TOM cilydae Ooisep nmapa/ropsdeil Boabl OyAeT 3aroIHeH BOIOH
n Ha uciutee PID Oyzner oTpaskeHa TemmepaTtypa faHHOTO Ooiinepa. OJHaKO JaMIIOYKa OpaH)KeBOr0 HHANKATOpa Oyner
BBIKJTIOUEHA U Ooityiep mapa/ropstueil Bossl He OyIeT HarpeBaThesl.

[Nepen npuroToBieHHEM repBoro kode, noxkanyicra OUUCTUTE MALIKHY, CJIMB U3 MAIIMHbI Yepe3
BapOYHYIO TPYIILY ¥ KpaH ropsiueil BoAbI OKOJIO 2X JINTPOB ropsideit BOIBI.

5.2 MamuHa ¢ HCIO0JIb30BAHMEM MPSAMOIr0 MOAK/JIIOYEHHA K BOAONPOBOAY (0oiljepbl mapa/ropsiueii Boabl

aKTI/lBl/IQOBaHbI[

1 ToxamylicTa, y10CTOBEPHTECH UTO KpaH HAa HIKHEN MAaHEIH MAIUHBI U NEPEKIII0YaTeNb 3a CIMBHBIM MOAJOHOM
HaxOZATCs B HY)KHOM TI0JIOXKeHUH (cM. riiaBy 4.3, puc. 1 u 2).

2 Y0eautech, YTO JAaTUMK JIABJICHHS TIOKa3bIBAaECT HY)KHOE 3HaUeHHe (MakcumyM 2 Oapa).

BoTkHuTe 21.1IHYp B pO3€TKY. BKIIIOYUTE BBEPX PHIUAKOK BAPOUHOU TPYIIIHI.

4  BxirounTe MallMHY, HOJHSB BBEPX METAIUIMUYECKUN BKIIOUATENb. 3aropsTcs 3€J1€HbI KOHTPOIbHBIN HHAUKATOP
mucruieit PID, 3apaboraer nommna. [IponsoiineT ogHOBpeMEHHOE HaroJIHEHHE 000MX KO(peHHOTr0o
WIapoBOTO/TOpsAAeH BoIbI OoinepoB.Kak TOIBKO BO/Ia TOTEYET U3 BAPOYHOM I'PYIIITEL, OITyCTUTE PHIYaXOK
BapOYHOM IpymITel CHOBA BHU3. Eciu mocie 3Toro Bee emie OyieT CibImeH 3ByK paboThl MOMITBI, 3TO O3HAYAET, YTO
IpoLece 3aMoJIHEHUs 000MX OOIIIEpOB BCe eIle 3aBepuIaeTcs.

(O8]
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Pexum HanoJiHeHUs

Ha nucmnee PID nosiButces 3nak "Fill". DTo mist HanonHeHus kogeiiHoro Ooitnepa. i TOoro, 4ToObl HAOTHHUTH

KoelHbIi Ooiinep, MOTHUMHTE PHIYaXKOK 1oJ1aul Kode BBepX kak MUHUMYM Ha 30 cexyna. Tenepb kodelHblit 6oitnep

u ropsiuer Bozpl/mapa 3amnonHensl. 3Hak "Fill" nomken ncdyesnyts uepe3 30 cexyHn mocie 3anonHeHus ooinepos. Ecin

3BYK pabOTHI Hacoca Bce eII€ COXpaHsIeTcsl, 3HaYMT 3arojIHeHue Ooiiiepa ropssyell Boabl/mapa B emeé He 3aBepIiIeHO.

5 Kak Tonpko 00a Gofinepa HaOMHATCS BOIOH, TOMITA BEIKIIOUHTCS. 3aroputcs auciuieil PID u opamkeBas
KOHTpOJbHAs Tammouka. Oba Goiinepa OyIayT mociie1oBaTeI-HO HarpeBaThCsI, KOQEHHBIN Ooiiiep HarpeBaeTcs
MIEPBBIM.

6 Ha gucrutee PID Oyzer oTaensHO OTpaxKeHa TeKyIasi TeMIieparypa o6oux 0oitnepos (cM. riaBy 3.3)

7  Kak tonpko Ha auciutee PID mosiBUTCS mpen-ycTaHOBICHHAS HOMUHAIbHAs Temireparypa 93°C (3aBoackas
HACTPOIKa), 3HAYAT MAITHA TOTOBAa K MPUroToBieHuio kode. Kak Tompko Ha nucmiee PID mosButcs npen-
yCTaHOBJICHHas HOMUHaIbHas Temneparypa 123°C (3aBojckas HacTpoiika) WX MOHOMETP AAaBICHUS MOKaXKEeT
3HaveHus ot 1.0-1.5 Gap, 3HaUMT ManIMHA FOTOBA K [T0Ja4ye rapa U ropsiuei Bopl.

8 HeoOxoxumocTu B pyqHOM NPOBETPUBAaHUHU Ooiiiepa HET MOCKONIBKY y Kodemammusl Synchronika ects aHTH-
BaKyyMHBIH KJIallaH, KOTOPBIIl aBTOMaTHYECKHU IIPOBETpHUBaET Ooityiep Bo BpeMs (a3bl Harpesa. [Iporecc
MPOBETPUBAHUS IPOUCXOIUT YePe3 BApOUHYIO TPYIITY HEMOCPEACTBEHHO B CIMBHOM noanoH. OCTOpOXKHO, map!

9 Temnepp MamuHa rOTOBA K UCIIOJIB30BaHUIO.

[Moxanyiicta, IpUMHTE BO BHUMAaHHE, YTO MIPOLEAYpa, ONMCAHHAS B [IIarax BBIIIE, Ta K€ caMasi IPH YCIOBHH, €CIN
Ooiinep mapa/ropstueil BOJbI ICaKTUBHPOBAH: TaK K€ B 3TOM Cllydae Ooisiep mapa/ropsdeii BoAbl OyAeT 3aroIHeH BOION
n Ha muciutee PID Oyzer oTpaskeHa TemmepaTypa faHHOTO Ooitnepa. OHAKO JTaMIIOYKa OPaHXEBOTO HHAMKATOpA OyneT
BBIKJTIOUCHA U Ooitniep mapa/ropsiaeii Bojbl He OyIeT HarpeBaThCsl.

¥ mammmabel SYNCHRONIKA ecth npeioxpaHuTelb, 4T00bI IPEJOTBPATUTh MAIIMHY OT IIEpEeJIHBa.
IIpu nepBUYHOM HCHOIB30BAHUH, a TaK XKe MIPU MPOJIUBE OOJIBIIOTO KOJIMYEeCTBA BOJBI U3 KpaHa
ropsiaeit Bozbl, BO3MOKHO BO3HUKHOBEHHE CUTYalMH, KOT/Ia MallliHa He HarpeBaeTcs. B aTom ciyuae,
MOXKaJyHcTa, BEIKIIOYUTE MAIIMHY M BKJIIOYHUTE €€ CHOBA.

Xounzep, CAUBHOM MOJIOH, PELISTKA CIIMBHOTO MO/IOHA U BOJIHBII Oak HE MpeHA3HAYCHBI IS
MIOCYIOMOEYHOU MAILIUHBI.

6 MHCHOJb30OBAHUE KO®PEMAIINWHBI

6.1 IToaroroBka MalIMHbI

BBIKJ'IIO‘{GHHY}O MalInHy CJICAYCT MOATOTOBUTH CICAYIOINM O6p3.30MZ

MalluHa ¢ HCI0J1b30BAHMEM BOJIHOI0 0aKa

1 Hanosnnaute BOaHBIN OaK.

2 Y1ocTOBEphTECH, YTO BOJIBI B OaKe JOCTATOYHO.

3 Temepb BKIIOUNTE MalIMHY (METANTHUECKUI BKIIIOYATEIIh B BEPXHEM MOJIOKCHHUHU H JICBBIH MEPEKIII0YATENb 32
CJIIMBHBIM MOJIJIOHOM B mo3unuu ‘0°).
st ucrnionb30Banust QyHKIUK Hapa, HAKMHUTE TPaBbIil MEPEKIII0YATENb 33 CIMBHBIM ITOJIOHOM B no3uiuio ‘I’

4  Tloxkanyicrta, MOJOXK/IUTE, IOKA JKellaeMas TeMIeparypa kode/mapa He OyeT JOCTUTHYTA (3HAYCHHUS OTPAKECHBI HA
nuciiee PID).

5 OOBIYHO MaIIMHA HarpeBaeTcs 3a 15 MUHY, B 3aBUCUMOCTH OT TEMIIEPAaTyphl TOMEIICHUS.

6 Temepp MamuHa TOTOBA K MCIIOJIE30BAHHIO.

ManiuHa ¢ McnoJib30BaHHEM NPSIMOT0 NOAKIIOYEHH K BOJONPOBOLY

1 Tloxamy¥icTa, yIOCTOBEPHTECH, YTO B BOJOIIPOBOIHOM COSAMHEHHNH BCETJa JOCTATOYHOE JaBlIeHHE (CM. Ha JATIHK
JIaBJICHUSI TIOMTIBI).

2 Temepp BKIIOUNTE MAaMIMHY (METANTMUECKUI BKIIIOYATETh B BEPXHEM MOJIOKEHHUHN U ITPABBII MEPEKITI0YaTeNb 3a
CIIMBHBIM TOJJIOHOM B IO3UIHKH ‘17).

3 Jus ucnions3oBaHust QYHKIMH Hapa, HAKMHUTE IIPaBbIi epeKIIIouaTelb 32 CAMBHBIM ITOJIOHOM B TIO3ULHMIO (pHc.3,
cTp. 23).

4  Tlonmoxmure, OKa Ha JaTYUKE JABJICHUS He OTpa3uTcs 3HaueHue ot 1.0 — 1.5 Gap.

OOBIYHO MaIlIMHA HarpeBaeTcs 3a 15 MUHY, B 3aBUCHMOCTH OT TEMIIEPaTypPhl IOMEIICHUSI.

6 Teneps MamuHa rOTOBa K UCIOJIB30BaHUIO.

9]

PexomMenyeTcst OCTaBIAThH XOJJAEp B BApOUHOI IpyIie, 4ToObl OH Beeraa ObLT ONTHMaIIbHOM
TEMIIEpaTyphl AJIsl IPUTOTOBJIICHHS KO(e.
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NMPOU3BOAUTHLCHA CICENUATUIUPOBAHHBIM TEXHUKOM.

Ecian BbI X0THTE NOAKJIIOYHUTH MAIIUHY K BOAONIPOBOAY, MOJAK/JIIOYCHUE T0JIKHO

6.2 IIporpamMmmupoBanue Temneparypnl Ha PID-nucniee

6.2.1 IlporpaMmMupoBaHue TEMIIEPATYPLI 000UX 00iHIepPOB

Bo BpeMs 00BIYHBIX Omepalyii, TeMmepaTypa KogeitHoro Ooiinepa (t1, JeBas ToUka Ha AUCIUIEE) U ITAPOBOTO OoiIepa
(t2, mpaBast TOUKa Ha AUCIUIEE) IIOKA3bIBACTCA pa3iesibHO. KOHTPOIbHbIE JaTYMKU 3aBOJCKHX HACTPOEK YCTAaHOBJICHBI
TakuM 00pazoM, 9TO HarpeB OOMIEPOB MPOUCXOTUT MOCIEIOBATENEHO; Ko elHbIi Ootnep (t1) HarpeBaeTcs MEpPBBIM.
3T0 03HaYaeT, YTO MapoBOi Ooifep (t2) aKTHBUPYETCS TOIBKO MOCIE TOTO, Kak KO(eHHBIi 0oiiep TOCTUTHET
3anporpaMMHPOBAaHHOM TeMrepaTypbl. HacTpoiiku B MamHe MOTYT ObITh U3MEHEHBI CIIEUAIMCTOM CEPBUCHOTO

LIEHTpa TaKuM 00pa3om, uto oba Ooiisiepa OyIyT HArpeBaTHCSA OJHOBPEMEHHO.

Bruttounte ManHy, 4To0bl aKTHBUPOBAThH 00a Ooityiepa (mepekiioyareb B
no3uuHu «2»).J1s nporpaMMupoBaHst TeMneparypa o0oux 00iIepoB He BayKHa.
O0a HarpeBaloIMX 3JeMEHTa JICaKTHBUPOBaHbI BO BpeMsl IPOTrPaMMHUPOBAHHUSL.

2. OTHOBPEMEHHO HaKMUTE +u— JI0 TeX Iop, OKa He 3aroputcs ‘t1’
(xoetinbIit Ooiinep) Ha FKpaHe,

HW3MEHHTD TOJLKO ‘t2° ¥ OCTaBUTH ‘t1’ Oe3 M3MEHEeHWH, HAKMUTE ~ TOcJe mara 2

JUISL TOTO, YTOOBI IEPEUTH HETTOCPEICTBEHHO K ‘t2° M IMpOITycTUTH ‘t1°.
IIponomxaiite ¢ mara 7.

H(IT)
3.Haxxmute + JUTSL TOTO, YTOOBI TIEPEUTH K TTOI-MEHIO ‘t1’ Iyl n3MEeHEeHHS [
3HaueHMs Temueparypsl. [IpeaBapuTenbHO yCTaHOBICHHAS TEMIIEpaTypa yKa3aHa amah
Ha dKpaHe. e 2
4. BricTpO HAXXMHUTE Eomle H

= JUISl YMEHbBIICHUS y
+ sa YBEIMYCHUS M
YCTaHOBJICHHOW HOMHHAJILHOH TEMITEpaTypHl. ) '
5. Ilocne ycTaHOBKM TeMIIEpaTypHl, MOXKaTyHCTa, HEMHOTO TIOJIOXKIUTE;
‘t]’ OyzeT mokaszaHa Ha dKpaHe.
— (%] o 93 J1ls &
6. Haxxmure = i1t mpocMoTpa ‘t2° (mapoBoit 6oiep). Eciu BBI xoTenu 061 J

7. Haxmure =+ JUIS Iepexo/ia B MOA-MEHI0 ‘t2° U U3MEHEHUs TeMIepaTypHBIX
3HaueHui. IIpenBapuTENbHO yCTAHOBICHHAS TEMIIEpATypa yKa3aHa Ha SKpaHe.

8. BeICcTpo HAXMUTE

= s YMEHbUICHUSA

+ JJIA YBCIIMYCHU S
yCTaHOBJ’IeHHOﬁ HOMMWHAJIbHOMU TeMIECpaTyphbl.
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9. Ilocne ycTaHOBKM TeMIepaTyphbl, MOKaTyHCcTa, HEMHOTO TIOJOXKIUTE;
‘t]’ OyzmeT mokaszaHa Ha dKpaHe.

10. [nst BEIXOAA M3 PEXKMMA IPOrPaMMHUPOBAHHUS, 08aCObI HAXMHTE ~ .

3anporpaMMIpOBaHHAas TEMIIepaTypa Terepb coxpaHeHa. O0a HarpeBaTeIbHBIX
9JIEMEHTa TeNepb I0CIeA0BATEIbHO AKTHBUPOBAHEL.

6.2.2 IlporpaMMHpOBaHHE PEKHMA OUYMCTKH FPYIIIBI

C Synchronika y Bac ecTh BO3MOXKHOCTB 3allporpaMMHUpoBath Ha fuciiee PID HarmoMuHaHME O CleqyIomIel mporeaype

OYHCTKH IPyNIBl. B MOMEHT ZOCTaBKH, MalllMHA 3aIIpOrpaMMHpoBaHa Ha () 9HUCTOK.
JUIs IporpaMMUpPOBAHUS CIENYIOIIEH YUCTKY, TOKAITYHCTa, IpoAeaaiiTe maru:

OnHoBpeMeHHO HaxXMuTe + U — U “t1” mosBUTCA Ha qucmiee. Haxxumaliite KHOIKY
— no nosaeHus “CLn”. Ceituac, Ha)KMMasi KHOIIKH + U — BbI MOYKETE
3alporpaMMHpPOBATh YUCTKY. /11 BBIXOJa U3 peXUMa MPOTpaMMUPOBaHHUA,
MOA0XKAUTE TIOKa He nosiBuTcs “CLn”, 3aTeM HaxMuTe KHONKY — Hampumep, eciu
BBI 3aniporpaMMupoBain 90, To MaIuHa HATOMHHUT BaM O YHCTKE IOSIBICHUEM
“CLn” Ha guctuiee uepe3 90 BapoyHbIX LUKIIOB. [IpOBOINTE OUHMILIEHUE TAKUM
00Opazom, 9ToObI BapOoUYHas TPYIIIa IPOMBIBATACE KaK MUHUMYM 10 BapOIHBIX
LUKJIOB 10 T€X 0P, TOKa 3HaYCHHUE TeMIIEpaTyphl CHOBA HE MOSIBUTCS Ha AUCILIEE
(cM. 7.2 OuurieHue BapOYHOM TPYIIIbL).

MBI peKOMeHIyeM NPOBOAUTE MPOLEAYPY OUUCTKH rpynmsl nocie 90 — 140 BapouHBIX [IUKIIOB.

6.2.3 [IporpamvupoBanue pexxnma ECO

Pexxum ECO pmaér BaM aBTOMaTHYECKOrO OTKIIFOYECHHS B YCTaHOBJICHHOE BpeMsl. [locie mocnenHero npouecca
MPUTOTOBJIEHHUS Kode, MalllMHa HAauHET OTCYET 3apaHee yCTaHOBJIEHHOTO BpeMeHu. OTcuér Oyzner OexaTh Ha 3aJHEM
rua”e. Korjga otcuér 3akoHYMTCS, MalllMHa aBTOMAaTHUECKH BKITFOUUTCS. [lJ1s1 TOrO 4TOOBI CHOBA aKTUBHPOBATh
MalllHY, IIepeBeINTe PhIYaKOK NMoAa4du Kode B BepxHee MoJjokKeHHe U KoeMallliHa CHOBa HaYHET HarpeBaThes. Bol

TaK 7K€ MOYKETE BBIKIIOYNTH U CHOBA BKIIOYNTH I1aBHEINH On/Off BEIKITIOUATEND.

1. BKIIIOYHUTH MalTUHY

2. OHOBpEeMEHHO HaxkaTh + ¥ - 1 "t1" MosSBUTCS Ha qUCTUICe

3. Haxxmute KHONKY
Boiitu B ECO meHro.

JI0 Tex 1mop, noka He noseutrcs "ECO". Haxxmure + 4T00BI

0

Ceitgac BB MOXETE 3aIpOrpaMMUpPOBaTh BpeMs (mmar -30 MuH), HaKuMast KHOIIKH
"+" g "-". JIns TOro, 9TOOBI BEIMTH M3 peKUMa MPOrPaMMHIPOBAHUS, TTOIOKANTE
HEMHOT'O U BBIXOJ U3 MEHIO IPOU30MIET aBTOMAaTUYECKHU.

5. Uepes HEKOTOpOE BpeMsl HACTPOMKH OyAyT aJlaiTHPOBAHBI M COXPAHEHBI.

6.3 Orkawuenue pynkunu PID-aucnies

[IpexycmoTrpena GpyHKus oTkoueHus quciiest PID: HaxMuTe KHOTIKY + 710 TeX 1op, TOKa AUCIUIeH He moracHeT. Ha
JIUCIUIEE MOABUTCS TOYKA, YKa3bIBAIOIIAs, YTO MaIlIMHA BCe ele padortaeT. JAUCIIe MOXKHO CHOBA BKJIIOUHTB, EIIIE pa3

Ha)XaB KHOIIKY +.
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6.4 Ipurorosnenne kode

Jns npuroTtoBieHns | 9amku Koge UCIoIb3yHTe XOMAep C OANHAPHON JIEHKOW U COOTBETCTBYIOMIYIO OIHMHAPHYIO
KOp3uHy. JlJis1 pUrOTOBIEHMS 2 YalIEK UCIIOIb3YITE XOJIAEp C ABOMHON JEMKON U ABOWHON KOP3UHOM.

Y mocToBepbTECH, YTO KOP3WHA INIOTHO BCTaBJICHA B Xonaep. HamomauTe Xonaep cBekee CMOIOTEIM Kode (Ha oHY
yamky npumepHo 7-9 r). Cnpeccyiite kode Temnepom. I1n10THO BcTaBbTe X0naep B Bapounyto rpymmy. [Tomecture
YalKy MoJ{ HOCHK JIeHKH Xomaepa (A MPUroTOBICHUS 2 MOPIUH NOMECTUTE 10 YalllKe MOoJ| KaXKAbIil HOCUK JBOMHON
neiikn). Tenepb MOJHUMHUTE BBEPX PHIYaKOK BAPOUHON IPYIIIIBI I TOTO, YTOOBI HAYATh MPOLIECC ITPUTOTOBIICHUS
kode. Taiimep Ha aucmee PID nokassiBaeT Bpemst IpoJIMBa B CEKyHAAX. B 1enoM, BpeMs NposrBa I0KHO OBITh
okoJ10 23-25 cexyna. O6weM i 1 mopiruu dcnpecco paBeH mpumepHo 25-30 mir. Kak Tonpko xKemaeMoe KOJTHISCTBO
Ko(e MOIy4eHO, OITYCTHTE PHIYaXKOK IPYIIBI B UCXOJHOE NoJokeHne. OcTaBleecs AaBieHre/Boa OyAeT ciylieHa B
CIIMBHOM MOJIOH HIKHEH 9acThio HH(Y3HOHHOTO IIMIMHApPA. JaBIeHNne TOMIIBI MOJKHO YBUIETh HAa JaTIYUKE JABICHUS.
Ecnm xode cMONIOT CIUIIKOM KPYITHO, ZOCTHYb TABJICHUS BBIIIE 9 Gap HE BO3ZMOXKHO.

OnacHocTb!
Eciu 10 KOHIIa HE OMYCTUTh PHIYAXKOK BAPOUHOI TPYIIIIBI, TOpsyasi Bojia U KoeiftHble OCTATKU BBUIETST
OpbI3raMu B MOMEHT M3BJICUEHHS XOJIIepa U3 TPYIIbL. DTO MOXKET BBI3BATh 0XKOTH !

o Toabko cBexe CMOJIOTHII KO(l)e MO3BOJACT JOCTHYDb OITUMAJIBHOI0 KAaYeCTBA HAIIMTKA.
H03TOMy HCHOHB3yﬁTe npod;eccuoua.m,ﬂylo KOq)eMOJ'IKy. B namem ACCOPTUMEHTE HECKOJBKO
Mojaesieil KOMIIAKTHBIX l'[pO(l)eCCl/IOHaJIbHLIX KOq)eMOJ'IOK.

o Mnul PEKOMCHAYEM HUCHIOJIB30BATh CTaJIbHOM TCMIICP ANAMETPOM 58 MM 11 ONTUMAIIBHOTO
TCMIICPHUPOBAHUA.

6.5 IMogaua ropsiueii BoAbI

1 Jlng nomydeHus ropsdei BoJIbl, HapoBoii Ooinep noipkeH ObITh BKItoueH. [lepeBenuTe npaBelil mepekimoyaTess 3a
CIMBHBIM MOJIZIOHOM B mo3unuio ‘I’ (puc. 3, ctp. 23).

2 IlomectuTe moJ KpaHOM MOJauu TopsYel BOJIBI eMKOCTh. Teneps Bbl MOXKETE HaJUTh TopsAdel BOIbI (HarpuMep
Jutst gast). Eciu BBI McTionb30Basiy OOJIBIION 00beM ropsiaeid Bopl, PEKOMEHIyeTCs BBIKIIOUUTh MAIINHY IS TOTO,
YTOOBI OCTAHOCUTD 3200p XOJIOAHON BO/IBI TOMIIOH.

3 Tlocne ucnonp30BaHus ropsY€eil BOABI, CHOBA BKIIOUUTE MallInHY. bolinep aBTOMaTH4eCKN HAYHET 3aOIHATHCS
CBEXKEI BOJOM.

ITocne BBIKITIOUCHHS MAIIUHBI, 0OJIbIIEe KOJTMYECTBO Topsiueif BOJBI JOCTYITHO K HCIOJIB30BAHUIO.
OpHako, HeT He0OXOAMMOCTh KA IbIH pa3 BBIKJIIOYATh MAIIMHY IPH IOoAa4Ye ropsiueii BObI.

6.6 ITogaua mapa

Kodemammaa SYNCHRONIKA 1o3BosisieT Mpon3BOAUTE OOJBIIOE KOJIMIESCTBO Mapa JJis HarpeBa HAITUTKOB WIIH
B30MBaHM MOJIOKa. DTO NMpodeccHoHalbHasi KOMIIAKTHAs KoeMallliHa C OTPOMHBIM 00beMoM Mapa. [loaToMmy B
MOJKeTe B30MTH MOJIOYHYIO IIEHY 3a CUYMTaHHbIe ceKyH bl [1oxanmylicTa, oOpaTuTe BHUMaHNE Ha HHCTPYKIMIO HIDke. He
JIOBOAMTE MOJIOKO JI0 KUIICHHSI, HHA4e MOJIYYUTh MOJIOYHYIO NTeHYy OyAeT He BO3MOXHO.

4 Jlnst mosydeHHUs mapa napoBoi 0oiiep JomkeH ObITh BKIIOUYeH. [lepeBenuTe mpaBblil mepekIovyaTelb 3a CIIMBHBIM
noanoHoM B nosunuio ‘I’ (puc. 3, ctp. 23).

7  Baxuo: i noxydeHus JIydIIero pe3yJsipTara Ipy B30MBaHUN MOJIOKa, OTKPOHTE MapoBOH KpaH NPUMEPHO Ha 5
CEeKYH/I IS TOTO, YTOOBI CITyCTHTh KOHJICHCAT W3 TIapOBOM TPYOKH. DTO TaK e IIOMOXKET MPEAOTBPATUTH
3acachlBaHHE MOJIOKA B OoHiIep.

8 Ilomecture HAKOHEYHUK NMAPOBOI TPYOKH B KHIKOCTb.

9  CHoBa OTKpOWTE MapoBOH KpaH.

10 Harpeiite u BcrieHbTE KHUIKOCTb.

11 Tlocne HarpeBaHUs WM BCICHUBAHUS, CHOBA CITyCTHTE HEMHOTO Tapa sl yIaJIeHUS OCTaTKOB JKUIAKOCTH B
HaKOHEYHHKE MapOBOH TPYOKH.

Puck nospexnennii
Bo Bpems HarpeBa wiy B30MBaHUsI, BCET A JeP)KUTE HAKOHEYHNK IIApOBOH TPYOKH 10
MIOBEPXHOCTBIO XKHJKOCTH BO N30€KaHHe TOpsIIUX OpbI3T.

65



PYCCKUI

Baxno
[Moce xaXk0ro UCIOIB30BAHMS, OUHIIANTE HAKOHEYHUK APOBOH TPYOKH MSTKOH BIQXKHOU TPSIITKOH
WM TYOKOH. ITO MO3BOJIMT YAAINThH BCE MOJIOYHBIE OCTATKH.

Puck noBpexnennii
Bo BpeMs ounIieHHs HAKOHCUHUKA TAPOBOM TPYOKH, HE JOTPArMBalTECh PYKaMHU HEITOCPEICTBCHHO
JI0 TopsTIeH TpyOKH!

7 OYHUCTKA U YXOA

PerynsipHast 4McTKa M aKKypaTHBIN YXOJ] OU€Hb BAXKHBI IS KA4eCTBa pabOThI, MIPOAOKUTEIBHOCTH CITYKObI U
0e30MmacHOCTH Ballei MaIIMHEIL.

OnacHocTb!

[epen uncTkoii Bceryia ciaeaure 3a TeM, YTOObI MaliiHa ObLUIa BBIKJIIOUYEHA (CETeBO BBIKIIIOUATENb B
HIDKHEH NMO3UINK), JLIIHYP BBIAEPHYT U3 PO3ETKU U MallIMHA OCThIIA JO KOMHAaTHOH TeMIepaTypbl
(MuaUMYM 40 MUHYT).

7.1 O0masg YuCcTKA

E:xenHeBHAsl 0OUMCTKA:

Xomnzep, KOP3UHBI, BOIHBIN 0aK, CIIMBHOW IOAIOH, PEIIETKa CIIMBHOTO MOJIOHA — BCE 3TO HYXKJAETCS B PETySIPHOM
ounieHuu. IIpomoiite Bce BOAON MK BOAOH C MIATKMM OYMINAIOLIMM CPEACTBOM.

OuncTUTE CETOUKY AylIa IPYIIbI ¥ MIPOKIAAKy B HIDKHEH YacTu TpyIbl, yAaduTe BUAUMYIO Ips3b He pa3oupas
3JIEMEHThI MAIIUHBI.

OuynmAaTh M0 He0OXOAUMOCTH:

OuuniaiiTe MapoBoi KpaH U KpaH ropsdei BOJIbI OCIE KaXI0T0 UCIOIb30BaHUs.

IIpoTpuTe KOpITyC MAaIIMHBI, KOT/1a MAIIMHA BBIKIIIOYEHA U XOIOJHAS.

B 3aBHCHMOCTH OT HCIIOJIB30BAHMS, TTOXKATYHCTa OCBEXaiTe BOAy B Ooilniepe Kaxple 1-2 Heenu mocpecTBOM
BBIKJTIOUATEISI IOMITBI U cuBa npuMepHo 0,8 J1 ropsiaeil Boasl U3 NapoBOH TPYOKH M BapOYHOM IPyTIIBI

JJ1s OUHIIeHHST UCTIONB3YHTE MATKYIO, BIQYKHYIO TKAaHb.
Hukorna He ucnionb3yiiTe abpa3uBHBIE WM arpPECCUBHBIC YUCTSIHE CPEJCTBA C XJIOpOM!

PeryinsipHo onycromaiTe CIMBHON MOAJOH, HE N0KUJIASCh IIOKA OH HAIIOIHUTCS.

7.2 OQuHcTKA rPYNnbl OT JKHUpPA

IIpuobpeTuTe y CBOCTO MHiiepa OUYHIIAIOIIEE CPEACTRBO IJIs BAPOYHOU TPyIIibI (B TaOJIETKAaX WK B (hOPME MOPOIIIKA).
C 110100HBIM CPEACTBOM OYEHb JIETKO IIOYUCTUTD M 00€3KUPUTH IpyIily. UUCTKa BBIMOIHIETCS C MCIOJIb30BAHUEM
cienioro ¢uibTpa (MIeT B KOMIUIEKTe). YicTKa rpynmbl ¢ o4riiaomuM cperactBoM ECM MokeT poBOUTHCS
€XKEHEIEIIBHO.

CrnenyiiTe HHCTPYKIIUH, IPUBEACHHON HIXKE:

[Mporpeiite mamumHy. Britouats napoBoii Goinep HeT HEOOXOIMMOCTH.

BcraBbre crnenoit GpuiisTp B X0571€8p.

[MonoxxuTe B X0J1/1€p YHUCTSIIEE CPEACTBO (B MOPOIIKE WK B TaOJIETKAaXx).

BcraBbTe x0axep B rpynimy.

AXTHBHpY#TE phIYaXoK rpynmbsl. Cienol pUiIbTp 3a0JIHUTCS BOIOM.

JaiiTe yuCTAIIEMY CPEICTBY BBIIOJHUTH CBOIO 3319y, EPEABHHYB PEIYaKOK BAPOYHOI IPYIIIBI B CpEeTHEES
noyioxeHne (mpuMepHo 45°). He omyckaiite peIdaskok 10 KOHIIA BHU3.

AN R W

7  OmycTuTe pRIYaKOK TPYIIIBI BHA3 Mocie | MUHYTH OkuaaHus. Takum o0pa3oM, KUpHI B KodeiHble Macia OyIyT

yAaJIeHbl HHOY3HOHHBIM [AITHHIPOM.
[ToBTopute maru 5-7 mo 10 pa3 1o Tex mop, Moka u3 NUIMHAPA He OYAET BBIXOIUThH TOIBKO YHCTAst BOJA.

o]

9 IIpomoiiTe xonep U clienoi GuabTp MPOTOYHOM BOJOMH. JlocTaHbTe clenoi GUIbTp U3 XOJAepa U BCTaBbTE CHOBA

HYXHYIO0 BaM Kop3uHy. [IpuBenure B neiicTBIE phIYayKOK IPYIIEI Ha | MUHYTY. 3aTeM CHOBA OITYCTHTE €T0 B
HCXOJHOE MOJOXKEHHUE BHU3.
10 [ocranbre x0iep u noBTopute mwar 9. [Tocie atoro BapodHas rpyrmma CHOBa roToBa K padoTe.
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Ecnu BBI 3anporpaMMupoBany GyHKIMIO OYUCTKH, HaAMUCh “CLn” ncue3HeT ¢ AnUCIUIes MOCIe TOro,
KaK Bbl aKTUBUPOBAJIU PhIYaX0K BapouHOH rpynns! 10 pa3. OTcueT BapOUHbIX IIUKJIOB HAYHETCS
3aHOBO JI0 MOSIBJICHU CIEAYIOIEr0 HATOMUHAHUS O IPOLENypPEe OUHCTKH.

Onacuo!

Octeperaiitecs TOpSIHX OPBI3T IPH YHCTKE TPYIIIHL.

7.3 ¥Yxon

(Ecnu y Bac BO3HUKIIM KaKHe-TO BOIPOCHI, IOXKATyHCTa, 00paTUTECh K CBOEMY THIIEPY).
3aMeHa NPOKJIAJKH I'PYNNbI M CETOUKH AyIIa.
BrikmrounTe MalMHy, OTCOEIUHUTE CETEBOM IIHYP U AAWTE MAIMHE OCTHITh.

CrnienyiiTe maram, MpUBEACHHBIM HIDKE:

1Bun BapodHON TpyIIBI Epea
HAYajIoM padoTHI.

2 Hcnonp3yiTe MIOCKYI0 OTBEPTKY
JUISL TOTO, YTOOBI OTCOEIUMHHUTH
CETOUKY yllla U IPOKJIAAKY I'PYIIIIbL.

3 [Ipokiagka u ceTo4Ka Tenepb
MIPaKTHYECKU U3BIICUCHBI.

4 TIoTHOCTBIO JOCTAaHBTE CETOUKY
Iylia ¥ MPOKIaAKy IPYIIIbL.

5 IlpuroToBbTE 3amacHbIE YaCTH
(TpoxJaiKa BCTaBIIAETCS B TPYIITY
CKpYIJIeHHOH yacThto ¢ tjoro ECM
BBEPX).

6 OuncTHTE TPYIILY IMIETKOMH.
[170THO BCTaBbTE CETOUKY AyIIa B
MIPOKIAJIKY.

7 BcTaBbTe ceTOoUuKy ayIia 00paTHO
B TpYIIIY.

8 Bozpmute xomaep 6e3 KOp3HUHBI.

9 BcraBbTe X0JIJIep B BAPOUHYIO
rpymmy.
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10 Iuraiite xonaepom o tex nop, | 11 Teneps Bbl 1erko MoxeTe 12 I'pynna rotoBa k
IOKa CeTOYKa AyIIa IUIOTHO HE BCTaBUTb XOJIIEP CHOBA B IPYMILY. HCIOb30BaHUIO.
3aleIKHeTCs B MPOKIAJKe.

MaiuHa CHOBa TOTOBA K MCIIOJIb30BaHMIO, KaK ONMCAHO B IN1aBe 6 JaHHOTO PYKOBOJICTBA IOJIb30BATEIS.
HaxoHeyHHMK napoBoii TpyOkH 3a010KMPOBaH.

Ecnu Takoe npousoluio, akKypaTHO IPOYUCTUTE HAKOHEYHUK UTOJIKOM.

Jliist 3THX nesneil, HAKOHEYHNK MOXKHO OTKPYTHUTB OT ITapOBOH TPYOKH.

IMocne uncTky, NPUKPYTUTE HAKOHEYHUK 0OpaTHO.

8 TPAHCHOPTHUPOBKA U XPAHEHWE

8.1 YmakoBka

Kodemammnaa Synchronika gocraBisieTcst B cieniMaibHOM KapTOHHOI yIIaKOBKE, 3alIUTHOM IUTACTHKE U
TICHOTIOJIHCTEPOTIE.

Ocropo:kHo!
XpaHuTe ynakoBKY BAaJu OT AeTei!

Baskno
CoxpansiiTe KapTOHHYIO KOPOOKY M YIIAaKOBOUHI MaTepua Jjisi BO3MOYKHOU TPaHCIIOPTUPOBKHU
Mmamnnel! He BoiOpaceiBaiite ee!

8.2 Tpaucmopt

IlepeBo3uTe MalIMHy TOJIBKO B IIPSIMOM BEPTUKAJILHOM IIOJIOKEHUH, XKEJIATEJIBHO HA NaJUIeTe.
He Tpsicure, He HaKJIOHSITE U HE IIEPEBOPAYMBANTE MAILKHY.

He craBbTe Oosiee 3 MalIuH cBepXy APYT Ha Apyra.

He craBbTe Tsbxen0€ Ha YIAKOBKY C MAIIUHOM.

8.3 XpaHenue

e XpaHHTEe YIAaKOBAHHYIO MAIIMHY B CYXOM MECTE.
e He craBbre Oonee 3 MalMH CBepXy APYT Ha Apyra.
e He cTaBbTe TsDKENOE HA YIAKOBKY C MAalIMHOM.

9 YTWJIN3AINMA

/ WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

Jannblit ToBap cootBercTByeT nupektuse EU 2012/19/EU u 3apeructpuposas B cootBeTcTBuu ¢ WEEE (Waste
Electrical and Electronic Equipment).
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10 COOTBETCTBHUE TPEBOBAHUAM EC

CE Conformity

JlaHHBI TOBap HAXOAWUTCS B COOTBETCTBUM ¢ TpeboBanusamu EC:

MammHa: 2006/42/EC
Hanpsoxenue: 2014/35/EU
EMC: 2014/30/EU
PED: 2014/68/EU

EN-Directives:

PYCCKUI

EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 or EN 60335-2-75,

EN 55014, EN 61000-3, EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104

IIpobaema

Bo3mozkHas Nnpu4ivHa

Penrenue npod.emMsbl

HenocraTtounas uin BooG1ie
OTCYTCTBYIOILAsE KpeMa Ha
MIOBEPXHOCTH KOde.

ITomoa HETOCTATOYHO MEIKHUH.

H3meHuTe cTerneHb moMoJa.
CusbHee crpeccyiite kode
TEMIIEPOM.

YMeHbIINTE BApOYHOE JABIICHHE.

KodeitHbIC 3epHa CIMIIKOM CTaphIe.

Hcnonp3yiiTe cBEXHE 3epHA.

HenocraTounas nim BooO1e
OTCYTCTBYIOIIAs KpeMa Ha
MTOBEPXHOCTH Kode.

KonmaecTBa cmonororo KO(bG HEC
JO0CTaTO4YHO.

Ucnonp3yiiTe npaBuibHOE
KOJIM4ecTBO Kode: 7-9 T mis Kaxaon
MTOPIIHH.

CeTtouka Jiymia rpsi3Hasl.

OuncTuTe BapOYHYIO IPyIITY.

KO(I)C MOYTHU HC NOCTYIIACT, €ABA
Karacrt.

IToMOJI CITMIIIKOM MEIKHI.

H3menuTe creneHb MOMOJIA.
YMEHBIINTE IIOTHOCTH IIPECCOBKU
TEMIICPOM. VBennubTe Bapo4YHOC
JaBJICHUC.

CrumnikoM MHOTO Kode B XOJIaepe.

Hcnonb3yiiTe okoio 7- 9 r kode s
KaXJI0M MOPIIMH.

Cnaboe BKyCOBOE «T€JI0» HAIHUTKA.

ITomo HETOCTATOYHO METKHUH.

W3mMenuTe crereHs ImomMoJia.

KodeiiHbIe 3epHa CIMIIKOM CTaphIe.

Hcnosp3yiTe CBEXHE 3€pHa.

KomnmuecTBa cmonororo kode He
JIOCTATOYHO.

Hcnone3yiite okomno 7- 9 T kode s
KaXJI0M MOPIIMH.

Cerouka Jrymia rps3Hasi.

[TpouncTHTe CETOUKY AYyIIa.

Wper nena BMECTO KpEMBI.

KodeitHpie 3epHa HEPHUTOTHBIE.

Hcnosp3yiTe CBEXHE 3€pHa.

Hacrpotiku xodemonkn He
COOTBETCTBYIOT THITY HCIIOIB3yEMBIX
KO(eHHBIX 3epeH.

OtperynupyiiTe HaCTpOHKN
Ko(eMouku (TIpu CMEHE 3epeH,
HEOOXO0/IMMO ITIOJICTPauBaTh CTEIICHb
OMOJIa).
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MamwmHa BKIIOYeHa, HO He
paboTaer.

Hucnneit PID BeikitoueH: He
JTOCTATOYHO BOJBI B BOJHOM Oake.

JonetiTe BOabI B Oax.

Bona B 6ake gomuta, qucmieii PID
BBIKITFOUECH

BEBIKITFOUUTE U BKITFOUUTE MAIIUHY
CHOBA. Y IOCTOBEPHTECH, YTO NATUUK
B BOJIHOM 0aKe HaXOJIUTCS B
MpaBHILHOM MOJI0KeHHH. CTOpOHA
JIATYMKa C MATHUTOM JIOJDKHA OBITh
HArpaBJieHa BHYTpb MauHbl. Ha
CaMoM JIaATYHKE JJOJDKEH OBbITh
MAarHuT (B BEpPXHEU JacTH JaTIUKA).

Bonmernit 6ak He 3aKpericH
JIOJDKHBIM 00pa3oM.

3akpenure 6ak.

MammHa HCHOTIB3yeTCs ¢ IPSMBIM
MOJIKJIFOYEHUEM K BOJIOTIPOBOJLY, HO
MePeKIIoYaTe b HAXOIUTCS B
no3unuu “0” (= mo3uuus BOJAHBII
6ak). Mammuna He moJy4aeT BO1Y.

Brurounte nepexioyaTens B
MO3HUIHIO “1” J7Is1 UCIOJIBb30BAHUS
MAaIlIMHBI C PSMBIM MTOAKIIOUEHUEM
K Bogomnposogy. llepexitouarens
PACIOJIOKEH 32 CIMBHBIM MOJJIOHOM.

MaimvHa He npekpaniaet paboTars u
BCACBIBaCT BO3YX.

MariuHa UCTOIb3YEeTCs ¢ BOJHBIM
6akoMm, HO MepeKIYaTeh
HaXOJUTCs B mo3uiuu “1”
(=no3umus MoAKIIOYCHUS K
BOJIOTIPOBOJY).

Bxarounte nepexirouaresns B
mo3uiuo “0” 171 UCIOJb30BaHUS
MAIIIMHEI ¢ BOAHBIM 0aKOM.
[NepekmrodaTens pacookeH 3a
CIIMBHBIM ITOJJIOHOM.

Xomnnep/BapoyHas Tpymmna
MIPOTEKAeT.

Xomnaep He 10 KOHIA BCTABJICH B
TpyIILy.

BcraBbTe X0uep JOMKHBIM
00pazoM B rpymimy.

[Tpoxnanka rpynisl TpecHyIa.

3aMeHnTE NPOKIIa Ky TPYIIIEl 1
CEeTOUKY AyIla.

Ha ngucmree nossriocs “CLn” .

3anporpammupoBaHa GpyHKIUSA
OYHCTKH.

Ouncrure BapouHyto rpynny. ITocne
AKTHBAIMK phlYaXkka rpymmsl 10 pas,
cuMBoa “CLn” ucuesHer.

Ha gucrninee mosiBuiiach Touka.

Jucneit BBIKITIOUEH.

I[J'ISI BKJIFOUCHUA JUCILJIICA HAXXKMUTC
+

Ecan mammHa He HCNOJIB3YeTCsl J0JTHI MePHO BpeMeHH, TO PeKOMEHIyeTCs:

.. OYHCTUTHL Bapounyio rpynny (paszen 7.2).ITociie uMCTKY He BCTaBIIAITe XOJIEp CHOBA B IPYIIILY.

..omycromuTe doiinep. Beixmounte cereBoil Bitoyarens MamuHb (mo3umus off). OTkpoiite kpaH rops4ei BOAB U
CIIyCTHTE BOJY; Bojia Ooiiiepa OymeT BRITOJIKHYTa OCTaTOYHBIM JaBieHueM. Ilocie Toro, Kak BCsSI BOjia BBINLIA,
3aKkpoiiTe KpaH ropsiueit Boasl. Kogeinsiii Ooiiep omycTomaeTcst yepe3 BapouHyIo Tpyniry. AKTUBUPYHTE PhIYasKOK
BapOYHO I'PYIIHI U BBITYCTUTE BOJY B CIIMBHOM 1moj1oH. [loxkanyiicTa, yioCTOBEphTECH, YTO HEOOJIBIIOE KOJMYECTBO
BOJIBI OCTAJIOCH B Ko(eiHoM Ooiinepe. [ToBTOpHBIH 3aIlyCK MaIIMHBI 1TOCTIE epephIBa OCYIIECTBIISICTCS TaK )K€ Kak 1

NepBUYHBIH 3amyck (pazaen 5.1).

Kaxk B30uTH M0JIOKO KaKk «DapucTa»

e  lcnosb3yiiTe, X0JIOJHOE CBE)XEE MOJIOKO C XKMPOBBIM MPOLIEHTOM MPUMEPHO. Jaxke TOMOTeHH3UPOBAHHOE MOJIOKO
[IPHUTOHO, €CJIH 3TO Ballle MPEANOYTCHHUE.

e lcnonp3yiiTe eMKOCTh JJIsl MOJIOKa (CIEeNaHHYI0 U3 MeTallia) ¢ oobeMoM MuHUMYM 0,5 nutpa. lnamerp eMKocTH
HE JIOJDKEH OBITh CIIMIIKOM HIMPOKUM. MieanbHblil BApUaHT — y3Kasi U BBICOKAsi eMKOCTb.

e  OrtkpoliTe MapoBOM KpaH MPUMEPHO Ha 5 CEKYH]I IS TOTO, YTOOBI BBITYCTUTh KOHACHCAT U MOJYYUTh CYXOH map.
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Hanomaure 1/3 eMKOCTH MOJIOKOM M IOMECTHUTE €€ 110/1 HAKOHEYHUK NMapoBoil TpyOku. HakoHeuyHHMK HYKHO
MIOMECTHUTH B CEPEANHY €MKOCTH, YyTh IIy0Ke TOBEPXHOCTH.

MeieHHO OTKpONTE IapoBOU KpaH. Ilap HamoJIHUT MOJIOKO.

JepxuTte MOJIOYHYIO EMKOCTb HEIIOJBUKHO.

CrycTs HECKOJIBKO CEKYH/I BBl 3aMETHTE BpallleHHE MOJIOKA, YIITyOJIeHHE Ha TOBEPXHOCTH. MOJIOKO Hadao

B30MBaThCA HaaJe)KamuM oopasom. [lpu yBennaeHnn o6beMa MOJIOKA, IyTh OITYCTHTE BHH3 eMKOCTh. HakoHeuHHUK

apoBOX TPYOKHU BCEe BpeMst JOJDKEH HAXOAUTHCS ITOJT TOBEPXHOCTHIO MOJIOKA.
Brnmanwme: xoraa xemaeMblii 00beM B30UTOT0 MOJIOKA MOIy4eH, Ha KOPOTKOE BpeMsl TOTPY3UTE MTOTHOCTHIO
HaKOHEYHHK ITApOBOU TPYOKH B MOJIOUHYIO €MKOCTh W 3aKpOMTE MapoBOi KpaH

MoJto4HbIE TPOTEUHBI «B30UBAIOTCS» TipH Temmepatype 77°C.
Kak TonbKko Takas TeMieparypa MpeBbliieHa, MOJIOKO MEPecTaeT B30MBATHCS.

CoBeT: KOT/a BBl 3aKOHYMIIN B30MBATh MOJIOKO, IOTPSICHTE, MOBPAIIAHTE HEMHOTO EMKOCTh C MOJIOKOM IJIsl TOTO,
4T0OBI MOJIOYHBIE ITY3bIPH BCILIBUIN Ha MIOBEPXHOCTH U MIEHA CTalla OTHOPOIHOM.

[Mocne B30MBaHUS MOJIOKA, BBIITYCTHTE Map B CJIMBHOU MOJZ0H BO N30€kKaHUE 3aKyITOPUBAHHS OTBEPCTUI
HaKOHEYHHKa TPYOKH MOJIOYHBIMH OCTATKaMHU.
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