leva s

Wenn die Handhebel-Espressomaschine
neu erfunden werden misste.

Lieferbare Konfigurationen: LEVA

Die Leva hat der handhebelbetriebenen Es-
pressomaschine eine neue Gestalt verliehen.
Endlich muss man keine Abstriche bei der
Sicherheit mehr machen, wenn man auf Hand-
hebeltechnik steht. Das Hebelwerk gibt den
Blick auf eine faszinierend neuartige Mechan-
ik frei. Die Leva besticht durch ein bahnbrech-

Dualboiler

Separate Boiler optimieren die Zubereitung
von Espresso und Milchschaum.

Manometer

Zeigt den Echtzeit-Druck, der bei der Handhe-
belmaschine auf den Kaffeepuck ausgelibt
wird.

Gesattigte Briihgruppen

Garantiert unibertroffene
Temperaturstabilitat, Shot fir Shot.

Eco Mode

Programmierbarer Stand-by Modus, um die
Energieeffizienz zu steigern.

Spezifikationen
Hohe (cm/in)
Breite (cm/in)
Tiefe (cm/in)
Gewicht (kg/Ibs)

Spannung

Leistung (min)
Leistung (max)
Kaffeeboiler (liter)

Dampfboiler (liter)

endes Design und eine Technik, die sie zu ei-
nem mechanisch verlasslichen,
benutzerfreundlichen Gerat macht. Das inno-
vative Design reduziert den fiir die Bedienung
des Gerats erforderlichen Kraftaufwand um
fast 50 Prozent gegeniiber einer herkémmli-
chen Handhebel-Maschine und ist mit einer

Isolierte Boiler

Reduzierter Energieverbrauch, wahrend die
Temperaturstabilitat gewahrleistet wird.

Dual PID (Kaffee und Dampf)

Erlaubt es, sowohl die Kaffee- als auch
Dampfboilertemperatur elektronisch zu
steuern.

Graphisches Display

Intuitive Programmierung macht es einfach,
die Maschinenparameter einzustellen.

Tassenwarmer - Sonderbestellung

Sorgt flr konstante und gleichmaBige
Temperaturen der Tassen auf der Ablage.

2 briihgruppen
77,5/30,5
80/31,5
64,5/25,5
99/218

200V Einphasig
220V Ein / Dreiphasig
380V Dreiphasig
4700

5480

3,4

8,2

Verfiighare Anzahl von Briihgruppen: 2 | 3

neuartigen Sicherheitskupplung ausgeristet.
Sie bietet die Moglichkeit, sowohl den Préinfu-
sions-Druck als auch den vom Kolben des
Handhebels ausgelibten Brihdruck jederzeit
zu justieren, und erlaubt sowohl eine Personal-
isierung der Kaffeezubereitung als auch ein
HoéchstmaB an Konstanz.

Hohenverstellbare Abflussschale

Gibt die Moglichkeit, sowohl hohe Tassen als
auch To-Go Becher zu benutzen.

Pro Touch Dampflanze

Doppelwandige Edelstahl-Dampflanze, die
aussen kihl bleibt und deshalb angefaBt
werden kann.

Hot Water Economizer

Reguliert die Teewassertemperatur
fir den Teewasserhahn.

IN:]

Ermoglicht es, die Firmware
zu aktualisieren.

3 briihgruppen
77,5/30,5

102/40

64,5/25,5

129/ 284

200V Einphasig
220V Ein / Dreiphasig
380V Dreiphasig
5200

6780

11,8

La Marzocco Srl: Via La Torre 14/H, Loc. La Torre, 50038 - Scarperia (Florence), Italy
T. +39 055 849191 | F. +39 055 8491990 | info@lamarzocco.com | www.lamarzocco.com



