linea pb x

Ein Gerat mit dem auf den neuesten Stand gebrachten Design
und technischen Innenleben einer Branchenikone.

Lieferbare Konfigurationen: AV | ABR

Finf Jahre nach der Markteinfiihrung der Lin-
ea PB, die sich als branchenweit geschéatztes
Arbeitspferd bewahrt hat, présentierte La Mar-
zocco eine mit den innovativsten technischen
Neuerungen des Herstellers ausgestattete Var-
iante dieses Modells: Vorwarmsystem des
Briihwassers, Einzelboiler vorne, seitlich
zugéangliches  HeiBwasser-Mischventil  und

Dualboiler

Separate Boiler optimieren die Zubereitung
von Espresso und Milchschaum.

Separate Gesattigte Boiler

Separate Boiler fiir jede Gruppe erlauben es
dem Barista, die Temperatur individuell ftr
verschiedene Kaffees optimal einzustellen.

UsB

Ermdglicht es, die Firmware
zu aktualisieren.

Isolierte Boiler

Reduzierter Energieverbrauch, wahrend die
Temperaturstabilitat gewahrleistet wird.

Eco Mode

Programmierbarer Stand-by Modus, um die
Energieeffizienz zu steigern.

Pro App Kompatibel

Ermoéglicht die einfache Steuerung der Ma-
schine durch die La Marzocco Pro App.

Spezifikationen
Hohe (cm/in)
Breite (cm/in)
Tiefe (cm/in)
Gewicht (kg/Ibs)

Spannung

Leistung (min)
Leistung (max)
Kaffeeboiler (liter)

Dampfboiler (liter)

Dampflanzen ,,Pro Touch“. Die Linea PB X
prasentiert sich mit einer aufgefrischten As-
thetik mit Baristalights serienmaBig und
weiBen Accessoires wie Manometer, Logos,
Textfarbe im Display und Tastaturbeleuchtung.
Der dynamische Vorwarmer gewahrleistet eine
bisher unerreichte Temperaturkonstanz und
damit eine stetige Briihwasser- und Dampfver-

Piero Gruppendeckel

Innovative interne Wasserfiihrung und
Position des Flowmeters auf dem
Gruppendeckel.

Dual PID (Kaffee und Dampf)

Erlaubt es, sowohl die Kaffee- als
auch Dampfboilertemperatur
elektronisch zu steuern.

Baristalights

LED Beleuchtung erméglicht es, die Extraktion
und das Ergebnis in der Tasse besser zu sehen.

Hot Water Economizer

Reguliert die Teewassertemperatur
fur den Teewasserhahn.

Digitales Display
Intuitive Programmierung macht es einfach,
die Maschinenparameter einzustellen.

180° Dampfknauf

Das Dampfventil hat bereits nach einer halben
Dampfknauf-Umdrehung voll gedffnet.

Verfiighare Anzahl von Briihgruppen: 2 | 3 | 4

sorgung selbst zur morgendlichen StoBzeit.
Die niedrigere Bauweise der Linea PB und ihre
vergroBerte Arbeitsflache machen das Gerat
leichter handhabbar, ohne dass dies auf Kos-
ten des weltberihmten italienischen Designs
ginge.

Integrierte Waagen - Nur ABR

Im Tropfblech eingebaute Prézisionswaagen
fuhren zur Verbesserung der Briihkonsistenz.

Pro Touch Dampflanze

Doppelwandige Edelstahl-Dampflanze, die
aussen kihl bleibt und deshalb angefal3t
werden kann.

Tassenwarmer - Sonderbestellung

Sorgt fiir konstante und gleichmaBige
Temperaturen der Tassen auf der Ablage.

High Legs - Sonderbestellung

Ermoglichen leichten Zugang
unter die Maschine.

Wunschfarhe - Sonderbestellung

Individuelle Farbanpassung basierend auf dem
RAL-Farbsystem auf Anfrage moglich.

Wassersensor
Kontrolliert die Leitfahigkeit und Wasserharte.

2 briihgruppen 3 briihgruppen 4 briihgruppen
53,3 /21 53,3 /21 53,3 /21

71 /28 95/38 119/47
59/23 59/23 59 /23
61/135 77 /170 1177258

200V Einphasig
220V Ein / Dreiphasig

200V Einphasig
220V Ein / Dreiphasig

380V Dreiphasig 380V Dreiphasig
3350 5830

5670 7790

2x1,3 3x1,3

7 11

200V Einphasig
220V Ein / Dreiphasig
380V Dreiphasig
6930

9470

2x3,4

15
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